
 

 
2025 年 11 ⽉ 27 ⽇（⽊） 

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts 
 
 

ROKU KYOTO が彩るフェスティブシーズン 2025 

クリスマス限定商品のご案内 
クリスマスのモチーフを⾒⽬麗しく散りばめた「クリスマスアフタヌーンティー」や 

聖夜を祝うボタニカルカクテル「ジョワイユ ノエル」が登場 
雪化粧したもみの⽊をイメージした「クリスマスケーキ 2025」のご予約受付中 

                                     
ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts (京都市北区、総⽀配⼈：佐野洋⼀、以下 ROKU KYOTO)は、  

2025 年 12 ⽉ 1 ⽇(⽉)〜12 ⽉ 25 ⽇(⽊)の期間中、レストラン「TENJIN」にて、フェスティブシーズン
限定のアフタヌーンティーやカクテル、クリスマスケーキを販売いたします。 
 
レストラン「TENJIN」では、サンタクロースやもみの⽊にみたてた⾊鮮やかなムースに、トナカイの

チョコタルト、シュトーレンなど、クリスマスのモチーフを⾒⽬麗しく散りばめた「クリスマスアフタ
ヌーンティー−NOËL−」が登場いたします。「京都⽔尾産ゆずとほうじ茶、ホワイトチョコレートの
スコーン」や、セイボリーの「蟹クリームコロッケミニバーガー」にも冬の美味を贅沢に盛り込みまし
た。シナモンやジンジャーが⾹るフレーバーティーとご⼀緒に、⼼躍る優雅な午後をお過ごしくださ
い。 
 
「TENJIN」ザ バーでは、クリスマスディナーの⾷前酒や⾷後のひとときにお楽しみいただけるボタ

ニカルカクテル「ジョワイユ ノエル」をご⽤意しました。奈良県産の苺「古都華」の華やかな⾹りと
⽢み、フレッシュな酸味をいかしたリキュールと、清々しいエルダーフラワーを合わせました。美しい
ルビー⾊に満たされたグラスを、永遠の愛や命を象徴する常緑のハーブが彩ります。こちらのカクテル
は、モクテルでのご⽤意も承ります。 
 
また毎年ご好評をいただいている、雪化粧したもみの⽊をイメージした苺たっぷりのショートケーキ

「Sapin de Noël (サパン デュ ノエル)」を 12 ⽉ 24⽇(⽔)・25 ⽇(⽊)の各⽇ 15個限定で販売いたしま
す。最⾼級の⽣クリーム「クレーム・ソワニエ」と、奈良県産のブランド苺「古都華」を贅沢に使⽤。
お⼝の中でふわりと溶けるシルキーなクリームと、宝⽯のように艶やかな紅⾊で、濃厚な味わいの苺が
織りなすハーモニーをお愉しみいただけます。聖夜の⾷卓に華やぎを添えるこだわりのクリスマスケー
キとともに、特別な時間をお過ごしください。 

PRESS RELEASE 

クリスマスアフタヌーンティー −NOËL− ジョワイユ ノエル Sapin de Noël (サパン デュ ノエル) 

 



「クリスマスアフタヌーンティー−NOËL−」  
サンタクロースやもみの⽊にみたてた⾊鮮やかなムースに、トナ
カイのチョコタルト、シュトーレン。クリスマスのモチーフを⾒
⽬麗しく散りばめたアフタヌーンティーを 12 ⽉ 25 ⽇までの期間
限定でご提供します。初登場するのは、京都⽔尾産ゆず・ほうじ
茶・ホワイトチョコレートで仕⽴てたスコーン。セイボリーにも
冬の美味を贅沢に盛り込んだホリデーを祝うアフタヌーンティ
ー。ROKU KYOTO オリジナルのジャムや、シナモンとジンジャ
ーが⾹るフレーバーティーとご⼀緒にお楽しみください。 
ボタニカルカクテル「ジョワイユ ノエル」  
クリスマスディナーの⾷前酒や⾷後のおくつろぎのひとときに。
奈良県産の苺「古都華」の華やかな⾹りと⽢み、フレッシュな酸
味をいかしたリキュールと、清々しいエルダーフラワーを合わせ
たクリスマスカクテル。

■レストラン「TENJIN」クリスマス アフタヌーンティー −NOËL−概要
【 提 供 期 間 】2025 年 12 ⽉ 1 ⽇(⽉)〜12 ⽉ 25 ⽇(⽊) ※前⽇までに要予約 
【 営 業 時 間 】12：00〜16：30 (14：30 L.O.) 
【 料 ⾦ 】7,000 円 
【 内 容 】スイーツ 9 種 ／ セイボリー 3 種 ／ スコーン 2 種 ／ ドリンク 13 種 

(ドリンクフリーフロー 90 分制) 
【 ご 予 約 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 

電話：075-320-0176 (受付時間 平⽇ 9：00〜18：00) 
【 メ ニ ュ ー 】 
[壱の段] ショートケーキ ババ 
[弐の段] 雪の結晶〜アールグレイブラウニー〜／サンタクロース〜ベリームース〜／もみの⽊ピスタチオ 
[参の段] 蟹クリームコロッケミニバーガー／セミドライトマト キッシュロレーヌ／ 

苺 シェーブルチーズ バルサミコ 
[肆の段] ボンボンショコラ／苺 モンブラン／⾃家製シュトーレン／トナカイ ショコラムース
[伍の段] ラズベリー パンナコッタ 苺／カシスソーダ
[陸の段] スコーン 2 種 (プレーン、ほうじ茶 ホワイトチョコレート ⽔尾ゆず)／

ROKU KYOTO オリジナルジャム／クロテッドクリーム 
[オリジナルティーセレクション]
京都紅茶／京都紅茶＆フラワー／京都紅茶＆ジンジャー／京都紅茶＆シナモン／京都アールグレイ／
ミックスハーブティー＆緑茶／フレッシュハーブティー／ほうじ茶＆カモミール／カフェラテ／カプチーノ／
カフェオレ／エスプレッソ

■「TENJIN」ザ バー カクテル「ジョワイユ ノエル」概要
【 提 供 期 間 】2025 年 12 ⽉ 1 ⽇(⽉)〜12 ⽉ 25 ⽇(⽊)
【 営 業 時 間 】17：30〜24：00 (23：00 フード L.O. / 23：30 ドリンク L.O.)
【 料 ⾦ 】2,000 円
※表⽰価格にはサービス料 15％、消費税 10％が含まれます。

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin


 

クリスマスケーキ 2025「Sapin de Noël (サパン デュ ノエル)」 
 
雪化粧したもみの⽊をイメージした純⽩の苺ショートケーキ。最
⾼級の⽣クリーム「クレーム・ソワニエ」と、奈良県産のブラン
ド苺「古都華」を贅沢に使⽤。お⼝の中でふわりと溶けるシルキ
ーなクリームと、宝⽯のように艶やかな紅⾊で、濃厚な味わいの
苺が織りなすハーモニーをお愉しみください。クリスマスの⾷卓
に華やぎを添えるこだわりの⼀品です。 
 
 
 

■ クリスマスケーキ 2025「Sapin de Noël (サパン デュ ノエル)」概要 
【 販 売 期 間 】2025 年 12 ⽉ 24 ⽇(⽔)、12 ⽉ 25 ⽇(⽊)  ※両⽇ 15個限定 
【 予 約 期 間 】ご予約受付中 ※前⽇ 12 ⽉ 23 ⽇(⽕)まで 
【 受 け 渡 し 】レストラン「TENJIN」15：00〜19：00 (店頭受取のみ) 
【 料 ⾦ 】9,200 円 
【 サ イ ズ 】φ15cm×H20cm 
【 お 問 合 せ 】URL：https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin 
        電話：075-320-0176 (受付時間 平⽇ 10：00〜17：00) 

 
 
※表⽰価格には消費税 8％が含まれます。 

  
「ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts」概要  
名 称： ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts  
開 業 ⽇： 2021 年 9 ⽉ 16 ⽇(⽊) 
所 在 地： 京都府京都市北区⾐笠鏡⽯町 44-1 
客 室 数： 114室 
料 飲 施 設： TENJIN  
ス パ 施 設： THE ROKU SPA 
公式サ イ ト： www.rokukyoto.com 
F a c e b o o k： www.facebook.com/roku.kyoto.lxr 
In s t a g r a m： www.instagram.com/roku.kyoto/  
LXR ホテルズ＆リゾーツ 概要  
LXR ホテルズ&リゾーツは、受賞歴を誇る 16 のラグジュアリーホテルからなる成⻑中のコレクション 
ブランドです。世界中の魅⼒的なデスティネーションにある厳選されたホテルは、タイムレスな冒険⼼を 
刺激し、独⾃のストーリーとその⼟地のエッセンスが注ぎ込まれ、お客様へラグジュアリーな体験を提供 
します。お客様の体験を豊かにする取り組みの⼀環として、「Pursuit of Adventure （冒険への追求）」 
という新たなブランドシグネチャープログラムを展開し、各デスティネーションの独⾃の⽂化と個性を反映
した没⼊型の体験をお楽しみいただけます。ホスピタリティ業界のグローバルリーダーであるヒルトンの 
ブランドであり、受賞歴を誇るゲスト・ロイヤリティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」の特典をご利⽤い
ただけます。ご予約は公式サイトまたは業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。 
ヒルトンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利⽤できる特典をご⽤意 
しています。最新情報は stories.hilton.com/lxr、Instagram、Facebook をご覧ください。 

ROKU KYOTO, LXR Hotels & Resorts 広報事務局 
担当：⼋⽥（ハッタ） 
E-MAIL：yuki@hatta-inc.com  TEL：075-320-0111 
公式サイト URL：www.rokukyoto.com 

Contact us 

本件に関する 
お問い合わせ先 

https://www.rokukyoto.com/restaurants/tenjin
www.rokukyoto.com
www.rokukyoto.com
www.facebook.com/roku.kyoto.lxr
www.instagram.com/roku.kyoto/
https://www.hilton.com/ja/
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/member-benefits/
https://www.hilton.com/ja/p/hilton-honors-mobile-app/
https://stories.hilton.com/brands/lxr-hotels
https://www.instagram.com/lxrhotels/
https://www.facebook.com/lxrhotels/



