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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズは、晴れやかな新年に華を添える、味わい深いおせち料理

をご用意いたしました。今年は趣向の異なる 3 種類のおせち料理をご提案いたします。先ずは洋食

総料理長監修「洋・中おせち二段重」。毎年ご購入いただくファンの方もいらっしゃるほどの人気商

品です。また、今年はホテル開業 22 周年を迎え、地元横浜の方々にお祝いごとや記念日などでご利

用いただく多彩なレストランの中でも、美食自慢の日本料理「木の花」、中国料理「彩龍」からは、

各総料理長が厳選した素材を匠の技で仕上げた、こだわりの特製おせち料理も加わり、充実したライ

ンナップよりお好み、ご用途に合わせてお選びいただけます。 

 

人と人との距離をより一層大切に考える今、新たな年のはじまりに、“大切な人と食卓を囲む”  

皆さまの幸せとご健康を心より願い、まごころを込めてお作りいたします。ご自宅用に、また遠く離

れた方へ新年のご挨拶を兼ねた贈り物として、皆さまのご指定の場所へご配送も承ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１． 洋・中 おせち二段重 
洋食総料理長 磯貝 徹が監修する「洋・中 おせち二段重」は、その年ごとにお買い求めのお客様か

らお寄せいただくご感想をもとに、毎年メニューを考案しております。人気の「自家製ローストビー

フ」は自他共におすすめの一品。今年の新作には「真鯛のエスカベッシュ」と「トリコロール ムー

ス」が登場。特に「丸ごと一匹、オマール海老とジュレ」は高級食材を贅沢に使用し、食卓を豪華に
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彩ると共に、ご自宅ではなかなかご準備が難しい料理を敢えて加えることで、“楽しみがより一層膨

らむおせち料理にしたい”と語る磯貝のおもてなしの心を表す一品です。 

更に、横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズでは SDGs への取り組みにも力を入れており、紙製

重箱を起用、“プラスティック フリー”を推進し、お客様とともに人と環境にやさしいホテルを目指

してまいります。 

 

 

【概要】 

■料   金：42,120 円(税金 8％込) ※5 人前 

■重箱サイズ：縦 23.4 ㎝×横 23.4 ㎝×高さ 5.1 ㎝×2 段 

■ご予約期間：～2020 年 12 月 27 日（日） 

■お渡し日時：2020 年 12 月 31 日（木）10：00～19：00  

■お渡し場所：ペストリーショップ「ドーレ」 B1F 

 

 

【早期予約特典】 

ホテルギフト券（4,000 円分）をプレゼント。 

※11 月 30 日（月）までのご予約限定  

 

 

【メニュー】 

洋食 14 品 

フランス産キャビア / 自家製ブリオッシュ / 真鯛のエスカベッシュ / 

丸ごと一匹 オマール海老とジュレ / 自家製スモークサーモン / 

トリコロール ムース / 彩り野菜のマリネ（人参、ズッキーニ、大根、薩摩芋）/ 

カマンベールチーズ / グリーンオリーブ・アメーラルビンズトマト・コルニッション / 

ソーセージのブリオッシュ包み焼き / 自家製ローストビーフ /  

若鶏とゴボウのテリーヌ ビーツ風味 / 自家製パン・デピス / フォアグラのムース 

 

中華 13 品 

オーストラリア産鮑のオイスターソース / 国産帆立のスモーク / 

杏のシロップ煮 / スモークビーフ / 黒酢酢豚 / 中華くらげの白醬油和え / 

有頭海老の冷製葱、生姜風味 / 蜜汁叉焼 / スモークダックロール / 

椎茸と筍の煮物 / 胡桃の飴炊き / 鶏もも肉の焼き物 麹風味 /  

オーストラリア産牛すね肉の香料煮 

 

洋食総料理長 磯貝 徹 洋・中おせち二段重 



 

 

２． 中国料理「彩龍」特製中華おせち 
中国料理 「彩龍」の総料理長 呂 炳耀(ルー ビンヨウ)が作り上げる特製中華おせちは、限定 30

食で提供される珠玉の逸品。壱の段９品、弐の段９品で構成され、新春の食卓を彩ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【概要】 

■料   金：36,720 円(税金 8％込) 

■重箱サイズ：縦 23.4 ㎝×横 23.4 ㎝×高さ 5.1 ㎝×2 段 

■ご予約期間：～2020 年 12 月 27 日（日） 

■お渡し日時：2020 年 12 月 31 日（木)11：30～20：00  

■お渡し場所：中国料理「彩龍」 3F 

 

 

【早期予約特典】 

ホテルギフト券（4,000 円分）をプレゼント。 

※11 月 30 日（月）までのご予約限定  

 

 

 

【メニュー】 

壱の段 9 品 

釜焼き叉焼 / 豚トロのスパイシー焼き / 国産牛のやわらか醤油煮込み / 鴨胸肉の黒胡椒焼き/ 

真鯛のスモーク / 巻き海老の塩水漬け / 中華くらげ / 帆立のピリ辛サワーソース/ 

クワイの山椒風味 

 

二の段 9 品 

子持ち昆布の紹興酒風味/焼き栗/杏子の杏子酒風味/アヒルの塩漬け卵とピータンの中華テリーヌ/ 

蟹爪の揚げ物 / 蒸し鮑の冷製/胡桃の飴炊き / 胡瓜の甘酢漬け / 白菜の甘酢漬け 

 

 

 

 

 

特製中華おせち 

中国料理「彩龍」総料理長 

呂 炳耀 

特製中華おせち 



 

 

 

３． 日本料理「木の花」特製おせち 
日本料理「木の花」の総料理長 富田正己が作り上げる「木の花」特製おせちは、限定 30 食で提供

される贅沢な一段重。一品一品精魂込めて作り上げる本格派のおせち料理です。和の心を大切に縁起

の良い食材にこだわり、何より自慢のお出汁で丁寧に炊き上げた煮物や黒豆などお正月には欠かせな

い品々は「木の花」ならではの上品な味わいをご自宅にいながらご堪能いただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【概要】 

■料   金：48,600 円(税金 8％込) 

■重箱サイズ：縦 26 ㎝×横 26 ㎝×高さ 6 ㎝×1 段 

■ご予約期間：～2020 年 12 月 25 日（金） 

■お渡し日時：2020 年 12 月 31 日（木) 

■お渡し方法・場所：クロネコヤマトクール便で配送いたします(送料別) 。 

※直接お受け取り希望の場合は、 日本料理「木の花」８F にてお渡しいたします(12:00～20:00)。 

■その他：メニュー詳細につきましては、厳選食材を取り入れお作りするため、店舗まで直接お問

合せください。 

 

 

備考： 

※掲載の写真はイメージです。 

※仕入れの状況により、一部料理内容の変更、または盛り付け等が変わる場合がございます。 

※営業時間に変更がある場合がございます。 

※予定数に達し次第、受付終了とさせていただきます。 

※おせちはご配送も承ります。(別途送料 1,040 円～)<北海道、九州、沖縄、その他離島を除く> 

 

 

【お客様からのご予約・お問合せ】 

レストラン総合予約 045-411-1188 (10：00～18：00） 

 

URL：https://portal.marriott.com/tyoys-yokohama-bay-sheraton-hotel-and-towers-dining/ 

 

 

  

日本料理「木の花」特製おせち 日本料理「木の花」総料理長 

富田正己 



 

 

【ニューノーマルサービス】 

当ホテルでは、お客様および従業員の健康と安全を第一に考慮し、新たな時代と価値に順応した新サ

ービス“New Normal Service”を導入しております。最新の衛生管理基準に即したおもてなしにより、

皆さまの最高の笑顔をお約束いたします。 

 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズでの対策についてはホームページにもご案内しております。

こちらも併せてご確認ください。 

https://www.marriott.co.jp/hotels/hotel-information/details-2/tyoys-yokohama-bay-sheraton-

hotel-and-towers/ 

 

●料理提供に関する対策 

・調理スタッフは、常時マスク及び衛生手袋を着用し作業しております。 

・衛生管理マニュアルに則り、調理器具は作業ごとに洗浄し、器具類は決められた清潔な場所で保管        

しております。 

・コンディメント類は、個別にご用意いたしております。 

・従業員が使用するサービス用カウンター、調理用ワゴンなどの高頻度接触箇所は、1 時間ごとにア

ルコール消毒液を使用し清掃しております。 

   

●ドリンク提供に関する対策 

・ドリンク対応スタッフは、常時マスクを着用し作業いたしております。 

・グラス類は、衛生管理マニュアルに則り、管理を行っております。 

 

●当ホテル内の全レストラン・バーにつきましては、新型コロナウイルス感染防止対策に取り組む店    

舗・施設として神奈川県へ登録され「感染防止対策取組書」を店頭に掲示するとともに、「神奈川

県 LINE コロナお知らせシステム」も導入しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 館内施設における消毒・清掃の徹底 

入店時の消毒・検温 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シェラトンホテル＆リゾートについて 

マリオット・インターナショナルが展開するブランドであるシェラトンホテル＆リゾートは、世界の 70 に及ぶ国と地域に

展開する 450 軒以上のホテルで、ゲストが旅を最大限に楽しむお手伝いをしています。革新的な体験、独自のデザイン、

多岐にわたるチャンネルによるマーケティング、そしてサービスの強化などを今後も充実させ、ブランドの価値を高めて

まいります。詳細は www.sheraton.com をご覧ください。また、Facebook や Twitter(@sheratonhotels)、

Instagram(@sheratonhotels)でも情報を発信しております。シェラトンは、これまでのマリオット リワード、ザ・リッ

ツ・カールトン・リワード、スターウッドプリファードゲスト（SPG）に代わり新たに誕生したマリオットの旅行プログ

ラム、Marriott Bonvoy（マリオット ボンヴォイ）に参加しています。Marriott Bonvoy は会員の皆さまに並外れたグロー

バルブランドポートフォリオや Marriott Bonvoy Moments での体験、そして無料ホテル宿泊に向けたポイントやエリート

ステータス昇格に向けた泊数獲得を含む、比類なき特典をお届けします。無料会員登録やプログラム詳細については、

MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。 

マリオット・インターナショナルについて 

マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR、本社： 米国メリーランド州ベセスダ）は、130カ国・地域に30のブランド、 合わせ

て6,900軒以上の宿泊施設を擁するホスピタリティ企業です。世界中でホテルの運営およびフランチャイズや、リ ゾートのオーナーシッ

プ・プログラムを展開しています。また、これまでのマリオット リワード、ザ・リッツ・カールトン・リワード、スターウッドプリファ

ードゲスト（SPG）に代わり、現在ではひとつになった旅行プログラム、Marriott BonvoyTM （マリオット ボンヴォイ）を提供していま

す。詳しい情報は、www.marriott.comをご覧ください。また最新の企業ニュースは www.marriottnewscenter.comをご覧ください。Facebook 

や Twitter (@MarriottIntl)、 Instagram (@MarriottIntl)でも情報発信しています。 

Marriott Bonvoy について 

Marriott Bonvoy（マリオット ボンヴォイ） は、旅が世界中の人々を豊かにし、世界を豊かにする力を持っているという

信念のもとに構築されたマリオット・インターナショナルの新たな会員プログラムです。2019 年 2 月始動の Marriott 

Bonvoy は、「マリオット リワード」、「ザ・リッツ・カールトン・リワード」、「スターウッド プリファード ゲスト

（SPG）」に代わる旅行プログラムで、会員の皆様は、世界最大のホテルポートフォリオでポイントを獲得できるだけで

なく、約 12 万に及ぶツアーやアドベンチャーなどの体験型プログラムを提供している「Marriott Bonvoy Moments（マリ

オット ボンヴォイ モーメンツ）」にて、飽くなき探求心や情熱を満たすことができます。Marriott Bonvoy 内で構成され

る 5 つのエリートティアでは、これまでよりステータスを獲得しやすくなっています。共通のポイントシステムで、より

早くポイントを獲得でき、より簡単にポイント交換が可能で、アメリカン・エキスプレスと提携したクレジットカードを

ご利用いただくとより早くポイントを貯めることができます。会員の方が Marriott.com で直接予約いただくと、無料の

Wi-Fi 接続や会員限定の特別料金をご利用いただけるほか、マリオットアプリでは、モバイルチェックイン＆アウト、モ

バイルリクエスト、また一部のホテルではモバイルキーがご利用いただけます。Marriott.com では、パワフルな旅行プロ

グラムのほか、30 ブランドにおよぶホテルのご予約、限りなく用意された体験、そしてベストな宿泊料金をお届けいたし

ます。Marriott Bonvoy の詳細については、MeetMarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。Marriott Bonvoy アプリ

をダウンロードするには  こちらにアクセスしてください。Facebook、Twitter、Instagram でも随時情報発信していま

す。 
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