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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズでは、ラウンジ「シーウインド」（2F）にて、今年も人気

のテーマであるピーチ＆マンゴーから２種類の"プレミアムかき氷"とアフタヌーンティーを期間限定

にて 2026 年 6 月 1 日（月）よりご提供いたします。 

 

気温の上昇とともに、ひんやりと冷たいスイーツが恋しくなる季節が到来。旬を迎える白桃とマン

ゴーをテーマに、見た目にも涼やかで華やかな、ふわりと口どける氷に、国産果実をふんだんにあし

らった 2 種類の"プレミアムかき氷"をご提供いたします。「プレミアムかき氷 ピーチ」は、山梨県

産の香り高い白桃をまるごと 1 個使用。半割りにしたジューシーな桃を大胆にトッピングし、果実

感あふれるフローズンピーチシロップで仕上げた贅沢な一品です。「プレミアムかき氷 マンゴー」

は、国産マンゴーをたっぷり使用。濃厚な果肉の甘みに、タピオカのもちもちとした食感がアクセン

トとなり、南国フルーツの華やかさを存分に楽しめるかき氷です。 

ペストリーシェフ佐藤が手掛けるピーチとマンゴーをテーマにしたアフタヌーンティーセットもお

すすめの逸品。一段目には、ふんわりとしたスポンジと桃が調和したショートケーキや、なめらかな

マンゴープリンをはじめとする季節のスイーツ 5 種類、二段目には焼きたてのスコーン 2 種類をご

用意。三段目のセイボリーには、フレッシュマンゴーのサンドウィッチやホテルメイドのキッシュを

ご用意。自家製ピクルスが味わいのアクセントを添えます。上品な三段のハイティースタンドで提供

される、夏ならではの優雅なアフタヌーンティータイムをご堪能ください。 

 

天井高 8.5m の開放感あふれるラウンジ「シーウインド」で、ひんやりとした涼を感じながら、食

べごろの国産フルーツを贅沢に使用した夏のスイーツを心ゆくまでお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ 

ピーチ&マンゴーを楽しむ夏の贅沢スイーツ 

白桃まるごと 1 個＆国産マンゴーたっぷりの"プレミアムかき氷"＆アフタヌーンティー 

ラウンジ「シーウインド」にて 6 月 1 日（月）販売開始 

 

 2026 年 5 月 25 日 

山梨県産の白桃をまるごと１つ使ったプレミアムかき氷「ピーチ」 国産マンゴーを存分に味わえるプレミアムかき氷「マンゴー」 



 

 

【ラウンジ「シーウインド」プレミアムかき氷 概要】 

 

■場 所： ラウンジ「シーウインド」2F 

■期 間： 2026 年 6 月 1 日（月）～8 月 31 日（月） 

■時 間： 月曜～金曜 10:00～21:00(最終入店 20:30)／土曜 09:00～21:00(最終入店 20:30)  

日曜・祝日 09:00～20:00(最終入店 19:30) 

 

 

 

 

 

■プレミアムかき氷「ピーチ」3,300 円 

山梨県産の香り高い白桃をまるごと 1 個贅沢に使

用。半割りにした瑞々しい桃を氷の上にダイナミッ

クにトッピングした、目にも鮮やかな逸品。ふわり

と繊細に削られた氷に、果肉感たっぷりのフローズ

ンピーチシロップがとろりと絡み、口に含むと白桃

本来の上品な甘さと芳醇な香りがふわりと広がりま

す。 

 

 

 

 

 

■プレミアムかき氷「マンゴー」3,300 円 

国産マンゴーの果肉をふんだんに使用した、南国の

恵みを存分に味わう逸品。ふんわりと繊細に削られ

た氷に、ゴロゴロとした国産マンゴーの果肉を贅沢

にトッピング。マンゴーの濃密な甘みととろけるよ

うな果肉の食感が口いっぱいに広がります。もちも

ちとしたタピオカが心地よいアクセントとなり、味

わいのコントラストをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

天井が高く開放的なラウンジ「シーウインド」 窓から柔らかな自然光が差し込む心地良い空間 



 

 

【アフタヌーンティーセット ～ピーチ＆マンゴー～】   

     

2026 年 6 月 1 日（月）～7 月 31 日（金）12:00～ 毎日ご提供  お 1 人様 6,500 円 

ラウンジ「シーウインド」（2F）で人気のアフタヌーンティーも、“ピーチ＆マンゴー”をテーマに

ご用意。ペストリーシェフ佐藤が手掛ける、旬のフルーツをふんだんに使用したスイーツをはじめ、

ホテルメイドのスコーンやセイボリーをお楽しみいただけます。 

 

＜スイーツ＞ 

桃のショートケーキ／桃のタルト／マンゴープリン／ライムジュレ／レモンとラズベリーのマカロン 

＜スコーン 2 種＞ 

プレーンスコーン／カレンズスコーン 

＜セイボリー＞ 

サンドウィッチ（マンゴーサンド、ツナサンド）／ポテトとオニオンのキッシュ 

自家製 彩りピクルス 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜お飲み物＞ 

ドイツの老舗紅茶メーカー「ロンネフェルト」や各種コーヒーなど計 20 種類よりお選びいただけ 

ます。 

 

※Folium Floris TAKARAZUKA シュガークラフトアーティスト 元宝塚歌劇団 みずき 愛氏が 

プロデュースした “シュガーレース®”付き 

初夏のフルーツ ピーチとマンゴーのスイーツを存分に味わえるアフタヌーンティー 

上段には 5 種類のスイーツ 2 種類のスコーン ホテルメイドのセイボリー 



 

 

 

【ペストリーシェフ 佐藤 浩一（さとうひろかず）プロフィール】 

銀座「マキシム・ド・パリ」にてパティシエとしてのキャリアをスタート。 

10 年にわたる研鑽の中でフランス菓子の奥深い世界に魅了され、渡仏。 

2000 年、パリに誕生した「パティスリー・サダハル・アオキ・パリ」の創業時

よりスーシェフとして携わり、日本国内各店の立ち上げにも貢献。 

素材本来の持ち味を丁寧に引き出しながら、異なる食感のパートを組み合わせ、

凝縮感のある味わいのケーキを追求。華美な装飾を控えたシンプルでスタイリ

ッシュなデザインが特徴で、多くのお客さまから高い評価を得ている。スペシ

ャリテは、チョコレートの豊かな香りと深みを引き出したケーキやマカロン。

繊細な食感とともに、印象に残る味わいを多くのファンに提供しつづけている。 

2025 年 8 月より、横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ ペストリーシェフに

就任。世界中のお客さまが集うシェラトンの舞台で、国際的な感性と経験を活

かし、横浜の地にふさわしい唯一無二のスイーツを皆さまにお届けします。 

 

 

 

備考：  

※記載料金に消費税およびサービス料が含まれます。 

※写真はイメージです。 

※仕入れの状況により、一部料理内容の変更、または盛り付け等が変わる場合がございます。  

※最新の情報はホテル公式ホームページをご確認ください。https://ybsh.sotetsu-hotels.com/ 

 

【お客様からのご予約・お問合せ】 

レストラン総合予約 045-411-1188 (10:00～19:00） 

https://ybsh.sotetsu-hotels.com/restaurants/seawind/ 
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シェラトンホテル＆リゾートについて  

マリオット・インターナショナルが展開するブランドであるシェラトンホテル＆リゾートは、世界の 70 カ国以上に及

ぶ国と地域に展開する 440 軒以上のホテルで、ゲストが旅を最大限に楽しむお手伝いをしています。革新的な体験、

独自のデザイン、多岐にわたるチャンネルによるマーケティング、そしてサービスの強化などを今後も充実させ、ブ

ランドの価値を高めてまいります。詳細は http://www.sheraton.com または、Facebook や

Twitter(@sheratonhotels)、Instagram(@sheratonhotels)をご覧ください。シェラトンは、マリオット・インターナ

ショナルのグローバル・トラベル・プログラムである Marriott Bonvoy™（マリオット ボンヴォイ）に参加していま

す。Marriott Bonvoy は会員の皆さまに並外れたグローバルブランドポートフォリオや Marriott Bonvoy Moments で

の体験、そして無料ホテル宿泊に向けたポイントやエリートステータス昇格に向けた泊数獲得を含む、比類なき特典

をお届けします。無料会員登録やプログラム詳細については、MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。 

マリオット・インターナショナルについて  

マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR、本社： 米国メリーランド州ベセスダ）は、133 カ国・地域に 30

のブランド、 合わせて 7,600 軒以上の宿泊施設を擁するホスピタリティ企業です。世界中でホテルの運営およびフラ

ンチャイズや、リ ゾートのオーナーシップ・プログラムを展開しています。当社は、受賞歴を誇る旅行プログラム、

Marriott Bonvoy™ （マリオット ボンヴォイ）を提供しています。詳しい情報は、www.marriott.com をご覧くださ

い。また最新の企業ニュースは、www.marriottnewscenter.com をご覧ください。Facebook や@MarriottIntl にて X

と Instagram でも情報発信しています。 

Marriott Bonvoy について  

マリオット・インターナショナルのトラベルプログラム、Marriott Bonvoy（マリオット ボンヴォイ） は、当社の持

つ 30 のホテルブランドおよびホームレンタルサービスであるホーム＆ヴィラ・バイ・マリオット・インターナショナ

ルでご利用いただけます。会員の皆様は、滞在ごとにポイントの獲得や交換が可能で、アメリカン・エキスプレスと

提携したクレジットカードをご利用いただくとより早くポイントを貯めることができます。当プログラムは、会員限

定体験やデスティネーションツアーのほか、Marriott Bonvoy Moments（マリオット ボンヴォイ モーメンツ）にてア

ドベンチャーの数々を提供しています。会員の方が Marriott.com で直接ご予約いただくと、無料の高速 Wi-Fi 接続や

会員限定の特別料金をご利用いただけるほか、マリオットのモバイルアプリでは、モバイルチェックイン＆チェック

アウト、モバイルリクエスト、また一部のホテルではモバイルキーがご利用いただけます。Marriott Bonvoy への無料

会員登録やプログラムについての詳細は、MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。Marriott Bonvoy アプリを

ダウンロードするには、https://mobile-app.marriott.com/ja-jp にアクセスしてください。Facebook、Twitter、

Instagram でも随時情報を発信しています。 
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