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横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズでは、ホテルメイドの焼きたてパンや季節のフルーツを使用したス

イーツを取り揃えるペストリーショップ「ドーレ」（B1F）にて、マカロンの新作「フレーバー5 種アソート

ボックス」の販売を 7 月 1 日（水）より開始いたします。 

 

好評を博した「チュアオショコラ」に続き、パリの名店で研鑽を積んだペストリーシェフ 佐藤 浩一が手が

ける、待望の新作マカロンがついに登場いたします。シェフ佐藤のスペシャリテであるマカロンへの深い造詣

と長年培った技術、研ぎ澄まされた美意識が結集された一箱です。異なる素材の個性を丁寧に引き出しながら、

繊細な食感と凝縮感のある味わいを両立した 5 種のフレーバー。フランス菓子の伝統をベースに、素材の組み

合わせと食感のコントラストを追求するシェフ佐藤ならではのアプローチが随所に光ります。ヘーゼルナッツ

をキャラメリゼし、砕いた自家製プラリネを忍ばせた「ミルクプラリネ」、香ばしい香りがマカロンの風味に

奥行きを与える福岡・八女産「煎茶」、ホワイトチョコレートベースのマイルドなラズベリーガナッシュとジ

ュレの酸味が絶妙に調和した「ラズベリー」、厳選バニラビーンズをたっぷり使用したホワイトチョコレート

ガナッシュの「バニラ」、オレンジクリームと自家製レモンコンフィの酸味が爽やかな「オレンジシトロン」。

それぞれに異なる表情を持つ、全 5 種のフレーバーが揃います。 

 

マカロンをスペシャリテとするシェフ佐藤だからこそ生み出せる、個性豊かでありながら洗練された味わい。

大切な方への手土産や特別な日のギフトにも最適なアソートボックスです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2026 年 6 月 16 日 

 
横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ 

ペストリーシェフ 佐藤 浩一による新作マカロン登場 

ミルクプラリネ・福岡八女産「煎茶」・ラズベリー・バニラ・オレンジシトロン  

「フレーバー5 種アソートボックス」7 月 1 日（水）より販売開始 

「フレーバー5 種アソートボックス」7 月 1 日（水）より販売開始 

ペストリーショップ「ドーレ」新作マカロン「フレーバー5 種アソートボックス」 



【マカロン フレーバー5 種アソートボックス 概要】 

■場所：ペストリーショップ「ドーレ」（B1F） 

■時間：10:00～19:00 

■期間：2026 年 7 月 1 日（水）～2027 年 3 月 31 日（水） 

■料金：2,500 円          

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■内容： 
＜ミルクプラリネ Milk Praline＞ 
ヘーゼルナッツをキャラメリゼして砕いた自家製プラリネをミルク 
チョコレートのガナッシュに合わせ、コク深くリッチな味わいに仕立 
てました。ひと口かじると、ミルクの甘みとキャラメリゼされたヘー 
ゼルナッツの香ばしさが重なり合い、後を引く豊かな風味が広がります。 
＜煎茶 Sencha Green Tea＞ 
福岡県八女産の煎茶を粗挽きにし、チョコレートクリームに丁寧に練り 
込みました。茶葉本来の香ばしい香りとほのかな渋みが口の中でじんわ 
りと広がる、和を感じる一粒です。 
＜ラズベリー Raspberry＞ 
ホワイトチョコレートベースのマイルドなラズベリークリームの中に、 
果実感あふれるジュレをとじこめました。やさしい甘みと鮮やかな酸味 
が絶妙に調和した、フレッシュな味わいです。 
＜バニラ Vanilla＞ 
厳選されたバニラビーンズをたっぷりと使用し、バニラ本来の甘さと 
芳醇な香りを存分に引き出しました。シンプルながらも奥行きのある、 
贅沢な一粒です。 
＜オレンジシトロン Orange Citron＞ 
アーモンドのコクを感じるオレンジクリームに、自家製レモンコンフィ 
をアクセントに加えました。柑橘の甘みと酸味が重なり合う、爽やかで 
フルーティな味わいです。 
 
 

 

【ペストリーシェフ 佐藤 浩一（さとうひろかず）プロフィール】 

銀座「マキシム・ド・パリ」にてパティシエとしてのキャリアをスタート。 

10 年にわたる研鑽の中でフランス菓子の奥深い世界に魅了され、渡仏。2000 年、パリに誕

生した「パティスリー・サダハル・アオキ・パリ」の創業時よりスーシェフとして携わり、

日本国内各店の立ち上げにも貢献。素材本来の持ち味を丁寧に引き出しながら、異なる食感

のパートを組み合わせ、凝縮感のある味わいのケーキを追求。華美な装飾を控えたシンプル

でスタイリッシュなデザインが特徴で、多くのお客さまから高い評価を得ている。スペシャ

リテは、チョコレートの豊かな香りと深みを引き出したケーキやマカロン。繊細な食感とと

もに、印象に残る味わいを多くのファンに提供しつづけている。 

2025 年 8 月より、横浜ベイシェラトン ホテル＆タワーズ ペストリーシェフに就任。世界

中のお客さまが集うシェラトンの舞台で、国際的な感性と経験を活かし、横浜の地にふさわ

しい唯一無二のスイーツを皆さまにお届けします。 

ペストリーショップ「ドーレ」（B1F） 大切な方へのお手土産や特別な日のギフトにも最適 

シェフ佐藤こだわりの 5 種類の味わい 



備考：  

※記載料金には、消費税が含まれます。  

※写真はイメージです。 

※仕入れの状況により、一部料理内容の変更、または盛り付け等が変わる場合がございます。  

※最新の情報はホテル公式ホームページをご確認ください。https://ybsh.sotetsu-hotels.com/ 

 

 

【お客様からのご予約・お問合せ】 

レストラン総合予約： 045-411-1188（10:00～19:00） 

https://ybsh.sotetsu-hotels.com/news/281/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

シェラトンホテル＆リゾートについて  

マリオット・インターナショナルが展開するブランドであるシェラトンホテル＆リゾートは、世界の 70 カ国以上に及

ぶ国と地域に展開する 440 軒以上のホテルで、ゲストが旅を最大限に楽しむお手伝いをしています。革新的な体験、独

自のデザイン、多岐にわたるチャンネルによるマーケティング、そしてサービスの強化などを今後も充実させ、ブラン

ドの価値を高めてまいります。詳細は http://www.sheraton.com または、Facebook や Twitter(@sheratonhotels)、

Instagram(@sheratonhotels)をご覧ください。シェラトンは、マリオット・インターナショナルのグローバル・トラベ

ル・プログラムである Marriott Bonvoy™（マリオット ボンヴォイ）に参加しています。Marriott Bonvoy は会員の皆

さまに並外れたグローバルブランドポートフォリオや Marriott Bonvoy Moments での体験、そして無料ホテル宿泊に

向けたポイントやエリートステータス昇格に向けた泊数獲得を含む、比類なき特典をお届けします。無料会員登録やプ

ログラム詳細については、MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。 

マリオット・インターナショナルについて  

マリオット・インターナショナル（NASDAQ: MAR、本社： 米国メリーランド州ベセスダ）は、133 カ国・地域に 30

のブランド、 合わせて 7,600 軒以上の宿泊施設を擁するホスピタリティ企業です。世界中でホテルの運営およびフラ

ンチャイズや、リ ゾートのオーナーシップ・プログラムを展開しています。当社は、受賞歴を誇る旅行プログラム、

Marriott Bonvoy™ （マリオット ボンヴォイ）を提供しています。詳しい情報は、www.marriott.com をご覧ください。

また最新の企業ニュースは、www.marriottnewscenter.com をご覧ください。Facebook や@MarriottIntl にて Twitter

と Instagram でも情報発信しています。 

Marriott Bonvoy について  

マリオット・インターナショナルのトラベルプログラム、Marriott Bonvoy（マリオット ボンヴォイ） は、当社の持つ

30 のホテルブランドおよびホームレンタルサービスであるホーム＆ヴィラ・バイ・マリオット・インターナショナルで

ご利用いただけます。会員の皆様は、滞在ごとにポイントの獲得や交換が可能で、アメリカン・エキスプレスと提携し

たクレジットカードをご利用いただくとより早くポイントを貯めることができます。当プログラムは、会員限定体験や

デスティネーションツアーのほか、Marriott Bonvoy Moments（マリオット ボンヴォイ モーメンツ）にてアドベンチ

ャーの数々を提供しています。会員の方が Marriott.com で直接ご予約いただくと、無料の高速 Wi-Fi 接続や会員限定

の特別料金をご利用いただけるほか、マリオットのモバイルアプリでは、モバイルチェックイン＆チェックアウト、モ

バイルリクエスト、また一部のホテルではモバイルキーがご利用いただけます。Marriott Bonvoy への無料会員登録や

プログラムについての詳細は、MarriottBonvoy.marriott.com をご覧ください。Marriott Bonvoy アプリをダウンロード

するには、https://mobile-app.marriott.com/ja-jp にアクセスしてください。Facebook、Twitter、Instagram でも随時

情報を発信しています。 
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