
株式会社スイーツプラス

LOUANGE TOKYOから「パリもち」新食感。ドーナツの形を
したショコラマドレーヌ「CHOCOLINE DONUT（ショコレー
ヌ ドーナツ）」新発売

― パリッ、もちっ。6つのフレーバーを一箱に詰め合わせて ―

新感覚のショコラマドレーヌ「CHOCOLINE DONUT（ショコレーヌ ドーナツ）」

株式会社スイーツプラス（本社：渋谷区恵比寿／代表取締役 有馬隼人）が運営するLOUANGE TOKYO
は、2026年10月1日（木）より、新感覚のショコラマドレーヌ「CHOCOLINE DONUT（ショコレーヌ
ドーナツ）」（6個入・2,800円／税込）を、六本木店・銀座店・名古屋店の3店舗にて発売いたします。
なお、本商品は配送でのお届けはございません。各店舗での店頭販売のほか、オンラインでのご予約に

よる店頭お受け取りも承ります。

【商品について】



ドーナツのような愛らしいフォルムに仕立てた、新感覚のショコラマド

レーヌ

「パリもち」食感の新感覚ショコラマドレーヌ「ショコレーヌ ドーナツ」。 しっとり、もっちりと焼き
上げた生地を、それぞれのフレーバーを纏ったチョコレートで贅沢にコーティングしました。ひと口ご

とに広がるショコラの口どけと、もっちりとやわらかな生地の食感をお楽しみいただけます。 ご自身へ
のご褒美にはもちろん、大切な方への贈り物にもおすすめのスイーツです。

FLAVOR

マラカイボ65%／キャラメリア／抹茶／いちご／レモン／ホワイトチョコレート

全6種のフレーバーを詰め合わせてお届けします。



新感覚のショコラマドレーヌ「CHOCOLINE DONUT（ショコレーヌ ドーナツ）」6種のフレーバー

ギフトにも映える専用ボックス

本商品のために仕立てた専用ボックス入り。ハンドル付きのデザインで、手土産や贈り物にもそのまま

お渡しいただけます。

ショコラマドレーヌ「CHOCOLINE DONUT（ショコレーヌ ドーナツ）」

【商品概要】



項目 内容

商品名 CHOCOLINE DONUT（ショコレーヌ ドーナツ）

価格 2,800円（税込）

内容量 6個入（全6種 各1個）

フレーバー マラカイボ65%／キャラメリア／抹茶／いちご／レモン／ホ
ワイトチョコレート

発売日 2026年10月1日（木）

販売店舗 LOUANGE TOKYO Maison（六本木）
LOUANGE TOKYO Le Musée（銀座）
LOUANGE TOKYO Le Château（名古屋・栄）

賞味期限 約7日

保存方法 高温多湿を避け、冷暗所（20℃以下）にて保管

特定原材料 卵・乳成分・小麦

特定原材料に準ずるもの アーモンド・りんご・ゼラチン・大豆

※本製品の製造ラインでは、くるみ・カシューナッツ・オレンジ・もも・バナナ・ピスタチオを含む製

品を製造しています。

※配送でのお届けはございません。店頭販売、またはオンライン予約による店頭お受け取りとなりま

す。

【販売店舗】



LOUANGE TOKYO Maison（六本
木）

LOUANGE TOKYO Maison（六本木）

【所在地】東京都港区六本木7-10-4 福一ビル 1F

【TEL】03-6910-5943

【営業時間】11:00～21:00（L.O20:00）

【公式HP】https://www.louange-tokyo.com/atelier/

LOUANGE TOKYO Le Musée（銀
座）

LOUANGE TOKYO Le Musée（銀座）

【所在地】東京都中央区銀座1-9-5 1F

【TEL】03-5579-9801

【営業時間】11:00～21:00（L.O20:00）

【公式HP】https://louange-tokyo.com/lemusee/

LOUANGE TOKYO Le Château（名
古屋・栄）

LOUANGE TOKYO Le Château（名古屋・栄）

【所在地】愛知県名古屋市中区錦三丁目25番1号

　　　　　ザ・ランドマーク名古屋栄 HAERA B1F

【TEL】052-228-1464

【営業時間】10:00～20:00（L.O19:00）

【公式HP】https://www.louange-tokyo.com/le_chateau/

【LOUANGE TOKYO グランド シェフの紹介】

GRAND CHEF　藤田 浩司（ふじた　こうじ）

2006年 クープ・デュ・モンド国内予選出場（チョコレート ピエス
部門）

2007年 WPTC 国内予選優勝（チョコレート ピエス部門）

2008年 WPTC本戦出場 チーム総合準優勝 部門優勝（チョコレート
ピエス担当）

2010年 ヌーベルパティスリーデュジャポン 理事就任

2012年 内海会 理事就任

https://www.louange-tokyo.com/atelier/
https://louange-tokyo.com/lemusee/
https://www.louange-tokyo.com/le_chateau/


GRAND CHEF　藤田 浩司（ふじた　
こうじ）

2012年 WPTC本戦出場 チーム総合優勝（味覚担当）

【About LOUANGE TOKYO ～愛する人に賛辞の気持ちを込めて～】

LOUANGE TOKYO

LOUANGE TOKYOは、現代のスイーツ業界に新たな息吹を吹き込む
ため、「厳選素材」へのこだわり、アート性・ファッション性を高

めた商品開発、そしてすべての商品にメッセージを吹き込むことを

大切にしています。“LOUANGE”とは、フランス語で“賛辞”を意味
する言葉。商品を通して、お客様の大切な時間や特別な演出に少し

でも華を添えたいという想いを込め、「LOUANGE TOKYO」と名付
けました。

私たちは単にスイーツを提供するのではなく、「時間」や「空間」

を含めた体験そのものを創造することをコンセプトにモノづくりを

行っています。味覚だけでなく、視覚・香り・空間演出にまでこだ

わり、お客様の記憶に残る感動体験を追求しています。

公式SNS・ハッシュタグ

最新情報は公式SNSにて発信しております。ご投稿の際は、以下のハッシュタグをぜひご利用くださ
い。

#ルワンジュ東京　#LOUANGETOKYO　#ショコレーヌドーナツ　#CHOC
OLINEDONUT　#パリもち　#ショコラマドレーヌ　#東京手土産　#銀座
スイーツ

【公式Instagram】



@louange_tokyo（六本木）
https://www.instagram.com/louange_tokyo/

@louangetokyo_lemusee（銀座）
https://www.instagram.com/louangetokyo_lemusee/

@louangetokyo_chateau（名古屋・栄）
https://www.instagram.com/louangetokyo_chateau/

【公式X LOUANGE TOKYO】

@LouangeTokyo
https://x.com/LouangeTokyo

【公式TikTok LOUANGE TOKYO】

@louangetokyo
https://www.tiktok.com/@louangetokyo

株式会社スイーツプラスのプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/56485

【本リリースに関するメディアお問合せ】

林 明日香　Asuka Hayashi

TEL：03-6910-5943

E-mail：info@louange-tokyo.com

https://www.instagram.com/louange_tokyo/
https://www.instagram.com/louangetokyo_lemusee/
https://www.instagram.com/louangetokyo_chateau/
https://x.com/LouangeTokyo
https://www.tiktok.com/@louangetokyo
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/56485

