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2026 年 3 月 26 日 

株式会社ダスキン 

サクサクっと世界のグルメを味わう 3 種のパイと、柑橘入りさっぱり涼風麺 3 種の飲茶 

その日の気分で選べる、季節にあわせた新メニュー 

『ミスドゴハンに春夏メニューが登場』 
4 月 1 日（水）から期間限定発売 

 
株式会社ダスキン（本社：大阪府吹田市、社長：大久保 裕行）が運営するミスタードーナツは、４月 1 日（水）か

ら、『ミートソースとマッシュポテトパイ』『ホワイトソースのクロックムッシュ風パイ』『バターチキンカレーパイ』の春夏パイ 3 種と、『か

ぼす香る鶏みぞれ涼風麺』『トマト海鮮野菜涼風麺 レモンジュレ添え』『柚子入り豆乳担々涼風麺』の春夏飲茶３種を期

間限定で発売します。 

 

■商品特長 

この度発売いたしますミスドゴハンの季節限定メニューは、パイ 3 種、涼風麺 3 種をご用意いたしました。ベースとなるパイ

生地や、ミスタードーナツの飲茶の看板メニューである汁そばでも使用している細麺に合わせ、具材やソース、スープにこだわっ

た商品です。 

パイ 3 種は世界各地の料理をイメージした具材を、サクサクのパイ生地で包んで焼き上げた商品です。イギリスの伝統的な

家庭料理をイメージした『ミートソースとマッシュポテトパイ』は、牛ひき肉のミートソースとなめらかさを感じるマッシュポテトを合わ

せました。フランス生まれのクロックムッシュをイメージした『ホワイトソースのクロックムッシュ風パイ』は、なめらかなホワイトソースと

コクのあるチーズソースがサクサクのパイ生地とよく合う商品です。『バターチキンカレーパイ』は、インド北部発祥のバターチキンカ

レーをイメージしたマイルドな辛さの中にスパイスの味わいを感じられるバターチキンカレーをサクサクのパイに合わせました。 

柑橘を使用した涼風麺３種は、和風、洋風、中華風のラインアップです。和風の『かぼす香る鶏みぞれ涼風麺』は食べ応

えのある鶏もも肉に、かぼすと大根のみぞれおろしでさっぱりした味わいで、刻み海苔を見た目のアクセントに。洋風の『トマト海

鮮野菜涼風麺 レモンジュレ添え』は、華やかな見た目と、すっきりとした酸味のレモン酢ジュレと海鮮の旨味を加えたスープが

特長です。中華風の『柚子入り豆乳担々涼風麺』は、濃厚でコク深いごまスープに柚子の風味を加え、ぴりっとしたラー油の

ほどよい辛いみがアクセントです。 

ミスドゴハンは、朝食でも、ランチでも、おやつでも、気分に合わせえらべる豊富なメニューをご用意しています。気の合う仲間

とのおやつに、忙しい朝に、親子での楽しいランチにミスタードーナツのパイや涼風麺でぜひミスドゴハンしませんか？ 

商品の詳細に関しては、次ページをご参照ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

■販売期間 4 月１日（水）～9 月下旬（順次販売終了予定） 

■対象ショップ 
春夏パイ  ：ミスタードーナツ全店（一部ショップ除く） 

春夏飲茶  ：ミスタードーナツ飲茶取り扱いショップ 
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■商品概要 

＜春夏パイ＞ 

※価格は、テイクアウト価格・イートイン価格の２価格を表記しています。 

※価格は税込です。 

 

■パイのおいしい温め方 

温めてもおいしく召し上がりいただけます。 

① 電子レンジ（５００W）で約１０～２０秒温めます。 

② 電子レンジで温めた後、さらにトースターで約１～２分焼くと、よりおいしくなります。 

※温める際には、やけどにご注意ください。  

※「オート加熱」や「おまかせ加熱」では加熱しないでください。 

※トースターで温める場合は、油落ちを防ぐために、アルミホイル等を敷いてください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ミートソースとマッシュポテトパイ 
ホワイトソースの 

クロックムッシュ風パイ 
バターチキンカレーパイ 

テイクアウト 

イートイン 

259 円 

264 円 

テイクアウト 

イートイン 

259 円 

264 円 

テイクアウト 

イートイン 

259 円 

264 円 

   

トマトペーストと牛ひき肉、人参、玉

ねぎを煮込んだミートソースに、なめら

かなマッシュポテトを合わせました。イ

ギリスの伝統的な家庭料理をイメー

ジした英国風ミートポテトパイです。 

ハムと玉ねぎ入りホワイトソースとチー

ズソースを合わせたフランス生まれのク

ロックムッシュをイメージしたパイです。

なめらかなホワイトソースとコクのある

チーズソースが、サクサクのパイ生地と

よく合います。 

インド北部発祥のマイルドな辛さのバ

ターチキンカレーを、サクサクのパイ生

地で包んで焼き上げました。トマトペ

ーストやヨーグルトを使用することで、

マイルドな辛さに仕上げたバターチキ

ンカレーがサクサクのパイ生地とよく合

います。 
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＜春夏飲茶＞ 

※イートイン専用メニューです。 

※価格は、イートイン価格を表記しています。 

※価格は税込です。 

 

 

 

かぼす香る鶏みぞれ涼風麺 
トマト海鮮野菜涼風麺 

レモンジュレ添え 
柚子入り豆乳担々涼風麺 

イートイン 682 円 イートイン 682 円 イートイン 682 円 

   

かつおと昆布だしの和風スープに、か

ぼすの風味と大根のみぞれおろしでさ

っぱりとした口当たりに仕上げました。

鶏もも肉の具材感が食べ応えのある

一杯です。 

トマトレモンスープに海鮮の旨味を加

えた、さわやかな香りが広がる洋風仕

立てのスープです。 

すっきりとした酸味のレモン酢ジュレが

味わいのアクセントに。 

濃厚でコク深いごま豆乳スープに、隠

し味で柚子の風味をプラス。 

肉みその旨味と、ラー油のピリッとした

辛味がアクセント。 

 

【本件に関するお客様からのお問い合わせ先】 

ミスタードーナツお客さまセンター  TEL：0120-112-020 

ホームページ  www.misterdonut.jp 


