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マツコ・デラックスさんがプロデュースした新商品 

１月１５日（水）『粉雪ドーナツ』限定発売 

株式会社ダスキン（本社：大阪府吹田市、社長：山村 輝治）が運営するミスタードーナツは、

1 月 15 日（水）から 21 日（火）までの 7 日間、タレントのマツコ・デラックスさんがプロデュ

ースした新商品「粉雪フレンチクルーラー」「粉雪オールドファッション」を期間限定で発売しま

す。 

 

 ミスタードーナツでは、ミスタードーナツの大ファンであるマツコ・デラックスさんに、2013

年 1 月以降様々な TVCM にご出演いただいております。このご縁から、マツコ・デラックスさんに

商品のプロデュースをしていただき、今回の新商品が完成しました。 

 

 このたび発売する「粉雪フレンチクルーラー」 

「粉雪オールドファッション」は、生地のおいしさを 

堪能できるドーナツにしたいというマツコさんの想い 

から“フレンチクルーラー”と“オールドファッショ 

ン”を選択し、アレンジしました。トッピングは試行 

錯誤の末、シンプルに 2種類のシュガーをトッピング 

し、‘粉雪’のような見た目から商品名を『粉雪ドー 

ナツ』としました。 

 

なお同期間中、マツコ・デラックスさんがお好きな 

ドーナツ 10 種類を 110 円で販売する「マツコ好みの 

ドーナツセール」を開催します。セールの詳細につき 

ましては、次ページをご参照ください。 
 
 

＜新商品＞  

粉雪フレンチクルーラー（110 円） 粉雪オールドファッション（110 円） 
 

 

 

 

マツコさんが大好きなドー

ナツ「フレンチクルーラー」

にパウダーシュガーなど 2種

類のシュガーをトッピング。

シンプルだからこそ、生地の

おいしさを感じることがで

きます。 

 
マツコさんが大好きなドー

ナツ「オールドファッショ

ン」にパウダーシュガーなど

2種類のシュガーをトッピン

グ。シンプルだからこそ、生

地のおいしさを感じること

ができます。 

 

販 売 期 間 2014 年 1 月 15 日（水）～ 1 月 21 日（火） 

対象ショップ ミスタードーナツ全店（一部ショップを除く） 

 

 

 

 

 

 

■本件に関するお客様からのお問い合わせ先 

ミスタードーナツお客さまセンター TEL：0120-112-020 

ホームページ    http://www.misterdonut.jp 

 

試行錯誤の様子 

 

実際に様々なドーナツ生地とトッピ

ングを用意して、マツコさんに試行

錯誤していただき、『粉雪ドーナツ』

は誕生しました。 

 



 

 
 

 

 

 

「マツコ好みのドーナツセール」概要 

■期 間： 2014 年 1 月 15 日(水)  ～ 1 月 21 日(火) の 7 日間 
 

■内 容： ･マツコ・デラックスさんがプロデュースした「粉雪フレンチクルーラー」、 
「 粉雪オールドファッション」を販売。 
･マツコ・デラックスさんがお好きなドーナツ 10 種類を 110 円で販売。 

 
■対象ショップ： ミスタードーナツ（一部ショップを除く） 

 

 

＜マツコ・デラックスさんがお好きなドーナツベスト 10＞ 
 

1 位 2 位 3 位

ゴールデンチョコレート フレンチクルーラー オールドファッション 

   

 

 

 

 

ミルク風味のクッキータイプの バニラ風味のふわふわ食感の生地

に、はちみつ風味のグレーズ（糖蜜）

をつけました。 

ココア風味のチョコレート生地に、

卵、バター、砂糖でできた粒をトッ

ピング。 

ドーナツです。 

 

ポン・デ・リング カスタードクリーム エンゼルクリーム 

 

 

 

 

 

  

もちもちした食感のドーナツに、は

ちみつ風味のグレーズ（糖蜜）をつ

けました。 

  
ふわふわ食感の生地に、カスタード

クリームを詰めました。 

ふわふわ食感の生地に、ホイップ

クリームを詰めました。 

 

エンゼルフレンチ ココナツチョコレート ポン・デ・黒糖 チョコファッション 

    

 
ミルク風味でクッキータ

イプのドーナツをチョコ

でコーティング。 

もちもちした食感のドー

ナツに黒五黒糖※1 シュ

ガーをトッピング。 

ココア風味のチョコレー

ト生地にココナツをトッ

ピング。 

バニラ風味のふわふわ食

感のフレンチ生地に、ホ

イップクリームを挟み、

チョコでコーティング。 

 

※1黒五黒糖：黒米、黒ごま、黒豆、黒かりん、黒松の実の 5 種類の黒色食品と黒糖をブレンドしました。 


