
 
 

 

 

 

極上のクレープが楽しめる＜ホームメイド・クレープパーラー＞ 
苺、洋梨、マロンの季節限定ミルクレープや、もちもちの生地にベリー3種をあわせた新作クレープ 

クリスマスクレープ 
11 月 12 日（木）から順次発売 

 
アイビーカンパニー株式会社（本社:東京都渋谷区千駄ヶ谷／代表取締役社⾧ 塚田龍平）が運営するアフタヌーンティー・ 
ラブアンドテーブルは、クリスマスケーキ風の「ベリーとマスカルポーネのクリスマスミルクレープ」や、もちもち食感の焼きたてクレープを
楽しむ「3種のベリーと塩キャラメルのクリスマスショコラ」など、クリスマス限定メニューを11月12日（木）から順次発売します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■もちもち食感の生地が主役の新作クリスマスクレープ 
風味豊かな発酵バター、香ばしいライ麦粉、もちもち食感を生み出すタピオカ粉など、素材にこだわったアフタヌーンティー・ラブアン
ドテーブル自慢のクレープ生地。そんなこだわりのクレープ生地を“焼きたて”で楽しめる自家製クレープセットに、「3種のベリーと塩キ
ャラメルのクリスマスショコラ」が新作として登場します。注文ごとに焼き上げる自家製クレープを、苺、ラズベリー、ブルーベリー、フラン
ス産ショコラアイスなどでアレンジしたクリスマスバージョン。塩キャラメルとラズベリー、2つのソースがアクセントになっています。 
 
■クリスマスシーズンに楽しめる華やかなミルクレープ 
マスカルポーネ入りのホイップクリームとフランボワーズジャムを重ね、苺、ブルーベリー、ラズベリーをあしらってクリスマスケーキのように
仕上げた「ベリーとマスカルポーネのクリスマスミルクレープ」が今年も登場します。そのほか、クリスマスシーズンの前半には、みずみず
しくとろけるような食感の旬のラ・フランスを使用した「ラ・フランスと自家製キャラメルクリームのミルクレープ」を展開。後半には、栗と
チョコレートの組み合わせにカシスの酸味がアクセントになった「マロンとチョコレートクリームのミルクレープ」が登場します。 
 
アフタヌーンティーブランドサイトニュースページ:https://www.afternoon-tea.net/article/love-and-table/xmas2026_05/ 
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アイビーカンパニー株式会社 

ご取材など、この件に関するお問い合わせは下記までご連絡ください。 

アイビーカンパニー株式会社 広報担当 

〒151-8575 東京都渋谷区千駄ヶ谷 2-11-1 

TEL 03-5412-1882 ／ MAIL press@ivy-company.jp ／ HP https://www.ivy-company.jp 



 
 
 
NEW 
■商 品 名:3 種のベリーと塩キャラメルのクリスマスショコラ 
■価 格:お茶付き 2,046 円（税込） 
■販売期間:11 月 12 日（木）～12 月 25 日（金） 
■販売店舗:全店  
■商品説明: 
ご注文ごとに焼き上げる自家製クレープに、3 種のベリーとフランス産ショコラアイス、ホイップク
リームをトッピング。自家製塩キャラメルソースと甘酸っぱいラズベリーソースの W ソースで。 
 
 
 
 
季節限定 
■商 品 名:ベリーとマスカルポーネのクリスマスミルクレープ 
■価 格:お茶付き 2,068 円（税込） 
■販売期間:11 月 12 日（木）～12 月 25 日（金） 
■販売店舗:全店  
■商品説明: 
こだわりのクレープ生地とマスカルポーネ入りのホイップクリームにフランボワーズジャムを重ねま
した。苺とブルーベリー、ラズベリーをあしらったクリスマス限定ミルクレープ。 
 

 
 

 
 

 
 
季節限定 
■商 品 名:ラ・フランスと自家製キャラメルクリームのミルクレープ 
■価 格:お茶付き 1,903 円（税込） 
■販売期間:11 月 12 日（木）～12 月 2 日（水） 
■販売店舗:全店  
■商品説明: 
旬のラ・フランスに自家製のキャラメルホイップクリーム、ブランデー入りのホイップクリームを合わ
せました。ラ・フランスのみずみずしくとろけるような食感をお楽しみください。 
 
 
 
季節限定 
■商 品 名:マロンとチョコレートクリームのミルクレープ 
■価 格:お茶付き 1,848 円（税込）  
■販売期間:12 月 3 日（木）～12 月 25 日（金） 
■販売店舗:全店 
■商品説明: 
こだわりのクレープ生地に、マロンとチョコレートホイップクリームを合わせました。 
食感の良いクルミと酸味のきいたカシスがアクセント。 
 
 

※各日数量限定のため、なくなり次第終了します。 

クリスマスクレープ 

洋梨やマロンのミルクレープ 



 

 
 
NEW 
■商 品 名:半熟卵とサルシッチャのトリュフカルボナーラ 
■価 格:お茶付き 1,760円（税込） 
■販売期間:11 月 12 日（木）～12 月 25 日（金） 
■販売店舗:ルミネ新宿、ルミネ横浜、静岡パルシェ、ルクア大阪 
■商品説明: 
トリュフ香るクリームソースにサルシッチャとブラウンマッシュルームを合わせました。 
半熟卵を絡めながらお召し上がりください。 
 
＊表参道店は、「サラダライス ポークソテー＆ジンジャードレッシング」を実施します。 
 

※写真はイメージです 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
One Crepe at a Time. 極上のクレープで幸せなひとときを。 
一枚一枚丁寧に焼き上げたこだわりのクレープを、はちみつや発酵バターでシンプルに味わったりフルーツやソースでカスタマイズ。 
自慢の自家製ミルクレープは、クリームとフルーツを何層も重ねちょっと大きめで見た目も鮮やか。 
人気のアフタヌーンティー・パスタやティー＆コーヒーとともに、ホームメイド・クレープパーラーで幸せなひとときを重ねてください。 
 
＜その他＞ アフタヌーンティーブランドサイト  https://www.afternoon-tea.net/ 

アイビーカンパニー株式会社 コーポレートサイト www.ivy-company.jp 

ショップコンセプト 

ご褒美パスタ 


