
新作を含む 7種類のケーキをはじめ、

シュトーレンなどの焼菓子も冬季限定パッケージで登場

パティスリー キハチのクリスマス
10 月 12 日からクリスマスケーキ予約受付開始

アイビー株式会社（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：角田良太）は、パティスリー キハチの

各店舗（一部店舗を除く）にて、10 月 12 日（土）からクリスマスケーキの予約受付を開始します。

また、11月 13 日（水）から冬季限定パッケージの焼菓子を販売します。

■クリスマスケーキご予約期間 ：10 月 12 日（土）～ 12 月 20 日（金）

※パティスリー キハチ各店店頭または、お電話にて承ります

■クリスマスケーキお受け渡し期間：12 月 22 日（日）～ 12 月 25 日（水）

※お受け渡し期間中、一部店頭販売もございます

2013 年 9月 13 日
アイビー株式会社

ご取材など、この件に関するお問い合わせは下記までご連絡ください

アイビー株式会社 プレス担当

〒151-8575 東京都渋谷区千駄ヶ谷 2-11-1

TEL 03-5412-1882 ／ FAX 03-5411-3006



＜商品概要・生ケーキ＞

～ 2013 クリスマス新作 ～

幸せ“HAPPINESS”の象徴である、クリスマスツリーに願いをこめて。

それぞれのケーキに、クリスマスツリーを飾りました。

■商 品 名：クリスマス フリュイルージュ（写真左）

■価格/サイズ：3,150 円（税込）/ 約 11.5cm×約 10.5cm

■商 品 説 明：甘酸っぱいベリームースとクランベリージュレを

幾重にも重ね、フリーズドライラズベリー入りの

チョコレートクランチにのせました。

クリスマスにぴったりの真っ赤なベリーグラサージュ

で仕上げた、ベリーづくしのケーキです。

■商 品 名：クリスマス ショコラノワール（写真中央）

■価格/サイズ：3,150 円（税込）/ 4 号（直径 12cm）

■商 品 説 明：サクサクした食感のクッキー生地に濃厚なショコラ

ムースとほろ苦いキャラメルクリーム、オレンジの

香るバニラムースを合わせ、大人のショコラに仕上げ

ました。

■商 品 名：クリスマス フロマージュブラン（写真右）

■価格/サイズ：2,940 円（税込）/ 4 号（直径 12cm）

■商 品 説 明：コクのある焼チーズタルトと、ブラッドオレンジ

ジュレをしのばせたさわやかなフロマージュムース

の組み合わせ。

ホワイトチョコレートを絡めたマカダミアナッツと

アーモンドの食感がアクセント。
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～ 定番人気のケーキ ～

■商 品 名：クリスマスショート

■価格/サイズ：2,940 円（税込）/4 号（直径 12cm）

3,990 円（税込）/5号（直径 15cm）

5,250 円（税込）/6号（直径 18cm）※写真左

7,560 円（税込）/7号（直径 21cm）※東大島ご予約のみ

■商 品 説 明：パティスリー キハチのクリスマスといえば、とちおとめ苺の鮮やかな赤が

美しいクリスマスショート。甘味と酸味のバランスがよいとちおとめ苺、

コクのある生クリーム、しっとりきめ細やかなスポンジ、この 3つの絶妙な

おいしさのバランスを考え、丁寧に作り上げました。

シンプルだからこそ、基本素材と製法にしっかりこだわりました。

■商 品 名：ブッシュ ド ノエル（写真中央）

■価格/サイズ：3,675 円（税込）/ 約 18cm

■商 品 説 明：濃厚なガナッシュクリームに、甘酸っぱいラズベリークリームとサクサクした

食感の薄焼きクレープを巻き上げました。

■商 品 名：クリスマス トライフル（写真右）※ご予約のみ

■価格/サイズ：2,310 円（税込）/ 約 14cm

■商 品 説 明：とちおとめ苺をまるごとゴロっと巻き上げた、クリスマス限定の甘酸っぱい

トライフルロールです。

※クリスマス トライフルのみ、お受け渡し期間が 12 月 22 日（日）～ 12 月 24 日（火）となります。

------------ パティスリー キハチ ＆ ルサンパーム グランスタダイニング店での取り扱い ------------

■商 品 名：クリスマスベリーロール

■価格/サイズ：2,520 円（税込）/ 約 13cm

■商 品 説 明：ホワイトチョコレートとラズベリーのクリームを、ラズベリーの

果肉とともにふんわりシフォン生地で巻き上げました。



＜商品概要・焼菓子＞

～ 2013 クリスマスス限定商品 ～

■商 品 名：シュトーレン（写真左）

■価格/サイズ：2,100 円（税込）/ 約 11cm

■商 品 説 明：クリスマスを待ちながら、少しずつ食べて楽しむパティスリー キハチのシュトーレン。

ドライフルーツの熟成が外側の白い砂糖にしみ出してくれば、食べごろのサイン。

ラム酒やスパイスと共に約 3 ヶ月間じっくりと漬け込んだドライフルーツとナッツを

入れ、澄ましバターをたっぷりとしみ込ませました。しっかりとコクのある味わいです。

薄くスライスしてお召し上がりください。

■商 品 名：クリスマスアソート Ｍ（写真右）

■価 格：3,675 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ なくなり次第終了

■商 品 説 明：クリスマスにぴったりのシュトーレンや季節の焼菓子、新作のポルボロン ショコラ

など、わくわくするようなスイーツをたくさん詰合せました。

計 6種 12 個入

・プティシュトーレン（2 個入）×１

・ポルボロン ショコラ（8 個入）×1

・マーブルケーク×2

・バームクーヘン キャラメル×2

・アップルジンジャーマドレーヌ×2

・ショコラナッツパイ×４
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～ 冬季限定商品 ～

＾

■商 品 名：ウィンターアソート Ｓ（写真①）

■価 格：1,260 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ 冬季限定 ※なくなり次第終了

■商 品 説 明：季節限定のアップルジンジャーマドレーヌやショコラナッツパイなどをバラエティー

豊かに詰合せました。

計 4種 6 個入

・アップルジンジャーマドレーヌ×1

・バームクーヘン キャラメル×1

・ショコラナッツパイ×3

・マーブルケーク×1

■商 品 名：ショコラナッツパイ（写真②）

■価 格：8枚入 840 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ 2 月 16 日（日）

■商 品 説 明：粗刻みアーモンドとバターを何層にも織り込み、カカオをたっぷり入れて焼き上げ

ました。

■商 品 名：キハチワッフルショコラサンド（写真③）

■価 格：5枚入 840 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ 2 月 16 日（日）

■商 品 説 明：黒胡麻とフランボワーズの 2 種のショコラクリームをオリジナルワッフルでサンド。
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■商 品 名：パレショコラウィッチ（写真④）

■価 格：8枚入 1,365 円、5枚入り 882 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ 2 月 16 日（日）

■商 品 説 明：さっくりとした食感のクッキーに口どけのよいクリームをサンド。

スイートチョコクリームをサンドした「ブラン」、ホワイトチョコクリームをサンド

した「ノワール」、2 種類の味をお楽しみいただけます。

■商 品 名：むかしバームクーヘン[ウィンター]（写真⑤）

■価 格：Ｍ 2,100 円、Ｓ 1,050 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ 2 月 16 日（日）

■商 品 説 明：しっとりとした食感を生み出すために、焼きのタイミングにこだわり、一層一層が

弾力のある生地を作り出しています。口どけの良い配合にこだわり、生地に生クリーム

をプラスすることでコクと深みのある独特の味わいに仕上げています。

定番人気のバームクーヘンを季節限定パッケージでご用意しました。

■商 品 名：ショコラバームクーヘン[ウィンター]（写真⑥）

■価 格：1,260 円（税込）

■販 売 期 間：11 月 13 日（水）～ 2 月 16 日（日）

■商 品 説 明：しっとりとした食感を生み出すために、焼きのタイミングにこだわり、一層一層が

弾力のある生地を作り出しています。やわらかな口どけの風味豊かなショコラ味。

上質なチョコレートで包みました。

定番人気のバームクーヘンを季節限定パッケージでご用意しました。

＜販売店舗＞ パティスリー キハチの店舗 ※店舗により販売商品が異なります。

＜Ｗ Ｅ Ｂ＞ キハチホームページ http://www.kihachi.jp

パティスリー キハチ オンラインショップ http://www.rakuten.ne.jp/gold/kihachi/
※店舗とは取扱商品が異なります

キハチ公式 Facebook http://www.facebook.com/KIHACHI.jp

パティスリー キハチ公式 Facebook http://www.facebook.com/patisserieKIHACHI


