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累計 275 万本売れた人気の東京土産シリーズに新商品が登場！ 

“モンブラン”と“レアチーズケーキ”2種のスイーツをイメージしたウエハース 

「東京ガトーウエハースバー」 

7 月 4 日（水）から発売 

株式会社サザビーリーグ（本社：東京都渋谷区千駄ヶ谷／代表取締役社長 角田良太）が運営する      

パティスリー キハチの各店舗（一部店舗を除く）では、“モンブラン”と“レアチーズケーキ”2 種のスイーツ

をイメージした新作の東京土産「東京ガトーウエハースバー」を 7月 4日（水）より発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

パティスリー キハチの東京土産として人気の「東京ウエハースバー」シリーズ。2016 年 7 月に発売をした第

1弾の「東京フルーツウエハースバー」は累計 147 万本、2017 年 7月に発売をした第 2 弾の「東京キャラメルウ

エハースバー」は累計 128 万本のヒット商品となりました。今回は、“モンブラン”と“レアチーズケーキ”を

イメージし、ウエハースをスポンジ生地に、シュガーコーティングをクリームに見立て、まるでケーキを食べて

いるような味わいが楽しめる「東京ガトーウエハースバー」を新発売いたします。 

ほんのりラム酒風味のバニラクリームをサンドしたウエハースバーに、マロンフレーバーのシュガーコーティ

ングをして上品でまろやかなモンブランの味わいが楽しめる“マロンバニラクリーム”と、甘酸っぱいストロベ

リーチーズクリームをサンドしたウエハースバーに、ミルクレモンシュガーでコーティングをして爽やかなレア

チーズケーキの味わいが楽しめる“ストロベリーチーズクリーム”の 2種のアソート。パッケージはベージュを

基調とし、アクセントにピンクを使い、ケーキのようなやわらかなカラーリングを採用しました。東京駅、羽田

空港の店舗を中心に販売をします。夏の帰省シーズンの東京土産におすすめです。 

このほか、カスタードクリームとザクザク食感に焼き上げたワッフルを組み合わせた新作「ワッフルカスター

ドサンド」も 7月 11 日（水）から発売します。 
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2018 年 7月 3日 
株式会社サザビーリーグ 

 

ご取材など、この件に関するお問い合わせは下記までご連絡ください。 

株式会社サザビーリーグ アイビーカンパニー 広報担当 平山麻美／遠藤左保子 

〒151-8575 東京都渋谷区千駄ヶ谷 2-11-1 

TEL 03-5412-1882 ／ FAX 03-5411-3006 ／ MAIL press@ivy-company.jp 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商 品 名：東京ガトーウエハースバー 

■価 格：10 個入 1,080 円 / 16 個入 1,620 円（税込） 

■販売期間：2018 年 7 月 4 日（水）～ 2019 年 2 月末予定 

■商品説明：大人気の“東京ウエハースバー”シリーズの新商品。 

薄く軽い食感に焼き上げた生地と、なめらかなクリームを 7 層にサンドしたウエハースバー。 

ウエハースをスポンジ生地に、シュガーコーティングをクリームに見立て、まるでケーキを食べている

ような味わいです。“マロンバニラクリーム”“ストロベリーチーズクリーム”2 種類の味が楽しめます。 

 

マロンバニラクリーム 

ほんのりラム酒風味のバニラクリームをサンドしたウエハースバーに、マロンフレーバーのシュガーコ

ーティング。上品でまろやかな“モンブラン”のような味わいが楽しめます。 

ストロベリーチーズクリーム 

甘酸っぱいストロベリーチーズクリームをサンドしたウエハースバーに、ミルクレモンシュガーでコー

ティング。爽やかな“レアチーズケーキ”のような味わいが楽しめます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商 品 名：ワッフルカスタードサンド 

■価 格：4 個入 648 円 / 8 個入 1,296 円 / 14 個入 2,268 円 / 20 個入 3,240 円（税込）（税込） 

■販売期間：2018 年 7 月 11 日（水）～ 10 月末予定 

■商品説明：カスタードクリームに、さらにクリームを合わせたリッチな味わいのダブルクリームをワッフルでサン

ド。仕上げに華やかな香りのシュガーコーティングをしました。“ストロベリーカスタード”“コーヒー

ヘーゼルナッツ”2 種類の味が楽しめます。 

 

ストロベリーカスタード 

カスタードクリームとバニラクリームを香ばしいプレーンワッフルでサンド。甘酸っぱいストロベリー

フレーバーのシュガーコーティング。 

コーヒーヘーゼルナッツ 

カスタードクリームとヘーゼルナッツクリームをほろ苦いココアワッフルでサンド。豊かな香りのコー

ヒーフレーバーのシュガーコーティング。 

“モンブラン”と“チーズケーキ”をイメージしたサクサクのウエハース 

ＮＥＷ 

 

ザクザクのワッフルでダブルクリームをサンド 

ＮＥＷ 

 

「ワッフルカスタードサンド」 14 個入 

「東京ガトーウエハースバー」 10 個入 「東京ガトーウエハースバー」 16 個入 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■商 品 名：東京キャラメルウエハースバー 

■価 格：10 個入 1,080 円 / 16 個入 1,620 円（税込） 

■販売期間：通年 

■商品説明：2017 年 7 月の発売からパティスリー キハチの“東京土産”として人気の商品。 

薄く軽い食感に焼き上げた生地と、なめらかなクリームを 7 層にサンドしたウエハースバー。 

キャラメルシュガーコーティングで仕上げました。“ミルクキャラメル”“ビターキャラメル”2 種類の

味が楽しめます。 

 

ミルクキャラメル 

ミルククリームをサンドしたウエハースバーに、ミルクキャラメルフレーバーのシュガーコーティング。

コクのあるキャラメルの味わいと、ミルクのまろやかな甘さが楽しめます。 

ビターキャラメル 

コーヒークリームをサンドしたウエハースバーに、ビターキャラメルフレーバーのシュガーコーティン

グ。ほろ苦いキャラメルの味わいと、コーヒーの豊かな香りが広がります。 

 

------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

■パティスリー キハチ ブランド紹介 

四季折々の、いちばんおいしい素材を、いちばんおいしいときに。自由な発想とアイデアが詰まったレストランのデ

ザートから生まれたパティスリー キハチ。 

ケーキ、焼菓子を幅広く展開し、手みやげやギフト、アニバーサリー、ちょっとした自分へのご褒美など日常の様々

なシーンに寄り添うスイーツをお届けしています。現在、都内に 10 店舗を展開。 

 

■販売店舗   

・パティスリー キハチ 東京駅 トウキョウミタス 

・パティスリー キハチ 羽田空港第 2 ターミナル 

・パティスリー キハチ 羽田空港第 1 ターミナル 

・パティスリー キハチ 大丸東京 

・パティスリー キハチ アトレ恵比寿 

・パティスリー キハチ アトレ吉祥寺 

 

※店舗により取扱商品が異なります。また、販売期間は変更となる可能性がございます。 
 

＜その他＞ 

パティスリー キハチホームページ         http://www.kihachi.jp/patisserie/ 

キハチ オンラインショップ     http://shop.kihachi.jp/ 

パティスリー キハチ Facebook      http://www.facebook.com/patisserieKIHACHI 

キハチ Instagram           https://www.instagram.com/kihachi_official/ 

キハチウエディングサロン Instagram     https://www.instagram.com/kihachi_wedding/ 

ほろ苦いキャラメルとサクサクのウエハースのコラボレーション 

「東京キャラメルウエハースバー」 10 個入 「東京キャラメルウエハースバー」 16 個入 


