
 
 
 
 
 
 

新業態の 2 号店は、“To Go 専門”の小さなコーヒースタンド 

パティシエが作るお菓子など、コーヒーがより美味しくなる“ベイクドスイーツ”も展開 

KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes 新宿西口店 
2020 年 5 月 19 日（火）NEW OPEN 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社サザビーリーグ（本社：東京都渋谷区千駄ヶ谷／代表取締役社長 角田良太）は、KIHACHI の新業態

KIHACHI FOOD HALL（キハチフードホール）の 2 号店として、キハチブランド初となるコーヒースタンド「KIHACHI 

FOOD HALL Coffee Bakes 新宿西口店」を、新宿駅西口地下コンコースに 5月 19日（火）オープンします。 
 

 キハチの新業態「KIHACHI FOOD HALL（キハチフードホール）」とは  
フランス料理をベースにジャンルにとらわれない日本発の洋食“KIHACHI 流無国籍料理”を生み出した「KIHACHI」

が、時代とともに変わりつつある食のライフスタイルに寄り添うべく立ち上げた新業態ブランド。出店エリア

にあわせた自由な発想で、本物の美味しさに出会える食空間を提案していきます。 
 
2020 年 3月、アトレ川崎にオープンした 1 号店は、レストラン、パティスリー、カフェの運営を通じて“上質な

美味しさ”に向き合ってきた「KIHACHI」が提案する、新しい形のフードホールです。ワインにあうアペタイザー、

火入れにこだわった肉料理、季節を感じさせるパスタ料理のほか、スイーツも充実した店舗です。 
 
このたびオープンする 2 号店「KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes 新宿西口店」は、京都に本店を構える「小川

珈琲」とタッグを組んだブレンドコーヒーや、バナナジュースなど様々なビバレッジをクイックに提供する、

＜To Go 専門＞のコーヒースタンドです。コーヒーをより美味しくするお菓子は、キハチのパティシエが担当。

コーヒーとの相性を考えて開発した限定のベイクドスイーツのほか、パティスリー キハチを代表する「キハ

チトライフルロール®」なども販売します。  
 

5/19 OPEN 「KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes 新宿西口店」 
 

 京都に本店を構える「小川珈琲」とタッグを組み、深煎りと中深煎り、2種類のブレンドコーヒーなど発売 

 スイーツ目当ての来店も OK！パティシエが素材や製法にこだわって作るベイクドスイーツも楽しめる 

 職人がひとつひとつ丁寧に焼き上げている、パティスリー キハチの焼菓子ギフトも店頭にて販売 
 

News Release 
2020 年 4月 2日 

株式会社サザビーリーグ 
 

 

 

 

 

KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes 店舗イメージ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 店 舗 名： KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes 新宿西口店 

■ 住  所： 東京都新宿区西新宿 1-1-3 小田急新宿駅西口地下構内 

■ 電話番号： なし 

■ 営業時間： 10:30～19:00 ※当面の間、時間を短縮して営業いたします 

≪通常≫平日 7:30～21:00、土日祝 9:00～20:30 

■ 定 休 日： 不定休 

■ 業 態： コーヒースタンド（To Go 専門／店内飲食スペースなし） 

■ 坪 数： 4.55 坪 

 

 

 

Today is unforgettable! 
 
忙しい日々の暮らしの中で、お店に立ち寄った日が心に残る。 

一杯のコーヒーと、コーヒーをさらにおいしくするケーキや焼菓子、 

そして、心が満たされるサービス。 

KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes の誕生です。 

 

 

 
 
京都に本店を構える、「小川珈琲」。健やかな大地が育てたコーヒー豆だけが秘めている品種本来の味と香り

を引き出すために、生豆選び、焙煎技術、品質管理など、常にこだわりを持ち続けるコーヒー専門店です。

本物の美味しさを追求する姿勢に共感し、レストランやカフェで提供するようになった事がきっかけとなっ

て、今回のコーヒースタンドでタッグを組むことになりました。 
 

＜私達が目指す味わい、ブレンドのこだわり＞ 

「朝の目覚めの一杯にふさわしく、食事やスイーツとあわせてもバランスが良い、幅広い方に好まれる味わい」を目指し、

生産者の顔が見えるグアテマラ、ブラジル、エチオピアの指定農園で作られたアラビカ種 100%のコーヒーをブレンド。

ドリップコーヒー本来の美味しさがわかる、深煎りと中深煎り、2種類のブレンドコーヒーを提供します。 

 

 KIHACHI Blend（深煎り） 

レーズンのような香り、チョコレートのような甘さ、オレンジピールのような酸味、なめらかな口あたり、 

甘さと酸味を活かした味わいです。 
 

 SHINJUKU Blend（中深煎り） 

ブラウンシュガーのようなやわらかな甘み、ローストアーモンドのような苦み、ミルクキャラメルのような

なめらかな口あたり、やさしいハーモニーを奏でるしっかりとした味わいです。 

 KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes 新宿西口店 

 ショップコンセプト 
 

 主力商品：ブレンドコーヒーについて 
 



 

 

 

 
 
Drip Coffee & Beverages                                           
KIHACHI Blend（深煎り）                  Regular 250 円、Large 300 円、Iced 300 円  

SHINJUKU Blend（中深煎り）                Regular 250 円、Large 300 円 
カフェラテ                         Regular 350 円、Large 400 円、Iced 400 円 
キャラメルラテ                       Regular 400 円、Large 450 円、Iced 450 円 
カフェモカ                          Regular 400 円、Large 450 円、Iced 450 円 
エスプレッソ                        Regular 200 円、Large 250 円 
アメリカーノ                         Regular 250 円、Large 300 円、Iced 300 円 
バナナジュース                                         400円 
 
 
Baked Sweets                                                                                      
バター、砂糖、卵、小麦粉を同量ずつ使用し焼き上げたシンプルなパウンドケーキ「カトルカール」は、風味豊かな味わいです。

ほんのり塩味を加えたキャラメルペーストを練り込み焼き上げた「キャラメルケーキ」、ラム酒でマリネしたセミドライバナナと

バナナペーストを練り込んだ“バナナ生地”と牛乳、ホワイトチョコレートで作る“ミルク生地”をマーブル状に焼き上げた 
「バナナケーキ」は、KIHACHI FOOD HALL Coffee Bakes のために開発しました。 
 
カトルカール                                          280円 

キャラメルケーキ                                        280円 

バナナケーキ                                           280円 

 
 
 
Other Sweets                                                                                   
甘みと酸味のバランスや彩りを考えて選んだ、苺、バナナ、キウイ、パパイヤ、マンゴーの 5 種類のフルーツを使用した、

パティスリー キハチを代表する「キハチトライフルロール®」。北海道産の生乳を配合したクリームを蒸し焼きでふんわり焼

き上げた生地で巻き上げたシンプルなロールケーキ「クリームロール」など、パティシエこだわりのスイーツも展開します。 
 
キハチトライフルロール®                                    627 円 

クリームロール                                         486円 

 

 

 

※価格はすべて税込です。 

 

 

上記のほか、職人がひとつひとつ丁寧に焼き上げたパティスリー キハチの焼菓子ギフトなども販売します。 

 

展開メニュー 

illustration：Kahoko Sodeyama 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
■ 店 舗 名： KIHACHI FOOD HALL アトレ川崎 

■ 住  所： 神奈川県川崎市川崎区駅前本町 26-1 アトレ川崎 4 階 

■ 電話番号： 044-200-4920 

■ 営業時間： 11:00～23:00（L.O.22:00） [Day 11:00～15:00 / Teatime 15:00～17:00 / Night 17:00～23:00] 

■ 定 休 日： アトレ川崎に準じる 

■ 席  数： 86 席 

 

Appetizer Platter KIHACHI 自慢の前菜盛り合わせを囲んで、サクッと乾杯！                   
KIHACHI の前菜盛り合わせ（6 種）                          2 人前  1,800 円 

手羽先のフリット KIHACHI 秘伝のスパイスで（2piece）                                          460 円                                         
3種の茸とベーコンのキッシュ                                      650円 

美味しい食感 フライドポテト                                   680 円 
 
Grilled Meat 驚くほど柔らかくてジューシー！キハチセレクトの肉をこだわりの焼き加減で                
肉料理 4 種盛り合わせ（黒毛和牛肉 100g+三元豚 100g+大山どり 100g +ソーセージ 2 本）             3,300 円 

肉料理 3 種盛り合わせ（黒毛和牛肉 100g+三元豚 100g+大山どり 100g）               2,800 円 

肉料理 2 種盛り合わせ（黒毛和牛肉 100g+三元豚 100g または大山どり 100g）            2,300 円 

 

Piatto unico あれも、これも食べたいあなたにおすすめ！パスタと主菜を両方楽しめる満足プレート             
ピアットウニコ（モッツァレラチーズと茄子のトマトスパゲッティ+大山どりのグリル）             1,900 円 

※ミニサラダ+スープ+コーヒーまたは紅茶                            

 

Wine & Sour KIHACHI のソムリエがセレクトしたボトルワインが断然おトク！シェフ特製オリジナルサワーも          
ボトルワイン各種（スパークリング、赤、白）                         all 2,500 円 
グラスワイン各種（スパークリング、赤、白、ロゼ）                       all 500 円 
 

ご取材など、この件に関するお問い合わせは下記までご連絡ください。 

株式会社サザビーリーグ アイビーカンパニー 広報担当 

〒151-8575 東京都渋谷区千駄ヶ谷 2-11-1 

TEL 03-5412-1882 ／ FAX 03-5411-3006 ／ MAIL press@ivy-company.jp  

＜参考資料＞ 3/1 OPEN：KIHACHI FOOD HALL アトレ川崎 

※価格はすべて税別です。上記のほかにもメニューを多数ご用意しています。季節や時間帯により、メニューが変わります。 


