
おいしいバゲットがおうちで簡単に

日本初！これ１台でバゲットも作れる ホームベーカリー

ティファール 「ホーム＆バゲット」

大好評発売中

報道関係者各位

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都品川区東五反田、代表取締役社長：パトリック・ロブレガ）

は、日本初のこれ１台でおいしいバゲットがおうちで簡単に作れるホームベーカリー「ホーム＆バゲット」

を4月下旬に発売いたしました。

パンの焼ける香り、焼きたてのパンのおいしさは格別。ティファールの「ホーム＆バゲット」なら、食パンは

もちろんのこと、ティファールオリジナルのバゲットトレイを使って、ホームベーカリー1台でバゲットの焼き

あげまで行うことができます。食パンは1斤、1.5斤、2斤の3サイズが選択可能。育ち盛りのお子様も満足

の最大2斤サイズです。また、14種類の専用メニューがついているので、食パン、フレンチバゲットだけで

なく、ケーキ、ジャム、うどん、パスタ・ピザ生地作りにも最適。さらにヘルスサポートメニューでは、無塩パ

ン、全粒粉パン、オメガ3パン等も作れて、大切な家族の健康もしっかりサポートできます。

おうちで簡単に、おいしいパンやバゲット作りを楽しんでください。

■日本初！これ１台でバゲットも焼けるホームベーカリー新登場

株式会社グループセブ ジャパン

食パンだけでなく、これ1台でバゲットも焼けるホームベーカリー「ホーム＆バゲット」。
新開発のバゲットトレイを使って、ホームベーカリー1台でバゲットの焼き上げまでを行う

ことができます。パンケースでねった生地を、一旦取り出し、バゲットの形に成型。その

生地を新開発バゲットトレイに載せて、再びスタートボタンを押す。あとは焼き上がるのを

待つだけです。新開発バゲットトレイを使って、一度に4本のバゲットを焼くことができます。

バゲット成型のワンステップを加えるだけで、美味しいフレンチバゲットがおうちで簡単に

できあがります。

①材料をパンケース
に入れる

②出来上がった生地を取り出し、
4等分してバゲット型に成形

③成形した生地をバゲットトレイ
に乗せ本体に戻す

④焼き上がり！
一度に4本のバゲット
ができる



■米粉食パン、大豆粉食パンも作れる14種類のメニュー

食パン、フレンチバゲットだけでなく、米粉食パン、大豆粉食パン、

ケーキ、ジャム、うどん、パスタ・ピザ生地作りなど、それぞれの

メニューに最適な14種類の専用メニューが選択できます。

専用メニューの中には、米粉食パンや大豆粉食パンが作れる

「アレンジ」、無塩パン・全粒粉パン・オメガ3パンなどが作れる

「ヘルスサポート」などがあり、幅広いレシピを作ることができます。

■バラエティ豊かな52種類のレシピブック付

基本の食パンから、様々な種類のバゲット、フランスならではのパンレシピ、
ジャムやピザ生地まで、バラエティ豊かな52種類のレシピブック付き。
何を作ったらいいか・・・と悩むことなく、作りたいレシピが満載です。

■朝パンの香りで目覚めることができる、便利な予約タイマー付

夜、予約タイマーを設定すると、パンの焼ける香ばしい香りで目を覚まして、朝食に焼きたてのパンを
食べることができます。食べたい時間に合わせて焼き上げることができる、便利な予約タイマーです。
最大15時間設定可能。

■3段階の選べる焼き色選択

パンの焼き色は、薄め・普通・濃いめの3段階の選択ができます。お好みの焼き
加減・食感にあわせて、焼き色を選択してください。

■中がしっかりと確認できる大きな窓

ふたには大きな窓が付いているので、中がしっかりと確認できます。パン生地が
しっかり膨らんでいるか、焼き色がどのくらいついているか等、中の状態を一目で
確認することができます。

■たっぷり食べられる最大2斤サイズ

食パンは1斤、1.5斤、2斤の3種類のサイズが選択可能。
最大2斤サイズの食パンを作ることができるので、大家族にも、育ち盛りの
お子様にも十分なサイズです。



■商品概要

■しっかり焼き上げるデュアルヒーティングエレメント

上下2段のヒーターで、2斤サイズの食パンも、2段のバゲットトレイのバゲットも、ムラなくしっかりと
焼き上げます。

■ハイパワーで焼き時間が短縮

ティファールならではのハイパワー設計（1200W）により、一般的なホームベーカリーでの食パンの
焼き上がり時間より、約1～1.5時間早く焼き上がります。（当社調べ。1斤サイズの食パン出来上がり時間での比較）

■しっかりと材料を混ぜる2枚の羽根

材料をムラなくしっかりと混ぜるので、1斤、1.5斤、2斤どのサイズの食パンも、
美味しく仕上がります。

■パン作りに便利なオリジナルキット付き

計量カップ、計量スプーンは材料の計量に、ブラシはバゲット作りや、パン生地のつや
出しに、フックは万一パンに羽根が埋まった時に取り出す時に便利です。

■専用ミックス粉で、簡単かつおいしい仕上がり

ティファール「ホーム＆バゲット」専用のミックス粉を2種類発売します。
本格的なバゲットや、香ばしくてカラダによい大豆粉食パンを、手軽に作ることができます。
・フレンチバゲットミックス：簡単においしく本格フレンチバゲットが作れるミックス粉。
・大豆粉食パンミックス：香ばしくておいしい大豆粉をベースにした食パンミックス粉。

品名 ホーム＆バゲット

画像

品番 OW600370

製品サイズ（mm） 幅260×奥行400×高さ320

重量（ｇ） 6,780g

定格消費電力 1200W

電源 100V　50/60Hz

コードの長さ 1.4m

税込希望小売価格 31,500円

付属品 計量カップ、軽量スプーン、ブラシ、フック


