
2013 年 8 月 5 日

株式会社 JTB 首都圏

株式会社トラベルカフェ

ＪＴＢ首都圏（東京都品川区、代表取締役社長：生田亨）と株式会社トラベルカフェ（東

京都豊島区、取締役社長：岩瀬千鶴子）は、2012 年 11 月にオープンし、味覚・視覚等五

感に響くトータルの演出で「旅」の情報発信を行う「ＪＴＢ×トラベルカフェ 虎ノ門」

にて、エア タヒチ ヌイとタヒチ観光局の特別協賛により、8 月 1 日（木）より「タヒチ

カフェ（Café de Tahiti）」を開催中です。

「タヒチカフェ（Café de Tahiti）」では、最新のタヒチ情報

を提供するほか、タヒチを代表する料理「ポワソン・クリュ」

やタヒチアンビールの代表格「ヒナノビール」、世界でも最高品

質と言われるタヒチアンバニラを使ったデザート「クリームブ

リュレ」と「バニラアイス」を提供し、タヒチの甘い香りを感

じながら旅に思いを馳せる空間を演出します。

また、開催期間中は、「タヒチイベント」も展開する予定です。

タヒチカフェの開催期間は8月1日（木）～9月28日（土）となり

ます。

ＪＴＢ首都圏虎ノ門支店では、タヒチカフェ開催期間中

にタヒチへの旅行を申し込みの方に特典を用意します。店

頭ではタヒチへのツアーを各種用意するほか、モアイ像で

有名なイースター島へエア タヒチ ヌイの特別便を利用

するツアーを紹介します。一度は行ってみたい世界遺産の

一つイースター島へ、タヒチ経由の特別便を利用すること

で、通常33～43時間かかるところ、約19時間で行くことが

できます。

タヒチ×ＪＴＢ×トラベルカフェ

タヒチのビールや料理で

暑い夏にリゾートの気分を味わう

タヒチカフェ(Café de Tahiti)

8 月 1 日（木）スタート

＜報道関係の方からのお問い合わせ先＞

ＪＴＢ広報室        TEL：03-5796-5833    ＦＡＸ：03-5796-5848

株式会社トラベルカフェ TEL：03-5956-9188    ＦＡＸ：03-5956-9228

ポスターイメージ



ＪＴＢ×トラベルカフェ 虎ノ門

店舗所在地 ：東京都港区虎ノ門1-15-12 日本ガス協会ビル1階

                         

ルックＪＴＢ エア タヒチ ヌイ特別便で行く！ モアイの謎イースター島とタヒチ

■出発日：2014 年 1 月 20 日（月）出発 4 泊 6 日

■旅行代金： 439,000 円～544,000 円

（2 名 1 室利用 1 名様代金／エコノミークラス利用）

●成田空港からタヒチ（パペーテ）の定期便と、パペーテからイースター

島間のチャーター便を組合せたツアーを企画しました。

通常のツアーでは約 33～43 時間かかるところ、チャーター便利用により

約 19 時間で行くことが可能となります。

●2 日目のイースター島観光時に、イースター島公認観光ガイド最上氏による特別講座

を開催します。

（店内イメージ ）
（外観 ）

（外観 ）

【ＪＴＢ首都圏虎ノ門支店】

営業時間 ：平日  10：00～19：00

       土曜日10：00～18：00

休業日 ：日曜日・祝日

「旅」の情報発信を行うトラベルカフェとＪＴＢが一体となり、味覚、視覚など五感に響くトータルの

演出で旅へ誘う仕掛けを行います。日常のカフェでのくつろぎの時間に旅先の魅力を感じてもら

い、新たな旅行需要へとつなげる情報発信型店舗です。

トラベルカフェにて各地の観光プロモーションを行うとともに、連動してＪＴＢの店頭でも情報を発信

します。カフェでの味覚や視覚に訴える演出と、ＪＴＢスタッフとの対話から生まれる旅先への期待

感が一体となり、旅行の実現へとつなげることでプロモーションの効果を高めます。

・2012 年 11 月～ 「ベトナムカフェ」  ・2013 年 1 月～ 「シンガポールカフェ」

・2013 年 6 月～「フィンエアーカフェ」（第 2 弾 10 月開催予定）

【トラベルカフェ虎ノ門店】

営業時間 ：平日  7：00～23：00

       土曜日9：00～18：00

休業日   ：日曜日・祝日

席数     ：43席



メニュー例

ポワソン・クリュ

新鮮なマグロと野菜にココナッツミルクをアクセントにした

タヒチの代表的な家庭料理です。 →

（写真はイメージ）

ヒナノビール

パッケージが可愛いタヒチ産ビール「HINANO」。

フルーティで口当たりが軽く、爽やかな味わいです。

お土産としても大変人気です。↓

（写真はイメージ）

タヒチアンデザート

フランス領だからスイーツのレベルが高い！ 世界でも最高品質として知られるタヒチアンバ

ニラ。

そのタヒチアンバニラを使ったクリームブリュレやバニラアイスがおすすめです。

（写真はイメージ）

ⓒG.LE BACON


