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■------------------------------------------------------------------------------■

大収穫博覧会、有機野菜の収穫体験、地元生産者との伝統食作り、そして幻想的な冬桜鑑賞。

大収穫博覧会 in 神川町「食と農がつなぐ未来をめざして」へ、ようこそ。

※本事業は観光庁「官民協働した魅力ある観光地の再建・強化事業」として行っております。

11 月 9 日（土）～11 月 10 日（日）/12 月 7 日（土）～8 日（日） ツアー実施！

大収穫博覧会にはナンシー八須氏やジューンテーラー創業者、レストラン「Pizzaiolo」創業者も

■------------------------------------------------------------------------------■

株式会社ＪＴＢ関東（埼玉県さいたま市、代表取締役社長：

今枝敦）は、オーガニックに力を入れる埼玉県神川町で、スロ

ーフードを満喫するツアーを実施します。ツアーは 11 月 8 日

（金）と 12 月 7 日（土）に出発する１泊２日のコースとなります。

関東平野の西端、埼玉県の北西部に位置する神川町（埼

玉県児玉郡）は、良質な水や豊かな自然に恵まれ、都心から

身近に訪れることができる自然豊かな町です。2013 年 11 月と

12 月、神泉の郷 有機農業促進協議会は観光庁の官民協働した魅力ある観光地の再建・整備強化事業の

一環として“スローフード体験プレミアムツアー”を企画しました。11 月は「食と農がつなぐ未来をめざして」と題

した大収穫博覧会に合わせた実施となります。ツアーでは、有機野菜の収穫体験や伝統食作りをとおして地

元生産者との交流を行い神川町ならではの食の魅力を体感することができ、秋から冬に咲く 600 本もの冬桜

鑑賞や金鑚神社見学など神川町の自然にも触れ合います。地域一丸となって取り組む神川町ならではの食・

農・自然を「『オーガニックビレッジ』神川」というブランドと位置付け、スローフード体験プレミアムツアーでは

「自然が調和する『オーガニックビレッジ』神川」としての魅力を PR します。

■ ツアーの特徴

① 世界に有機農業の魅力を発信している農家さんと農業体験ができる！

② 地元の有機農産品を使った、神川流絶品料理を堪能できる！

③ ライトアップされた幻想的な冬桜をご覧いただける！

都心から 80 分で昔懐かしい雄大な日本の原風景に出会えます。

その中での農業体験やお食事は、格別な風情をお楽しみいただけます。

11 月のツアーでは、大収穫博覧会の見学・参加も可能。四條家による大収穫祭の

見学、地元農家で有機野菜の収穫、「飼料からこだわった卵取り」、「地元小麦を使

ったピザ作り」、通常は見学出来ない「マヨネーズ工場の見学」、「地元の方々と伝

統食を作るワークショップ」、首都圏の大切な水源を知る「下久保ダム」や御獄山がご神体となる珍しい「金鑚

神社」見学、そして城峯公園にライトアップされた 600 本もの幻想的な「冬桜鑑賞」など、神川町の見どころを

凝縮したプランにしました。

下久保ダムの眺め

地元小麦を使ったピザ作り（イメージ）

郷土料理や家庭料理（イメージ）

ＪＴＢ商品ニュース



■ 「『オーガニックビレッジ』神川」とは

地域全体で、食と農がつなぐ未来をめざして推進している神川町ブランドです。神川町の恵まれた自

然や水源と都会から車で 80 分という便利な立地を活用し、「有機農産品や地域特産品を用いた料理の

提供」や「心と体がリフレッシュする自然体験」、「味噌や醤油などの日本伝統食づくり体験」などに取り組

んでいます。

■ 神川町の魅力が集まった大収穫博覧会

神川町ならではの食・農・自然を総称した「『オーガニックビレッジ』神川」を楽しみながら知っていただくイベ

ントです。主にプレス向けの前夜祭と一般来場者へ向けた 2 日間の大収穫博覧会で構成しています。

日程 ： 【前夜祭】2013 年 11 月 8 日(金)    【大収穫博覧会】 2013 年 11 月 9・10 日(土・日)

大収穫博覧会の見どころ

9 日（土）の大収穫博覧会の初日には、一般の来場者に対し、オーガニックマルシェマーケットを設置し、

神川町が誇るオーガニックフーズや昔から地元の方が食べている料理を屋台形式の「マルシェ」にてご

紹介します。 その他、ナンシー八須さんの基調講演や神川町の豊かな食と自然体験についてプレゼン

テーション致します。また、2 日間にわたり、有機農園での農業体験や日本の伝統食づくり体験など、実

際の施設見学・体験会に参加いただけるイベントを開催します。須賀農場有機野菜収穫体験、ヤマキ醸

造工場見学・豆腐造り体験、四條家による大収穫祭の見学、松田マヨネーズ工場見学など複数を予定し

ています。

＜トークセッション参加者プロフィール＞

コーディネーター

●ナンシー八須    ：アメリカ・カリフォルニア州出身で神川町在住。スローフード

埼玉リーダー。農林水産省「うまいもん博覧会」審査員。著書にベストセラーの「ＪＡ

ＰＡＮＥＳＥ ＦＡＲＭ ＦＯＯＤ」がある。

パネリスト

●Aglaia Kremezi   ：米国とギリシャで地中海料理の本を出版、料理指導者としても活躍。

●Ｃｈａｒｌｉｅ Ｈａｌｌｏｗｅｌｌ ：自然派素材を使った米国のピザ職人。レストラン「Ｐｉｚｚａｉｏｌｏ」創業者。

●Ｊｕｎｅ Ｔａｙｌｏｒ ：無添加ジャムのカリスマ。ジャムやマーマレードの「ジューンテーラー」社創業者。

加工品の製作過程を見学

家族で豆腐作りに挑戦
神川産の有機野菜が揃うオーガ

ニックマルシェマーケット（イメー

ジ）

ナンシー八須さん



■ツアータイトル： 「神川のうまいもん＆スローフードを満喫する２日間」

■催行日：①2013 年 11 月 8 日（土）～9 日（日） １泊２日

       ②2013 年 12 月 7 日（土）～8 日（日） 1 泊２日

■旅行代金：①大宮発着 大人２１，５００円（小人 6 才以上同額）

       ②大宮発着 大人１８，５００円（小人 6 才以上同額）

■ご宿泊先： 冬桜の宿「神泉」 １泊２食付 定員利用（相部屋利用となります）

■募集人数：各日 40 名程度（最少催行人数 20 名）

■募集締切：①2013 年 11 月 1 日（金）まで

        ②2013 年 11 月 22 日（金）まで

■添乗員：同行します。（ガイドはつきません）

■旅行企画・実施： 株式会社 JTB 関東

■その他：ご参加者様には旅行終了後、ツアー全般に関するアンケートにお答えいただきます。

＜報道関係の方からのお問い合わせ先＞

ＪＴＢ広報室 ０３－５７９６－５８３３

＜一般の方からのお問合せ先＞

ＪＴＢ関東法人営業埼玉支店 ０４８―６４４―５３１３

担当：片岡・竹村




