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スペシャルティコーヒー豆を抜群に美味しく飲む新メニュー「スペシャルティ」搭載。
わかりやすく直感的に操作できる、日本語対応液晶ディスプレイ搭載モデル

『デロンギ ディナミカ コンパクト全自動コーヒーマシン
(ECAM35035W)』 2019年10月1日（火）発売

デロンギ・ジャパン株式会社(本社：東京都千代田区 代表取締役社長：杉本敦男)は、新商品『デロンギ ディナミカ コンパクト全自動コーヒーマ
シン ECAM35035W』 (以下、ディナミカ) を10月1日（火）より発売いたします。

近年サードウェーブコーヒー文化※1が定着し、産地から焙煎、粒度、淹れ方にこだわり、テイストの違いを愉しむなど、コーヒーに対するニーズがますます
多様化してきています。従来より、デロンギはご自宅でも豆から挽きたての香り高い本格コーヒーをお愉しみいただける全自動コーヒーマシンの幅広いライ
ンアップを提供しております。お好みに合わせてレギュラーコーヒーはもちろん、カフェラテ、カプチーノなど専門店のような「クオリティ」と「豊富なメニュー」でご
好評いただいております。

今回発売するディナミカは、コーヒーのコクやキレ、繊細さといったコーヒー豆が持つ特徴を最大限引き出せるよう多岐にわたる抽出方法を採用し、6種
類のコーヒーメニューをご用意しています。新たなメニューとしてサードウェーブコーヒーでも使用される中煎り～やや浅煎り※2のコーヒー豆が愉しめる「スペ
シャルティ」を搭載。コーヒーのテロワール※3をストレートに引き出し、すっきりとした繊細な味わいの飲み口をお愉しみいただけます。また、ミルクフロッサーも
搭載しているので、クリーミーな泡が美味しいカフェラテやカプチーノまで豊富なコーヒーメニューも実現します。

さらに当モデルは、イタリアブランドならではの、インテリアと調和する美しいアイボリー色とモダンでスタイリッシュなデザインが特徴で、キッチンだけでなく、ダ
イニングやリビングに置いても映えるデザインとなっています。日本語対応の液晶ディスプレイを搭載し、操作はよりわかりやすく、直感的に行えます。

製品のお問い合わせ先

デロンギ・ジャパン株式会社 マーケティング部 広報担当

Email: delonghi-pr.japan@delonghigroup.com

デロンギ ディナミカ コンパクト全自動コーヒーマシン
ECAM35035W
ホワイト
オープン
http://barista.delonghi.co.jp

製 品 名 ：
型 番 ：
カ ラ ー ：
希望小売価格 ：
特 設 H P ：

【 製品情報 】

※1 コーヒーの真価を味わうトレンドのこと。消費者が生産地や焙煎者、抽出方法などに高い興味をもつようになりました。 ※2  焙煎の基本8段階における(3)ミディアムロースト～(5)シティローストをお勧めします

※3 産地特徴

※独立調査機関調べ（2018年1月～12月）
ドリップ・エスプレッソマシン合算の世界46か国金額シェア

http://barista.delonghi.co.jp/


ECAM35035W 仕様表

本 体 色 ホワイト
定
格

電 圧 ／ 周 波 数 交流100V／ 50-60Hz

寸 法 幅240 奥行445 高さ360 (mm) 消 費 電 力 1450W

質 量 9.5kg

付 属 品
計量スプーン、クリーニングブラシ、水硬度
チェッカー、除石灰剤、簡易マニュアル

豆 ホ ッ パ ー 容 量 300g

水 タ ン ク 容 量 1.8L

ポ ン プ 圧 15気圧（抽出時9気圧） 電 源 コ ー ド の 長 さ 2.0m

■日本語表示の液晶パネルの簡単スマート操作

日本語対応液晶ディスプレイを搭載し、見や
すいバックライトアイコンを備えたソフトタッチパ
ネルを採用した、わかりやすく簡単な操作性。
コーヒーの濃さ（豆の量）やコーヒーの量
（抽出量）、抽出温度の設定まで、お好
みのコーヒーにカスタマイズ。 ボタンを押すだけ
でバリスタが淹れたような挽きたての本格レ
ギュラーコーヒーを簡単にご自宅でお愉しみい
ただけます。

■新メニュー「スペシャルティ」搭載

フルーティー※4なライトコーヒーが愉しめる新機能。豆のテロワールを最
大限に表現し、すっきりした繊細な味わいを演出。中煎り~やや浅煎り
まで、サードウェーブで広まったコーヒー豆とも相性のよいメニューです。
これにより、コクやうまみを愉しむ本格的な「エスプレッソ」や「ドッピオ＋」、
ハンドドリップのすっきりした後味とエスプレッソのうまみが融合した人気の
「カフェ・ジャポーネ」などと合わせ、まさにパーフェクトといえる多彩なコー
ヒーメニューが揃いました。※4 ご使用される豆によっても感じ方は異なります

本製品の機能特長

●高品質 コーン式グラインダー採用

●本格的なエスプレッソを抽出するためのテクノロジー

内部自動洗浄機能により、洗浄など日ごろのメンテナンスは最小限。

ほかにも、大容量の豆ホッパー、豆カス入れなど、使いやすさにこだわった設計で、

頻繁にご使用いただく際にもストレスフリーです。

●簡単クリーニング＆メンテナンス

最適な抽出圧：美味しいエスプレッソを淹れるための最適な抽出圧力（9気圧）をデロンギの全自動コーヒーマシンは実現しております。

正しい抽出温度：湯温度は豆選びと同じくらい重要な要素で、コーヒーのアロマ（香り）を決定づけます。デロンギの全自動コーヒーマシンでは、

理想的な抽出温度を維持するためサーモブロックボイラーを備えています。

素早く抽出する仕組み：コーヒー豆を挽いた瞬間からアロマは空気中に逃げていってしまいます。そのため、エスプレッソにとって理想的な粒度のコーヒー粉

を素早く抽出する技術が必要であり、デロンギでは独自の抽出ユニットとタンピングシステムを採用しています。

デロンギ全自動コーヒーマシンシリーズ共通の機能特長

摩擦熱が発生しにくく、均一に挽ける低速回転コーン式グラインダーで、コーヒーの美味しさを決定づける

「アロマ成分」を逃しません。また、お好みに応じて挽き具合を7段階に調節できます。

抽出ユニットは簡単に取り外して

洗うことができます

豆カスは自動的にカス入れに

溜まるので捨てるのも簡単

■ミルクフロッサーで、本格的なラテやカプチーノも

二重構造のミルクフロッサーは、キメの細かい
なめらかなフォームミルクを簡単に作れます。
だから、ご自宅でもまるでカフェのように本格的
なカフェラテやカプチーノをお愉しみいただけます。

●豆計量から洗浄まで「全自動」
デロンギ全自動コーヒーマシンは、自動でできる“工程の幅”が違います。

一杯のコーヒーにかかる“全ての”工程をフルオートに。


