
PRESS RELEASE

ウェンディーズ・ジャパン株式会社とファーストキッチン株式会社（代表取締役:紫関修 所在
地:東京都新宿区）では、3月17日（木）より、ウェンディーズ・ファーストキッチン店舗（一
部店舗を除く）にて、米国Wendy’sでも人気を博したアボカドバーガーをアレンジした商品2種
を新発売いたします。

メキシコ産のアボカドに玉ねぎ、にんにく、ハラペー
ニョで味付けした ”ワカモレディップ” をウェンディー
ズオリジナルの100％ビーフの肉々しいパティ、旨み
をぎゅっと閉じ込めたベーコン、コクのあるチーズと組
み合わせました。ジューシーなお肉にアクセントある
“ワカモレディップ” が加わり、クリーミーでインパ
クトあるハンバーガーに仕上がりました。

アボカドベーコンバーガー
770円

アボカドベーコン
チキンフィレバーガー

670円

すべて手摘みで収穫した
メキシコ産アボカドを100％使用した“ワカモレディップ”

Wendy’sのクリーミーなアボカドベーコンバーガー登場!

◆メキシコの豊かな大地で育ち、
全て手摘みで収穫したアボカド
100％使用。
メキシコは世界最初のアボカド生産地と言われて
います。 肥沃な火山性の土壌、理想的な気候、
何世紀にもわたる専門家の研究で、メキシコはア
ボカドが年間を通して収穫できる世界で唯一の土
地です。
全てのメキシコ産アボカドは丁寧に手摘みされ、国
際基準を上回るパッケージで、新鮮なまま出荷
されています。
卓越した品質と豊かな味わいを誇る、メキシコ産ア
ボカドを使用した ”ワカモレディップ” のバーガーを
お楽しみください。

ウェンディーズオリジナルのホームスタイルチキンと “ワカモレディップ”
を組み合わせたバーガーです。ホームスタイルチキンはアメリカの伝統
的な食材 ”バターミルク” を使用し、フィレ肉を柔らかくジューシーに、
衣は凹凸をつけ、サクサクと食感も楽しめる仕立てになっています。シ
ンプルなチキンの味わいにインパクトある “ワカモレディップ” がベスト
マッチなバーガーです。

※画像はイメージです ※価格は税込みです
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◆こだわりの “ワカモレディップ”

＜本件に関するお問い合わせ＞ ファーストキッチン広報事務局 担当:菊池
〒160-0004東京都新宿区四谷4-34-1 新宿御苑前アネックスビル5F

TEL:03-3350-9454 FAX:03-3350-8887 携帯:080-6232-8146
e-mail:fk-marketing@first-kitchen.co.jp

◆Wendy’sとは
1969年、アメリカ・オハイオ州で誕生した「Wendy’s」。
ボリューム満点のジューシーなハンバーガーやチリなど、ワンランク上のメニューを提供。イメー
ジキャラクターは、赤髪がキュートな美少女「ウェンディーちゃん」。創業者の最愛の娘がモデ
ルとなっています。The Wendy’s Companyは、現在世界31の国と地域で6,828店舗
※を展開する世界第3位のハンバーガーレストランチェーンです。

※2021年1月実績

◆ウェンディーズ・ファーストキッチンとは
アメリカ発のハンバーガーチェーン「Wendy‘s」と日本生まれのハンバーガー＆パスタチェーン「First Kitchen」、
アメリカンなハンバーガーとオリジナル生パスタなど、幅広くお楽しみいただける世界初のファストフードコラボ店とし
て関東、関西を中心に現在52店舗※まで拡大中です。

※2022年2月実績

アボカドに含まれる脂質は、そのほとんどが不飽和脂肪酸といわれる脂質で、中で
もオレイン酸が多く含まれています。オレイン酸はオリーブオイルにも含まれる脂肪
酸で、善玉コレステロールを増やし悪玉コレステロールを下げてくれる働きがありま
す。コレステロール値が気になる方や、コレステロール値を上げる一因となる肉類
を食べることが多い方は、意識して摂りたい食材とされています。

新商品に使用している “ワカモレディップ” は、HPP高圧殺菌処理※された
ものを使用しており、より新鮮さにこだわっています。ハンバーガーとの相性も
バツグンです!ワカモレはメキシコの料理で、アボカドを使ったソースのことで
す。アボカドは 「森のバター」 とも言われますが、その濃厚なアボカドの濃厚
な味わいをベースに、玉ねぎ、にんにく、ハラペーニョなどで調味して仕上げら
れます。

アボカドの
いいところ

【期間限定】 ＆ でお得に試してみませんか?
3月17日（木）よりLINEクーポン及びグノシークーポンにて、
“アボカドベーコンバーガー”をより多くのお客様にお楽しみいただける
クーポンをご用意いたしました。この機会にぜひ、
ウェンディーズ・ファーストキッチンの“アメリカンバーガー”をお楽しみくだ
さい!

〔クーポン内容〕 新商品のバーガーにペプシコーラが無料でついてくる!
アボカドベーコンチキンフィレバーガー 670円ペプシコーラM無料

※HPP高圧殺菌処理とは… （High Pressure Processing）
加熱処理とは異なり、果肉の風味に影響を及ぼしません。アボカドは、加熱により品質が変
化しやすいため、この高圧殺菌は優れた処理と言えます。アボカド本来の香り・色合いそして
風味を損ないません。


