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ハインツ日本株式会社（本社：東京都台東区  代表取締役社長：前田英広 http://heinz.jp）は、洋風ソ

ースのリーディングカンパニーとして、日本国内でトップシェアを誇るホワイトソースと、発売以来こだわり

続けてきた“シェフの調理手順を再現した”本格デミグラスソースのノウハウを活かした、冷凍調理済商品

2 品「海老のホワイトソースコロッケ」「デミグラスソースたっぷりメンチ」をリニューアル発売いたします。 

昨今の景気の影響で増えている“お弁当派”に向け、販売拡大を目指します。 

 

 

 

昨今の景気の影響で、昼食に“お弁当持参派”が増えています。ハインツ日本では、『お弁当によく使う

冷凍食品についてのアンケート』（*）を実施しました。その結果、1位は唐揚げ、2位はコロッケ、3位は中

華系総菜、4位にフライ系と和風系総菜（同列）という結果になりました。 

 さらに『以前は冷凍食品を使っていたが、最近手作りするようになったもの』を尋ねたところ、和風系総菜

が最も多く 30％を超え、次いでハンバーグや肉団子が 18％、唐揚げも 10％を超えました。 

 コロッケやフライはお弁当用総菜として人気が高いにも関わらず、手作りへの移行派は 5％程度に留ま

り、冷凍食品の利用派が多いことが伺えます。これらの冷凍食品を利用する理由としては「自家製でお弁

当用のミニサイズを作るのが難しい」、「冷凍食品のほうが形が揃っていてお弁当箱に詰めやすい」、「簡

単で見栄えがする」などの意見が上がりました。物価上昇によって以前より冷凍食品を厳選して購入しつ

つも、ミニサイズのコロッケやフライのように自分では作りにくい冷凍食品は、引き続き利用されていること

がわかります。 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* 『お弁当によく使う冷凍食品についてのアンケート』調査概要 

自社調べ （インターネット調査 / 2008 年 10 月 1日実施） 

調査対象 ：お弁当に冷凍食品を使っている 20代後半～60代女性  有効回答数：102人 

 

昼食にお弁当族急増！人気のお弁当用冷凍食品ベスト 10発表 
１位 唐揚げ→手作り派が増加中/２位 コロッケ→冷食利用派が依然多数 

 

『海老のホワイトソースコロッケ』 『デミグラスソースたっぷりメンチ』 

2009 年 3月 2日(月） リニューアル発売 

報道関係各位 

人気のお弁当用冷凍食品ベスト 10 (ハインツ日本調べ） 

冷凍食品の代わりに手作りするようになったメニュー 

  

お弁当に普段よく使う冷凍食品 



■ 商品パッケージ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 商品概要 

商品名 海老のホワイトソースコロッケ デミグラスソースたっぷりメンチ 

発売日 2009 年 3月 2日（月） 

発売地域 全国 

内容量 126g（6 個入り） 138g（6 個入り） 

パックサイズ(mm) 縦 125×横 210×高さ 30 

メーカー希望小売価格 294 円（税込） 

保存方法  －18℃以下で要冷凍 

賞味期限 12 ヶ月 

調理方法 電子レンジ専用 

リニューアルの 

ポイント 

【海老のホワイトソースコロッケ】 

よりサクサクとした軽い衣であげ、海老の食感もよりプリッと仕上げました。 

【デミグラスソースたっぷりメンチ】 

豚肉・ポテトを抜き、牛肉等を増やすことでメンチの食感やコクをアップさせま

した。 

（2 商品共通） 

・国内工場にて製造 

・PC/モバイルサイト http://heinz.jp にて、主要原材料の原産地情報を公開 

・場所をとらない薄型コンパクトトレーを採用 

 

 

→お客様からのお問い合わせ先 

ハインツ日本株式会社 お客様相談室 

TEL:0120-370655  

 

→報道関係お問合わせ先 

ハインツ日本 PR 事務局（株式会社アンティル内） 担当：石橋・石原 

TEL:03-5572-6061   FAX:03-5572-6065  E-mail: heinz@antil.jp 

 

『海老のホワイトソースコロッケ』 『デミグラスソースたっぷりメンチ』 

  


