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韓国で人気のカフェブランド『BONTEMPS(ボンタン)』が、1月22日（水）より国産いちごを使用した見た目も鮮やか
な6種類のストロベリードーナツを期間限定販売いたします。

ストロベリーフェアでは、新登場の4種ドーナツと、クリスマス期間に販売した4種類のドーナツからSNSで話題になっ
た２種類の合計6種を販売いたします。
見ためも鮮やかな、ストロベリーと相性抜群の各種クリームやグレーズなど、どれも絶品の味わいを楽しめるBON-
TEMPSならではのストロベリードーナツが完成いたしました。

見た目も鮮やかなラズベリーピューレとイチゴジャムを使用したグレースに、ティラミ
スクリームをトッピング。仕上げにフレッシュイチゴとピスタチオナッツをアクセント
にまるでショートケーキのような可愛い見栄えに仕上げ、甘さの中に深みとアクセン
トがあるドーナツになっております。クリスマス限定メニューからの限定復活メ
ニューとなります。

生地をホワイトチョコレートでコーティングし、ラズベリーの風味をいかしたクリーム
をトッピング。仕上げにフレッシュイチゴとストロベリーフレークで仕上げています。
雪の上を歩くサンタをイメージしたドーナツになります。クリスマス限定メニューか
らの限定復活メニューとなります。

生地にストロベリーグレーズをコーティング、練乳を使用したクリームをイチゴの間
にのせ、最後に練乳をかけイチゴの甘さを引き立たせています。

ダークチョコやミルクチョコやカカオマスを使用したチョコレートを生地にコーティ
ング、上にココアクリームを乗せて砕いたロータスクッキーをアクセントに、イチゴと
チョコレートの相性抜群のドーナツです。

ホワイトチョコにストロベリーパウダーを混ぜたチョコレートを生地にコーティング
し、さらにホワイトチョコ、ラズベリーの風味豊かなクリーム、ストロベリーフレーク
をトッピングして、イチゴの赤色が際立つドーナツに仕上げています。

生地にグレーズをつけオレオクランチをアクセントに、濃厚な抹茶クリームをふんだ
んに使用し、イチゴとオレオクラムをのせています。抹茶クリームがイチゴの甘酸っ
ぱさと相性抜群です。
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1/22（水）からストベリーフェア開催！

6種の限定メニューが登場！



2023年12月に日本初上陸した韓国コーヒー&ドーナツチェーン店。本場韓国の味をそのままに、SNS映えだけではない本格
ドーナツを販売。韓国No.1検索エンジン『NAVER』のソウルクァベギランキングでは堂々１位となっています。
日本１号店のアメ村店オープン日には50mの長蛇の列ができ、連日長蛇の列でドーナツブームの中心となっています。その人気
ぶりは関西８番組に取り上げられ、その他雑誌、メディアに次々と掲載されています。
今年６月には待望の東京初上陸、中目黒店がオープン、その後8月に静岡伝馬町店、東京・下北沢店がオープンしています。これ
らの店舗でも多くのメディアに次々と取り上げられ、夕方にはドーナツが売り切れる状態になっております。
店内は白と黒を基調とし、イスなどはナチュラル感を意識した配色。装飾にはストリート感を演出し、女性だけではなく男性の方
も入りやすい工夫をしています。

プレッツエル生地は通常のもち米でなく、天然発酵種（ルヴァン）法を使用して作っています。生地やトッピングの鮮度にこだわり
〈当日生産・当日破棄〉の原則にそって、ハイクオリティーな商品提供をお約束いたします。
糖類を減らす健康的なライフスタイルを目指す市場の変化に合わせ、負担にならない程よい甘味を提供します。

『基本に忠実』を合言葉

ティラミスクリームバナナクリームバジルトマト アーモンドチョコ ミルクグレーズ

塩キャラメルシナモンシュガーシュガーロータス オレオチョコ

〈ドーナツ一例〉

日本では「BONTEMPS」でしか飲むことのできない塩クリームコーヒーや濃厚なボンタンクリームコーヒーなど、コーヒー文化の
韓国でも人気の商品が揃っています。

ミスカルシャインマスカットエイドアールグレイレモネード塩クリームラテボンタンクリームコーヒー

〈ドリンク一例〉

ただいま『BONTEMPS』加盟店の一次募集しております。日本で一緒に韓国の本格カフェを広めましょう！！
募集ページ(フランチャイズWEBリポート内)：https://fc.dai.co.jp/fc/25707


