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Chocolate Melt Mocha チョコメルトモカ
グラスの下層にエスプレッソとチョコレートを重ね、ミルク、ココア
クリームを順に重ねた、モカをイメージした4層仕立ての一杯。
仕上げにチョコレートを前面にコーティングし、フリーズドライいち
ごをトッピングすることで、見た目にも高級感を演出しています。
混ぜながら飲むことで、ビターなエスプレッソから濃厚なチョコ
レートの甘さへと変化する、奥行きのある味わいを楽しめます。

Strawberry Chocolate Milk ストロベリーチョコミルク
グラスにチョコレートシロップでデザインを施し、ダークチョコレー
トとココアパウダーを使用したチョコミルクを注ぎ、ストロベリー
クリームをトッピング。仕上げにストロベリーピューレを全体にか
けました。
チョコレートとストロベリーの甘さ、そこにほのかな酸味が重なり
合い、飲み進めるごとに味の変化を楽しめる一杯です。

韓国式ねじりドーナツ(クァベギ)の人気ブランド『BONTEMPS(ボンタン)』では、2/1（日）より、濃厚な
チョコレートと甘酸っぱいストロベリーをテーマにした、新作プレミアムドリンク2種の限定販売を開始
いたします。
一口飲めば、口いっぱいに広がるチョコレートとストロベリーの豊かな味わい。見た目の華やかさはもち
ろん、素材の組み合わせや味の重なりにもこだわった、“映えだけじゃない”本格派ドリンクに仕上げまし
た。この季節だけの特別な味わいを、ぜひお楽しみください。



2023年12月に日本初上陸した韓国コーヒー&ドーナツチェーン店。日本上陸からわずか1年6カ月で10店舗
を展開。2025年4月には九州初出店となる北九州市店で150人も並ぶ行列を生み出し、勢いそのままに熊本
でもオープン、連日売り切れのBONTEMPS旋風を巻き起こしています。
SNS映えだけでなく、本場韓国のドーナツ(クァベギ）を各店内にて毎朝手作りで製造しています。

ティラミスクリームバナナクリームバジルトマト アーモンドチョコ ミルクグレーズ

塩キャラメルシナモンシュガーシュガーロータス オレオチョコ

〈ドーナツ一例〉

ジャガイモやかぼちゃなど、素材本来の甘さを活かし、生地には砂糖を使用していません。さらに、外はサ
クッと中はふんわりと、安心して食べやすいドーナツ（クァべギ）に仕上げています。
定番15種類に加え、期間限定商品を含めると常時20種類近くを販売。すべて当日製造・当日完売にこだわ
り、最高の品質をお届けしています。

ミスカルアールグレイレモネード塩クリームラテボンタンクリームコーヒー塩クリームアメリカーノ

〈ドリンク一例〉

日本では「BONTEMPS」でしか飲むことのできない塩クリームアメリカーノやボンタンクリームコーヒーな
ど、韓国の人気商品をそのまま販売。韓国ならではの発想でアレンジされたドリンクを飲めば、韓国の今を感
じていただけます。


