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【原料と製法】

完熟させた南高梅を贅沢に使用。

漬け込み酒は日本酒 100% で半年以上じっくりと漬け込み成分を抽出。

無農薬栽培の紫蘇エキスを絶妙にブレンドして仕上げました。

【味わいの特徴】

ラズベリーのような甘酸っぱい味わい。

完熟梅のまろやかな旨み。 紫蘇の爽やかな香り。

甘ったるくなく軽やかですっきりとした飲み口。

【その他の特徴】

氷砂糖の添加量が一般的な梅酒レシピの半分以下。

低アルコール （8％） なので女性でも飲みやすい。

金箔をあしらったおしゃれな専用化粧箱入りでギフトにも最適。

日本酒仕込みの赤しそ完熟梅酒 「夕凛 （ゆうりん）」 は、 天然赤しそ由来の澄んだ赤色と

上品でフルーティーな味わいのプレミアム梅酒です。

赤い梅酒 夕凛 桃色にごり酒 桃茜 色が変わる青いお酒 清藍


