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～ 事務局おすすめ！ 大阪エリアの新レストラン5選 ～

【 ダイナースクラブとは 】

今年、世界で75 周年、日本で65 周年を迎える、食を起源とするダイナースクラブは、

厳選されたレストランでの優待や会食イベントなど、食にまつわる多彩なサービスをご用意。

さらに、トラベル、エンタメ、ゴルフなど幅広い分野で会員様をサポートするサービスを取り揃えています。

日常使いから特別な日まで、会員様の人生を彩るハイクラスなクレジットカードです。

秋の味覚をフレンチで！ いよいよ今月20日まで

2025.9.20. sat ���10.20. mon 
2025ダイナースクラブ  フランス レストランウィーク

グループ・アラン・デュカス株式会社（代表：アラン・デュカス）は、国内最大級のフランス料理イベント

「ダイナースクラブ フランス レストランウィーク2025」の大阪エリアで

おすすめレストランをご紹介いたします。

ダイナースクラブ フランス レストランウィーク 2025 事務局より報道関係者各位へ



■ フレンチを気軽に楽しめるチャンス！

フランス生まれのグルメイベント「ダイナースクラブ フランス 

レストランウィーク」は今年で15年連続開催。 全国の500店

以上のフレンチレストランで、期間中はどなたでもイベント特別

価格（ 3,000円 ／ 6,000円 ／ 10,000円 ※税・サ込み）でコース料理を

楽しめます。普段は敷居が高い有名レストランガイドの星獲得店

や、 気になっていたレストランを訪れる絶好のチャンスです。

■ 今年のコーステーマは、食で巡るフランスの旅♪

参加店の中にはレストラン自慢のフランス地方料理を、地元の

食材で仕立てる特別コースも。 ニース風サラダや、ラングドッ

ク地方の「カスレ」、アルザスの「クグロフ」など、まるでフランス

各地を巡る美食の旅のように、魅力あふれる地方料理の数々を、

ぜひご堪能ください♪

公式サイトにてオンライン予約受付中！

人気レストランは早いもの勝ち！ お早めにご予約ください！

https://francerestaurantweek.com/

▼ 次頁では、 気になる大阪エリアで初参加のおすすめレストランをご紹介 ▼ 

「ダイナースクラブ フランス レストランウィーク2025」は、9月20日（土）から10月20日（月）まで開催され、

食欲の秋にふさわしく、どなたでも特別価格で気軽に楽しめる絶好のグルメイベントです。

フランス生まれの食の祭典として2011年に日本で初開催された本イベントは、2025年に第15回の節目を迎えます。

北海道から沖縄まで全国500店以上のレストランが参加し、コース料理を3つの特別価格で提供。

事前予約をすることで、どなたでも気軽に本格フランス料理を堪能いただけます。 本年のテーマは「フランス地方料理」。

各地域の個性豊かな一皿を通じて、フランスと日本の食文化をつなぐ架け橋となることを目指しています。

New Restaurant
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大阪エリアのおすすめレストラン5選

New Restaurant 01
チェサピーク グランフロント
大阪店

New Restaurant 02
フォーシーズンズホテル大阪
ジャルダン
フォーシーズンズホテル大阪のメインダイニング「ジャルダン」では、2025年のテーマ

を“ツール・ド・フランス”と題し、フランス各地の美食をコース仕立てで紹介しています。

フランス レストランウィークでは、美食の宝庫ガスコーニュ地方に焦点を当て、鴨胸肉の

サラダや野菜たっぷりのスープ、フォアグラのポワレ、国産牛のグリル ボルドレーズ

ソースなど、多彩な郷土料理を現代的に表現。都会の喧騒を離れ、洗練された

空間で季節の恵みとともに旅するようなひとときを楽しめます。

創業40年を迎えるフレンチレストラン「チェサピーク」が、グランフロント大阪に展

開するモダンな一軒。地中海を思わせる南フランス料理をベースに、旬の恵みをふん

だんに取り入れたコースが楽しめます。都会の夜景を望む開放的な空間は、記念日や

接待、女子会など多彩なシーンにふさわしく、大阪の中心で上質なひとときを過ごせ

るレストランです。

フォーシーズンズホテル大阪ジャルダン

大阪府大阪市北区堂島2-4-32 フォーシーズンズホテル大阪 1階
ランチ：6,000円 ／ディナー：10,000円
https://francerestaurantweek.com/restaurant/1346

チェサピーク グランフロント 大阪店

大阪府大阪市北区大深町4-20 グランフロント大阪南館 8F
ランチ：6,000円／ディナー：10,000円
https://francerestaurantweek.com/restaurant/1289

取締役専務 総料理長 中村 茂

ひと手間を惜しまず、旬の食材とベストな調和を引き出す調理を大切にしています。
南フランスの風を感じていただければ幸いです。

Chef’s comment

南フランスを思わせる地中海風の華やかな料理。

Highlight

今年の特集は美食の宝庫・ガスコーニュ地方。

Highlight
副総料理長 永石 博昭

2025年は“ツール・ド・フランス”と題し、フランス各地の料理を皆さまにお届けしております。
フランス レストランウィーク開催中は、ガスコーニュ地方の味わいをご堪能ください。

Chef’s comment
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New Restaurant 04
レストラン 「アマデウス」
ウェスティンホテル大阪の中に位置する「アマデウス」は、緑あふれる「中自然

の森」を望む3フロア吹き抜けのアトリウム空間が魅力のフレンチレストラ

ン。シェフ市川浩平が提案する「Cuteフレンチ」は、可愛さと身体への優しさ

を兼ね備えた新しいフレンチの形。アートのように美しく心ときめく料理は、

記念日やお祝いの席を華やかに彩ります。

New Restaurant 03
atebu
阪急豊中駅近くに佇む【atebu】は、海外で経験を積んだシェフとソムリエ

が開いたフレンチレストラン。クラシカルなソースや手間を惜しまない“逆

さ折のパイ包み”といった独創的な一皿で、食通を魅了します。ワインはも

ちろん、20種類以上のノンアルコールドリンクも常備し、お酒を飲まない

ゲストにも心地よい体験を提供。わずか8席のプライベート感あふれる空

間で、記念日や大切なひとときを彩る一軒です。

atebu
大阪府豊中市本町1-2-45
ランチ：10,000円／ディナー：10,000円
https://francerestaurantweek.com/restaurant/1352

レストラン 「アマデウス」
大阪府大阪市北区大淀中1-1-20 ウェスティンホテル大阪
ランチ：6,000円
https://francerestaurantweek.com/restaurant/1357

シェフ 白竹 俊貴ちょっと贅沢なパイ包みを焼いてお待ちしております！

Chef’s comment

名物「パイ包み」やフォアグラ料理が充実。Highlight

「Cuteフレンチ」をベースに、フランスの山肌を巡るように大地の恵みを伝統的な

技法で表現し、さらに北欧の海風をエッセンスに加えた一皿をご用意しました。

Chef’s comment

アートのように美しく、身体に優しい料理が特徴。

Highlight

シェフ 市川 浩平
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フランスレストランウィークに長年参加してきた名店が、7年ぶりに帰ってきました！

大阪・福島の「ミチノ・ル・トゥールビヨン」は、ミシュランやゴ・エ・ミヨなどで高い

評価を受ける道野正シェフが率いるフレンチレストラン。フランス各地の郷土料

理をモダンに昇華し、旬の野菜や和牛など日本の食材を取り入れたコースが楽しめ

ます。肩肘張らずに一流の味を堪能できる温かな雰囲気の店内で、特別な日にも日常に

も寄り添う一軒です。

ダイナースクラブ フランス レストランウィーク2025

開催概要

[ 期間 ] 2025年9月20日(土)～10月20日(月)

[ 場所 ] 全国の参加フレンチレストラン500店以上

[ コースメニュー ] 前菜、メイン、デザート、食後の飲み物を、ランチ、ディナーともに

3,000円 / 6,000円 /10,000円のいずれかの価格で提供します。

※価格と内容は各レストランによって異なります。　 ※すべて税・サービス料込み。

[ 予約方法 ] 2025年9月2日(火)午前10時～

ダイナースクラブ フランス レストランウィーク2025 公式サイトにて

オンライン予約&レストランへ直接電話予約スタート！

主催

ダイナースクラブ フランス レストランウィーク事務局

特別後援

在日フランス大使館

特別協賛

ダイナースクラブ （発行会社:三井住友トラストクラブ株式会社）

New Restaurant 05
ミチノ・ル・トゥールビヨン

ミチノ・ル・トゥールビヨン

大阪府大阪市福島区福島6-9-11 神林堂ビル 1F
ランチ：6,000円／ディナー：10,000円
https://francerestaurantweek.com/restaurant/1087

大阪の厨房から遠くフランスへ、味の粋をぎゅっと込めて。

今日は舌で旅をする日になさってください。

Chef’s comment

野菜を中心に旬の素材を活かしたコースが評判。

Highlight

オーナーシェフ 道野 正
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パートナー企業

在日フランス大使館 ( Ambassade de France au Japon )

ダイナースクラブ／三井住友トラストクラブ株式会社

福井県

エールフランス航空

メゾン マム ( ペルノ・リカール・ジャパン株式会社 )

DS AUTOMOBILES ( Stellantisジャパン株式会社 )

サンペレグリノ・アクアパンナ ( 日仏貿易株式会社 )

ペリエ ジュエ ( ペルノ・リカール・ジャパン株式会社 )

黒龍酒造株式会社

HexClad ( HexClad Japan 株式会社 )

マルホン胡麻油 ( 竹本油脂株式会社 )

ネスプレッソ／ NESPRESSO

DAMMANN FRÈRES／ダマンフレール

Boursin ( ベル ジャポン株式会社 )

Kiri ( ベル ジャポン株式会社 )

hide k 1896

シャトー・サン・マルゲリート ( ペルノ・リカール・ジャパン株式会社 )

レ ヴェルジェ ボワロン ( 日仏商事株式会社 )

ドゥマール ( 日仏商事株式会社 )

ラ ローズ ノワール ( 日仏商事株式会社 )

貝印

住商モンブラン株式会社

アラン・ミリア (株式会社アルカン)

Le Saunier de Camargue (株式会社アルカン)

ルージエ

antenna*

My Little Box

食品ロス削減国民運動 ( NO-FOODLOSS PROJECT )

ニッポンフードシフト

株式会社TableCheck

お問い合わせ ダイナースクラブ フランス レストランウィーク2025 PR事務局 （ CMC PR ヌーヴェル ヴァーグ )　広報担当：長行司、田中、水谷

Email：pr@centralmedience.co.jp　Tel：03-5544-9126　　プレスリリースダウンロードURL　https://app.box.com/s/e2bt4jdgfvmp9ed2mcikqwtr9jgvq38o
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