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PRESS RELEASE                                2025年 12月 26日 

 

 

 

USA Rice is an equal opportunity employer and provider / USA ライス連合会は機会均等の雇用主であり、雇用提供者です 

 

ＵＳＡライス連合会(本部：米国バージニア州アーリントン)は、米国のコメ産業界の中核 4団体で構成されている全国組織で

す。米国農務省の管轄のもとで活動を行う、非営利の外郭団体です。米国で生産されるおコメについての正しい理解の促進と

拡販のために、各種販促活動やサポート活動をしており、輸入・販売などの商取引は一切行っておりません。 

旬八青果店が厳選した“旬の野菜セット”と“カルローズ”が 20 名様に当たる 

お鍋＆スープで美味しく温まろう 「冬のプレゼント」キャンペーン開催 
2025 年 12 月 26 日（金）～2026 年 1 月 16 日（金） 

 

カリフォルニア生まれのお米「カルローズ」の認知拡大とプロモーション活動を展開する USA

ライス連合会日本代表事務所（本部：米国バージニア州）は、軽い食感が特長のカリフ

ォルニア米「カルローズ」と、旬八青果店が厳選した「旬の野菜セット」、「レシピブック」のセッ

トが抽選で 20名に当たるコラボキャンペーンを開催します。 

煮くずれしにくく、スープを吸ってもサラッとしているカルローズは実はお鍋の〆や、リゾット、ス

ープごはんに相性抜群です。カルローズの公式インスタグラム（@usa_rice_jp）をフォロ

ーし、本キャンペーンに「いいね」をすることで応募完了となります。セットの「レシピブック」は、

カルローズ公式インストラクターの KEITA さんを講師に迎え開催した、『カルローズ米』と『旬

野菜』を使った冬の料理講座で実演した、お鍋、スープごはん、ライスサラダなど、寒い冬に

最適な、あったかメニューのレシピを紹介しています。 

 
【実施概要】 

◇実施期間 ：2025年 12月26日（金）～2026年 1月 16日（金） 

◇応募方法 ：カルローズ公式インスタグラムから応募 

           ・公式インスタグラムをフォロー 

           ・キャンペーンに関する投稿に「いいね」をして応募完了 

           ※さらに、投稿へのコメントで当選確率がアップ 

           ※既にフォローいただいている方もご応募いただけます 

◇公式インスタグラム：@usa_rice_jp 

◇賞   品 ：・カルローズ 400ｇ 

          ・旬八青果店「旬の野菜セット」 ※４種以上の野菜を厳選 

          ・カルローズ公式インストラクターKEITA さんの「レシピブック」 

          ※上記をセットにして 20名様にプレゼント 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【カルローズとは】 

「カルローズ」はカリフォルニアのバラという意味の名前を持つ、カリフォルニア州オリジナルの中粒種です。日本米に代表される「短粒種」とタイ米等で知られ

る「長粒種」の中間にあたり、双方の優れた点を持ち合わせ、軽い食感とアルデンテとも言える歯ごたえが特長です。 →カルローズの詳細はこちら 

 

当プレスリリースに関するお問い合わせ先 

USA ライス連合会日本代表事務所 TEL：03-3292-5507 メール info@usarice-jp.com 

PR事務局（㈱インテグレートコミュニケーションズ内） 

村山 amurayama@integrate-com.co.jp 向井 nmukai@integrate-com.co.jp 

TEL：03-5464-2046  FAX：03-5464-2076 

旬八青果店の「旬の野菜」と「カルローズ」でつくる、お鍋＆スープ 

カルローズ公式インストラクター KEITA さんによる 

『カルローズ米』と『旬野菜」を使った 冬の料理講座を開催 
12月 10日に、旬八青果店が厳選した冬野菜と、カルローズを使った、寒い冬に最適な、 

「お鍋」、「スープごはん」、「ライスサラダ」の料理講座を開催しました。 

お鍋の〆として残ったスープに生米を入れリゾットにしたり、スープに炊いたご飯を入れるなど KEITA さん 

のユニークなアイデアは大変好評でした。16名が参加し、カルローズは、「食材のひとつとして使うこと 

でいろいろなメニューが楽しめる」、「野菜の味や香りを吸収して一層美味しくなる」といったことを 

ご実感いただきました。 

https://www.usarice-jp.com/about/rice.html
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