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2024 年 9 月 13 日 

有楽製菓株式会社 
 

 

【ブラックサンダー×ぴよりん】話題のコラボ商品が 1 年半ぶりに満を持して再雷⚡ 

豊橋限定「ブラックサンダーぴよりん」販売！ 

2024 年 9 月 20 日（金）・21 日（土）豊橋駅ビル「カルミア」で限定販売 

 

有楽製菓株式会社（本社：東京都小平市、代表取締役社長 河合辰信）は、ジェイアール東海フードサービス株式

会社（本社：愛知県名古屋市、代表取締役社長 岩下賢一）とのコラボレーションにより、人気商品「ブラックサン

ダー」を使用した「ブラックサンダーぴよりん」を、豊橋ステーションビル株式会社（本社：愛知県豊橋市、代表取

締役社長 吉村伸一）が運営する豊橋駅ビル「カルミア」にて、2024 年 9 月 20 日（金）・21 日（土）に限定販売し

ます。 

「ブラックサンダーぴよりん」は、豊橋市に工場を有する有楽製菓株式会社の人気商品『ブラックサンダー』と、

ＪＲ東海グループであるジェイアール東海フードサービス株式会社（本社：愛知県名古屋市、代表取締役社長 岩下

賢一）の人気商品『ぴよりん』とコラボした豊橋限定ぴよりんです。 

2023 年 4 月に開催した第１回イベントでは、多くのお客様から好評を頂きました。今回の第２回イベントでは、

更なる羽ばたきを願って、こちらも豊橋でしか出会えない『ブラックサンダーぴよりん ミニチュアマスコット』が

数量限定で登場します。 

なお、当企画はブラックサンダー発売 30 周年を記念して、イナズマ級に楽しい企画を１年間で 30 個お届けする

プロジェクト、ブラックサンダー「30 の楽雷」の１つです。詳細はブラックサンダー30 周年特設サイトをご覧くだ

さい。 

 

◆豊橋でしか出会えない、大人気フレーバー！ 

 

「ブラックサンダーぴよりん」は、豊橋市の名産「うずら」の卵を使用したプリ

ンとザクザク食感の「ブラックサンダー」を、チョコ味のババロアで包みまし

た。 

ブラックなボディとイナズマ型のトサカ、赤色の羽で「ブラックサンダー」を表

現しています。 
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定番のぴよりんと、ブラックサンダーぴよりんを１ぴよずつセ

ットにして、「豊橋おでかけセット」として販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

【商品情報】 

 商品名 ：豊橋おでかけセット（定番ぴよりん＋ブラックサンダーぴよりん） 

 販売価格：1,200 円（税込） 

 販売場所：豊橋駅ビル「カルミア」1 階レストラン 特設会場 

 販売日時：2024 年 9 月 20 日（金）・21 日（土） 各日 13 時 30 分～ 

      ※各日 9 時～10 時に抽選券配布、12 時に抽選結果発表、 

       13 時 30 分から販売・商品お渡しとなります。 

                  ※安全確保のため、変更となる可能性があります。 

 その他 ：各日 170 セット限定、おひとり様 1 セットまで 

 

 

◆本物そっくり！？ミニチュアマスコットが初登場！ 

 

可愛すぎて食べるのが勿体ない！という

お声から「ブラックサンダーぴよりん」

がミニチュアマスコットに！ボールチェ

ーン付きなので、色々な所に着けること

ができます。ぜひ一緒に”おでかけ”をお

楽しみください。 

 

 

 

 

【商品情報】 

 商品名 ：ブラックサンダーぴよりん ミニチュアマスコット 

 販売価格：500 円（税込） 

 販売場所：豊橋駅ビル「カルミア」1 階レストラン 特設会場 

 販売日時：2024 年 9 月 20 日（金）・21 日（土） 

      ※各日 9 時～10 時の「豊橋おでかけセット」抽選券配布時に先行販売 

       11 時～16 時に通常販売 

      ※安全確保のため、変更となる可能性があります。 

 その他 ：各日 1,000 個限定、おひとり様 1 個まで 

 

 

抽選券の配布、販売・引渡方法、商品の詳細などは、カルミア公式 WEB サイトでご確認ください。 

 

 

 

https://www.toyohashi-kalmia.jp/
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ぴよりん 

愛知県の地元食材「名古屋コーチン」の卵を使ったプリンを、バニラの香り

豊かなババロアで包み込み、粉末状にしたスポンジをまとわせた、ふんわり

「ひよこ」の形に飾り付けた生スイーツです。 

 

 

 

ブラックサンダー 

1994 年に誕生したチョコレートバーです。2024 年 9 月に 30 周年を迎え、

ブラックサンダーの特長である「圧倒的ザクザク感！」がパワーアップ！従

来のココアクッキーをよりハード食感にした新しいココアクッキーを配合。

食感の異なる 2 種のココアクッキーとプレーンビスケットが生み出す進化し

た「圧倒的ザクザク感！」をお楽しみください。 

 

 

ブラックサンダー30 周年企画について 

ブラックサンダー発売 30 周年を記念して、イナズマ級に楽しい企画を１

年間で 30 個お届けする 30 周年記念プロジェクト『30 の楽雷（らくら

い）』を 2024 年 9 月 2 日（月）より実施中。30 個の企画は、順次特設サ

イトにて更新していきます。 

30 周年特設サイト：https://yurakuseika.co.jp/blackthunder-30th-

minasamano-okagedesu 
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https://yurakuseika.co.jp/blackthunder-30th-minasamano-okagedesu
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ブラックサンダーで街おこし！東三河地域でのコラボ商品 

 

有楽製菓では、“ブラックサンダーの生産拠点である豊橋を盛り上げたい”という思い

のもと、豊橋を含む東三河地域（※）の活性化に向けた取り組みを行っています。有楽

製菓が制作監修を行い、地元企業とのコラボを通じて、街おこしを積極的に活動してい

ます。 

＊豊橋市、豊川市、蒲郡市、新城市、田原市、設楽町、東栄町、豊根村の 8 市町村 

主力商品であるブラックサンダーにおいても豊橋名物が描か

れた特別パッケージ「豊橋ブラックサンダーミニバー」を販売しています。 

 

◆東三河コラボ商品のご紹介 

ブラックサンダーのザクザク感が合わさることで、新たなおいしさが生まれる「東三河

コラボ商品」。豊橋へお越しの際はぜひお楽しみください。※2024 年 9 月時点の情報です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

①ブラックサンダーあん巻き 

（お亀堂） 

②ブラックサンダーピレーネ 

（ボンとらや） 

③ブラックサンダーナン 

（ポカラ） 
     

 

▼商品説明 

もっちりした皮とザクザク食感のブラックサンダ

ーを組み合わせたあん巻きです。 

▼販売先 

お亀堂直営店他 

▼ホームページ 

https://okamedo.jp/ 

▼問い合わせ先 

 0120－300－334 

▼商品説明 

ふわふわ食感のスポンジで生クリームを包んだピレー

ネと、ザクザク食感のブラックサンダーと組み合わせた

洋菓子です。 

▼販売先 

mikawa bonTora（豊橋駅構内）、とよはし道

の駅他 

▼ホームページ 

https://www.bontoraya.jp/index.html#t

op 

▼問い合わせ先 

0532-31-6116 

▼商品説明 

本場土釜を使用し炭火で焼いたナンとザクザク

食感がたまらないブラックサンダーとの新食感ナ

ン！ 

▼販売先 

POKHARA 豊橋佐藤店、POKHARA 豊川

インター店、POKHARA 豊橋岩田店、

POKHARA 豊川八幡店 

▼ホームページ 

https://www.pokhara-group.com/ 

▼問い合わせ先 

0533-93-1580 
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④ブラックサンダーダミエ 

（マッターホーン） 

⑤ブラックサンダー×QUON

テリーヌ 

（久遠チョコレート） 

⑥ブラックサンダーサンド 

（クックマート） 

     

▼商品説明 

豊橋のケーキ店「マッターホーン」のロングセラー

であるダミエとザクザク食感のブラックサンダーを

組み合わせました。 

▼販売先 

mikawa bonTora（豊橋駅構内） 

※夏場の取り扱いはなし。 

▼ホームページ 

なし 

▼問い合わせ先 

0532-52-6566 

▼商品説明 

QUON CHOCOLATE の人気商品「テリー

ヌチョコレート」にザクザク食感のブラックサンダ

ーを組み合わせました。 

▼販売先 

mikawa bonTora（豊橋駅構内） 

▼ホームページ 

https://quon-choco.com/ 

▼問い合わせ先 

0532-52-6566 

▼商品説明 

フルーツ、クリーム、ザクザク食感のブラックサン

ダーをカカオパウダーを使用したパン生地でサン

ド。パイン、いちご、バナナの 3 種類がありま

す。 

▼販売先 

クックマート（東三河地区店舗） 

▼ホームページ 

https://www.cookmart.co.jp/ 

▼問い合わせ先 

クックマート株式会社 

0532-69-1505(代表) 

⑦ブラックサンダーWASHA ワッ

フル 

（WASHAGANCHI） 

⑧ゆのゆブラックサンダーソ

フト 

（ゆのゆ TOYOHASHI） 

⑨ティラミスブラックサンダー 

（ミルリトン） 

     

▼商品説明 

ふんわりとしたアメリカンワッフルにザクザク食感のブ

ラックサンダーを組み合わせました。 

▼販売先  

とよはし道の駅 

▼ホームページ 

https://www.washaganchigroup.com/ 

▼問い合わせ先 

 0532-48-6402 

▼商品説明 

北海道バニラソフトにザクザク食感のブラッ

クサンダーとマシュマロ、チョコソースをトッピン

グ。 

▼販売先 

ゆのゆ TOYOHASHI 

▼ホームページ 

https://yunoyu.jp/ 

▼問い合わせ先 

0532-26-4126 

▼商品説明 

なめらか濃厚で本格的な味わいのティラミスに

ザクザク食感のブラックサンダーを組み合わせま

した。 

▼販売先 

ミルリトン、ベルマートキヨスク豊橋、サンヨネ

（不定期）他 

▼ホームページ 

https://www.mirliton.jp/ 

▼問い合わせ先 

0532-47-5753 


