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2025 年 1 月 7 日 
有楽製菓株式会社  

【ブラックサンダー×スシロー】やっと、会えたね。 
今年もあのコラボ再び!甘酸っぱい再会を果たしたコラボスイーツ 

「ブラックサンダーと甘酸っぱい再会パフェ」 
「ブラックサンダー相思相愛カタラーナ」を数量限定で販売! 

 2025 年 1 月 8 日（水）より全国のスシローにて販売開始!  

有楽製菓株式会社（本社:東京都小平市、代表取締役社⾧:河合辰信）が展開するチョコレート菓子「ブラックサ
ンダー」は全国に回転すしを展開する株式会社あきんどスシロー（本社:大阪府吹田市、代表取締役社⾧:新居耕
平）とコラボレーションし、1 月 8 日（水）より、「ブラックサンダーと甘酸っぱい再会パフェ」と「ブラックサン
ダー相思相愛カタラーナ」を全国のスシローにて数量限定で販売いたします。 

当企画はブラックサンダー発売 30 周年を記念して、イナズマ級に楽しい企画を１年間で 30 個お届けするプロジ
ェクト、ブラックサンダー「30 の楽雷」の１つです。詳細はブラックサンダー30 周年特設サイトをご覧ください。   

「ブラックサンダー」はこの度、「おいしく、わくわく、ぞくぞく。」をコンセプトに、専属パティシエによってス
イーツを開発・販売し、プロの目線で厳選したこだわりのスイーツだけを、お客さまへとお届けしている“スシロー
カフェ部”とコラボレーションいたします。 

昨年実施し、ご好評をいただいた夢のコラボが今年もやってきます。今年は、「ブラックサンダー」と「スシロ
ー」の再会を記念して、パフェとカタラーナの 2 種類のコラボスイーツをスシローにて数量限定で販売いたします。 

「ブラックサンダーと甘酸っぱい再会パフェ」は、チョコムースの上にスポンジ、いちごソース、マシュマロ等を
入れ、ブラックサンダーをイメージしたチョコアイスの上に、ブラックサンダーに使用しているココアクッキーをか
けた甘酸っぱい味わいのパフェです。パフェには「運命の恋もじ診断」が楽しめる限定ピックが付いており、診断を
実施された方はコラボ限定グッズとブラックサンダー人気商品アソートが当たる抽選に参加することができます。さ
らに、ブラックサンダーとスシローカフェ部の定番人気 No.1 スイーツ（※2023 年 10 月～2024 年 9 月実績）「カ
タラーナアイスブリュレ」のコラボ商品が登場します。「ブラックサンダー相思相愛カタラーナ」は、ブラックサン
ダーのココアクッキーにチョコとバニラの 2 種類のカタラーナを重ね、表面をキャラメリゼした、なめらか食感とザ
クザク食感が楽しめるスイーツです。思わず写真を撮りたくなる、ブラックサンダーとスシローの再会を表現したコ
ミック風シートが 3 種類の中からランダムで 1 枚付いてきます。 
 昨年大変ご好評いただいたコラボが今年もやってきました。この機会に、ぜひ全国のスシローでお楽しみくださ
い。 
 
 

PRESS RELEASE 
報道関係者各位 

※お持ち帰り専門店「スシロー To Go」、「京樽・スシロー」ではお取り扱いがありません。 
※各店舗の販売状況はスシローのアプリ・ＨＰでご確認いただけます。 
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【商品概要】 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■商品名:ブラックサンダーと甘酸っぱい再会パフェ 
■価 格:税込340円～ 
■販売期間:2025年1月8日（水)～ピックの手配総数38万枚分が完売次第終
了。 
※店舗によって価格が異なります。 
※各店舗の販売状況はスシローのアプリ・HP でご確認いただけます。 
※お持ち帰り対象外です。 

■商品名:ブラックサンダー相思相愛カタラーナ 
■価 格:税込270円～  
■販売期間:2025年1月8日（水)～販売予定総数44.2万食が完売次第終了。 
※店舗によって価格が異なります。 
※各店舗の販売状況はスシローのアプリ・HP でご確認いただけます。 
※お持ち帰り対象外です。 
※製造過程で使用する油脂が固まり、稀に白く見える場合がありますが、 

食べても問題ございません。 
※コミック風シートは 3 種類より、ランダムで 1 枚のご提供となります。 

※お持ち帰り専門店「スシロー To Go」、「京樽・スシロー」ではお取り扱いがありません。 
※仕入状況により、販売を中断/中止または販売数が前後する場合があります。 
※写真・画像はイメージです。実際の商品とは異なる場合があります。 
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【運命の恋もじ診断】 
「ブラックサンダーと甘酸っぱい再会パフェ」に付いてくる限定ピックの裏面にある二次元コードを読み込むと、運命
の人の細かい解説と運命の人を表す文字が浮かび上がる「運命の恋もじ診断」ができます。さらに、診断いただいた方
の中から抽選で 25 名さまにコラボ限定グッズとブラックサンダー人気商品アソートが当たるキャンペーンも実施い
たします。この機会にぜひ「運命の恋もじ診断」もお楽しみください。 
 
■キャンペーン期間:2025 年 1 月 8 日（水)～1 月 26 日（日） 
■賞品:コラボ限定グッズ&ブラックサンダー人気商品アソート 
 

スシローカフェ部×ブラックサンダー 
「やっと、会えたね。」ペア皿(2枚セット) 
 
 
 
ブラックサンダー人気商品アソート 
ブラックサンダー1箱(20個入) 
ブラックサンダー至福のバター1箱(20個入) 
ブラックサンダーしっとりガトーショコラ1箱(20個入) 

 
 
 
 
 
 
 
 
                      「運命の恋もじ診断」イメージ 
 

 
 
 
【SNSキャンペーン概要】 
「ブラックサンダー」と「スシロー」のコラボを記念して、スシロー公式 X アカウントをフォローし、公式 X から投
稿される対象のキャンペーン投稿をリポストすると、抽選で計 10 名さまに『ブラックサンダー約 1 年分（16 箱）』が
当たるキャンペーンを実施します。この機会にぜひご応募ください。 
 
■キャンペーン期間:2025 年 1 月 8 日（水)～1 月 26 日（日） 
■賞品:ブラックサンダー約 1 年分（16 箱 320 個）  
■応募方法: 
①スシロー公式 X（@akindosushiroco）をフォロー 
②コラボ期間中に投稿される対象ポストをリポスト 
（初回は 2025 年 1 月 8 日（水)AM 8 時 30 分以降に投稿予定） 

※診断を実施した時点でプレゼントキャンペーンへの応募が完了となります。 
※診断にはソーシャルアカウントでのログインが必要です。 
※診断ができるのは 1 アカウントにつき 1 日 1 度までです。 
※本キャンペーンについて（全部または一部）事前に通知することなく変更または中止することがあります。 
※画像はイメージです。実際の商品とは異なる場合があります。 
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【スシローカフェ部について】 

「おいしく、わくわく、ぞくぞく。」を新コンセプトに、こだわりのスイーツを提供する“スシロー
カフェ部”。定番スイーツに加えて、年間約 50 種類の新作スイーツが登場し、美味しさはもちろ
ん、スシローに来るたびに新たな発見や驚きをご提供いたします。“スシローカフェ部”には専属パ
ティシエが在籍しており、パティシエを含むメンバーを中心に日々最新の情報を集めて新しい商品
をご提供できるように試行錯誤しています。 
 

 
 
“スシローカフェ部”パティシエのご紹介 
 

パティシエ 月輪 ひかりさん 
幼少期から父と一緒にケーキ作りをし、「ケーキ屋さんになること」が夢で、製
菓学校を経て一流ホテルに就職し、ウエディングケーキなどの作成を担当。菓子
製造技能士（2 級）の試験結果が優秀で、大阪地区で優秀賞を獲得しました。そ
の後、一流ホテルのレストラン専属パティシエとして勤めた後、スシローの開発
担当者に。 
 
 

 
パティシエ 藤原 美幸さん 
料理上手な母を見て育ち、パティシエを目指す。専門学校では、スイーツだけで
はなく、料理全般を学ぶため製菓科と調理科の両方を卒業し、調理師免許を持
つ。卒業後は、カフェやフレンチのお店でスイーツの開発を担当し、新規オープ
ンしたタルト専門店では、店⾧兼パティシエとして季節ごとに新作スイーツを考
案。自らの商品をより多くの方に食べてもらいたいという想いからスシローへ入
社。 
 

 
パティシエ 作田 潤一さん 
幼い頃から母と一緒にお菓子作りをしたことから、食を作る楽しさに目覚める。
食に携わる仕事を目指し、高校から食品課にて知識を蓄え、専門学校で技術を学
び、個人店のパティシエに。チーフパティシエを経て、一流ホテルのパティシエ
として、レストランでプレートデザートやホテル全体で提供される数多くのスイ
ーツの開発、製造に携わる。現在でも家族の誕生日にケーキを作るなど、人を喜
ばせることが好きで、より多くの方に喜んでいただけるよう、スシローへ入社し
スイーツ開発に参入。 
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【ブラックサンダーとは】 
有楽製菓株式会社が展開する「ブラックサンダー」は、幅広い年代の方から支持されている、2024年9月に発売30
周年を迎えたロングセラーチョコレート菓子です。 
ココアクッキーとプレーンビスケットをチョコレートでコーティングした、ココアのほろ苦さとチョコレートの甘み
がマッチした食べごたえのあるチョコバーで、甘さと圧倒的ザクザク感がおなかもココロも満たします。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【ブラックサンダー30周年企画について】 
ブラックサンダー発売 30 周年を記念して、イナズマ級に楽しい企画を１
年間で 30 個お届けする 30 周年記念プロジェクト『30 の楽雷（らくら
い）』を 2024 年 9 月より実施中。30 個の企画は、順次特設サイトにて更
新していきます。 
30 周年特設サイト:https://yurakuseika.co.jp/blackthunder-30th-
minasamano-okagedesu 

 
 
 
 
 
 
 

【会社概要】 
会 社 名 :株式会社あきんどスシロー 
代表者:代表取締役社⾧ 新居耕平 
本 社 所 在 地 :大阪府吹田市江坂町1-22-2 
創 業 :1984年(昭和59年) 
U R L :https://www.akindo-sushiro.co.jp/  
事 業 内 容 : 回転すしチェーン「スシロー」の運営。創業以来、「うまいすしを、腹一杯。うまいすしで心も一 

杯。」を理念に、「すしが持つおいしさと楽しさでお客さまのお腹と心を幸せでいっぱいにしたい。」 
「スシローがあってよかった」と、地域の人々から思ってもらえるお店でありたい」と挑戦し続けてい
る、大手回転すしです。 

 
会社名:有楽製菓株式会社 
代 表 者 :代表取締役社⾧ 河合辰信 
本 社 所 在 地 :東京都小平市小川町1-94 
創 業 :1955年(昭和30年) 
U R L :https://www.yurakuseika.co.jp/ 
事 業 内 容 :「夢のある安くておいしいお菓子を創造する企業」を目指し、安心安全な菓子作りによって世界中の 

人々の活き活きとしたライフスタイルに貢献いたします。基幹ブランドである「ブラックサンダー」
は、1994年誕生以降、多くの方に愛され、特⾧的なザクザクとした食感と手に取りやすい価格が人気
の商品です。 
 
 
 

 


