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2026 年 9 月 17 日 
有楽製菓株式会社 

 

ブラックサンダーの有楽製菓が高カカオ市場への新提案 

新ブランド『今日のカカオ 72%』新発売 
2026 年 9 月 29 日(火)より全国のコンビニエンスストア、 

スーパーマーケット、ドラッグストアなどで新発売。 

 

有楽製菓株式会社（本社：東京都小平市、代表取締役社長 河合辰信）は、新ブランド「今日のカカオ 72%」

を、2026 年 9 月 29 日(火) より全国のコンビニエンスストア、スーパーマーケット、ドラッグストアなどで新発

売。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 近年、健康への関心の高まりを背景に、高カカオチョコレートはカカオポリフェノールなどの素材価値への注目と

ともに、市場に広く浸透しています。一方で、カカオ原料価格の高騰により、高カカオ商品を取り巻く価格環境は大

きく変化しており、継続して楽しむためのハードルも高まりつつあります。 

そこで有楽製菓は、「高カカオをもっと気軽に、おいしく楽しんでいただきたい」という想いから、新ブランド

「今日のカカオ 72%」を開発しました。高カカオを日常的に楽しみたい一方で、味わいや満足感にもこだわりた

い。そんなお客様に向けて、長年培ってきたおいしさへのこだわりを活かし、高カカオならではの素材価値とチョコ

レート菓子としてのおいしさを両立した新たな選択肢を提案します。 

本商品は、カカオ分 72%のチョコレートをコーティング部分に使用し、1 本当たりカカオポリフェノール 436mg

が含まれています。ロングバーならではの食べごたえを実現しつつ、全粒粉ビスケットとフィアンティーヌによる軽

やかなサクサク食感で食べやすい仕上がりとなっています。高カカオならではのビターなおいしさと、おやつとして

の満足感を同時にお楽しみいただけます。 

 

【商品特長】 
⚫ 高カカオをもっと身近に。日常に寄り添う新ブランドを提案！ 

⚫ カカオポリフェノール 436mg 配合。毎日うれしいロングバーの満足感！ 
⚫ サクサク食感とビターな味わいがおいしい高カカオ♪ 

PRESS RELEASE 

報道関係者各位 
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⚫ 高カカオをもっと身近に。日常に寄り添う新ブランドを提案！ 

 

 近年、高カカオチョコレートは健康意識の高まりとともに広く浸透しています。一方で、カカオ原料価格の高騰に

より、毎日続けて楽しむことへのハードルも高まっています。 

こうした中、有楽製菓は「高カカオをもっと気軽に、おいしく楽しんでいただきたい」という想いから、新ブランド

「今日のカカオ 72%」を立ち上げました。高カカオを毎日の習慣として取り入れたい一方で、お菓子としてのおいし

さや食べた時の満足感にもこだわりたい。そんなお客様に向けて、カカオ分 72%の本格感と、おやつとしての満足感

を両立した、高カカオ市場における新たな選択肢を提案します。 

 
 
⚫ カカオポリフェノール 436mg 配合。毎日うれしいロングバーの満足感！ 

 
 コーティングチョコレートにはカカオ分 72%のチョコレートを使用し、1 本あたりカカオポリフェノール 436mg

が含まれています。高カカオならではのビターなおいしさを楽しみながら、カカオポリフェノールも手軽に摂ること

ができます。 

また、本商品は高カカオの素材価値だけでなく、おやつとしての満足感にもこだわりました。ロングバータイプに

することで、仕事や勉強、家事の合間の小腹を満たしたい時のおやつにもぴったりな食べごたえを実現しています。

高カカオを日常的に楽しみたい方に向けて、毎日でも手に取りたくなる満足感のある商品に仕上げました。 

 

 
⚫ サクサク食感とビターな味わいがおいしい高カカオ♪ 

 
 有楽製菓はこれまでチョコレート菓子メーカーとして、食感や味わいをつくり込む技

術を磨いてきました。本商品では、高カカオの素材価値を届けるだけではなく、

チョコレート菓子として「また食べたくなるおいしさ」の実現を目指しました。 

開発時には、高カカオならではのビターな味わいを活かしながら、おやつとし

て楽しめる味わいのバランスを追求しました。高カカオチョコレートと相性の良

い全粒粉ビスケットに加え、薄焼きクレープ生地を細かく砕いたフィアンティー

ヌを組み合わせることで、軽やかなサクサク食感を実現しました。 

素材価値だけではなく、おいしさや満足感まで妥協しない。長年培ってきた有楽製菓

のおいしさづくりの技術と発想が、「今日のカカオ 72%」のおいしさを支えています。 

 

◆商品概要 

商品名 今日のカカオ 72% 

商品画像 

 

                                        

 

 

 

 

 

 

内容量 1 本 

参考小売価格 183 円（税込） 

発売について 
2026 年 9 月 29 日(火)より全国のコンビニエンスストア、スーパーマーケット、 

ドラッグストアなどで新発売。※一部取扱いのない店舗もございます。 

 

※カカオ分 72%チョコレートを 

コーティング部分に使用。 

製品中カカオ分 42% 

 


