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Press Release 

2017 年 2 月 8 日 

東京マリオットホテル 

Happy Heart Afternoon Tea 
 

with 
 

ハーゲンダッツアイスクリームが 

東京マリオットホテルのアフタヌーンティーやカクテルとして登場 
 

期間：2017年 3月 1日(水)～6月 30日（金） 
 
 

東京マリオットホテル（東京都品川区、総支配人:飯田雄介）では、3 月 1 日（水）～6月 30日 

（金）の期間、ホテル 1F「ラウンジ＆ダイニング G」にてハーゲンダッツ ジャパン株式会社 

(東京都目黒区､社長:馬瀬紀夫)とコラボレーション企画として｢ハッピーハート アフタヌーン 

ティー with ハーゲンダッツ｣ の提供をいたします。 

パティシエの匠の技と遊び心あふれるメニューに好評をいただいている東京マリオットホテル 

が、ハーゲンダッツブランドのキーメッセージ｢幸せだけで､できている｣の世界観を様々な 

食感と味覚でアフタヌーンティーとして表現。月替わりで新作のハーゲンダッツミニカップを 

お楽しみ頂けます。また、独創性豊かなバーテンダーが作り上げるハーゲンダッツのアイス 

クリームを使用したカクテルもお届けします。春の陽光がまばゆいラウンジで心ゆくまで 

ご堪能ください。 
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Happy Heart Afternoon Tea ハッピーハート アフタヌーンティー 
 

ハーゲンダッツのブランドメッセージ「幸せだけで、できている」のシンボルであるハートを 

モチーフに､東京マリオットホテルが遊び心あふれるアフタヌーンティーとしてご提供します。 

ハーゲンダッツ バニラアイスクリームに黒トリュフを混ぜ込んだ至福のアイテムやマリオット 

レッドのベリーコンポートに隠されたアイスクリーム、カットした断面にきれいなハートが 

現れたら HAPPY！なマリオットレッドのババロアなど、様々なハートが散りばめられたハーゲン 

ダッツの世界をご堪能いただけます。また、月替りで期間限定ハーゲンダッツ ミニカップを 

ご提供。3 月 1 日～3 月 31 日はミルク･ビター･ホワイトチョコレートが織り成す贅沢な味わい 

の｢トリプルショコラ｣に相性のよい、パティシエが心を込めたスイーツとセイボリーを、 

銘柄変更、おかわり自由の多彩なティーセレクションと共に開放感あふれるラウンジで 

お楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

時  間： 13:00～15:00 / 15:30～17:00（2 時間制） 

料  金： 1名様 4,200円 (2 名様より) 

期  間： 2017年 3月 1日（水）～6月 30日（金）  

メニュー： 

≪スイーツ≫ 

・黒トリュフ入りハーゲンダッツアイスクリーム＆フルーツコンポートワインソース 

・マリオットオリジナルカップケーキ イチゴ＆チーズジェノワーズ 

・ハーゲンダッツ バニラアイスクリーム in マリオットベリーコンポート ベリー添え 

・ハートショコラ ババロア など 

・期間限定ハーゲンダッツ ミニカップ 

（※3月 1日～3月 31 日はトリプルショコラ、4月以降も月替わりで新作商品が登場します） 

≪セイボリー(軽食)≫ 

・ハートのローストビーフサンド、ハートのパスタグラタン など 

≪紅茶、中国茶またはコーヒー≫ 

・ティーセレクション 9種・コーヒーバリエーション 5 種・中国茶 4種  

※銘柄変更・おかわり自由です 

 

ご注文の皆様に、ハーゲンダッツオリジナルスプーンをプレゼントいたします。 
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Happy Cocktails with Häagen-Dazs ハッピーカクテル withハーゲンダッツ 
 
独創性豊かなバーテンダーがご提供するハーゲンダッツアイスクリームを使用した心躍る和洋 

2 種のカクテルとノンアルコールドリンク。アフタヌーンティーとご一緒に、またはディナー 

タイムのデザートとしてお楽しみください。 
 

期  間： 2017年 3月 1日（水）～6月 30日（金） 

時  間： 11:30～23:30 
 

◇Japanese Garden –MATCHA- ジャパニーズガーデン - 抹茶 - 

料   金：1,800円 
 

本物の抹茶を点てるようにお召し上がり頂く本格派の 

和テイストカクテル。石臼で丁寧にひいた香り高さとほろ苦い 

甘さが特徴のハーゲンダッツ グリーンティーを使用し、茶瓶 

より注がれるシングルモルトウイスキー白州とカルーア抹茶 

リキュールによって味わいが引き立つ逸品です。 

 

 

◇Happy Strawberry ハッピーストロベリー 

料  金：1,800円 
 

みずみずしいストロベリーの果肉と果汁を使用したハーゲン 

ダッツ ストロベリーで作ったスイートカクテル。ホワイト 

ラムをベースにアールグレイの茶葉をブレンドした爽やかな 

口当りです。 

 

 

 

 

◇Marriott Cream Soda マリオットクリームソーダ 

料  金：1,500 円 
 

アメリカで生まれたマリオットブランドのシグネチャーカラー 

のレッドを基調に、同じくアメリカ・ニューヨークでハーゲン 

ダッツが誕生して以来、半世紀以上変わることなくロング 

セラーのハーゲンダッツ バニラアイスクリームをトッピング。 

ノンアルコールの微炭酸ドリンクです。 

 

 

 
※表示料金には、消費税・サービス料 10％を加算させていただきます。 

※記載のメニュー内容は、変更になる場合がございます。 

 

≪ご予約・お問い合わせ先≫ 

ラウンジ＆ダイニング G   TEL 03-5488-3929   

Email : info@tokyo-marriott.com HP : http://www.tokyo-marriott.com/restaurants/ 
 
 
 
 

mailto:info@tokyo-marriott.com
http://www.tokyo-marriott.com/restaurants/
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ハーゲンダッツについて 
 
ハーゲンダッツは１９６１年にアメリカ・ニューヨークで誕生。厳選されたシンプルな素材を使い品質に 

こだわったアイスクリームを作っています。日本では１９８４年に販売を開始しました。お客様の期待を 

超えるフローズンデザートをお届けしお客様に喜びと感動（ハーゲンダッツ・モーメント）を提供する 

ことを目指しています。昨年からハーゲンダッツがもたらす幸せの瞬間を、ハートのモチーフと 

“幸せだけで、できている”というブランドメッセージと共に発信しています。 

 
マリオットホテルについて 
 
マリオットホテルは、世界約 50カ国に 500軒のホテルとリゾートを展開しており、ご滞在のあらゆる面で 

旅を進化させ、次世代の旅人にきらめく旅を提供します。モバイルを駆使し仕事と遊びをブレンドする 

グローバルな旅行者にシフトしながら、グレートルーム・ロビー、フューチャー・オブ・ミーティング、 

モバイル・ゲスト・サービスなどの、スタイルとデザイン、テクノロジーを進化させたイノベーションで 

業界をリードします。全てのマリオットホテルはフリークエント・トラベラーの賞を受賞したマリオット・ 

リワードに参加しています。メンバーは宿泊に使った金額をホテルのポイントや、航空会社のマイルに 

交換することができます。 

詳しい情報は、www.MarriottHotels.com でご確認いただくか、Facebook (Facebook.com/Marriott)、Twitter  

(Twitter.com/Marriott、@Marriott) にご参加ください。 

 

 
 

本件に関する報道関係者様からのお問い合わせ先 

東京マリオットホテル マーケティング 黒田・中村 

E-mail：press@tokyo-marriott.com 

東京都品川区北品川 4-7-36 電話：03-5488-3913  FAX：03-5488-3903 
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