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東京マリオットホテル  

旬の洋なし と紅玉、贅沢食材で 彩る心華やぐクリスマス  

Christmas
クリスマス

 Afternoon
アフタヌーン

 Tea
ティー

 
期間： 2026年11月1日(日)～ 2026年12月25日(金) 

場所： Lounge
ラウンジ

＆Dining
ダイニング

 G
ジー

（ホテル 1階）  

 

東京マリオットホテル （ 東京都品川区、総支配人 :佐藤巨
なお

輔
すけ

） では、 2026年11月1日(日)～ 2026年12月 

25日(金)の期間、ホテル 1階レストラン 「 Lounge
ラウンジ

＆Dining
ダイニング

 G
ジー

」 にて旬の食材をクリスマスらしく華やか

に味わう 「 Christmas
クリスマス

 Afternoon
アフタヌーン

 Tea
ティー

 」を 発売いたします。  

都会の中でも自然豊かな御殿山で、四季の移ろいを感じながらお楽しみいただく東京マリオットホテル

のアフタヌーンティー 。 2026 年のクリスマス シーズン は、 旬の洋なしや、甘酸っぱく香り高い紅玉 を

使ったスイーツ に、 贅沢食材をふんだんに使用した セイボリーを合わせた 豪華なアフタヌーンティーセ

ットをご用意 いたしました 。 スイーツには 自家製のホワイトチョコレートをシャンティクリーム に合わ

せたパフェや、 キャラメリゼした 紅玉をチョコレートで包んだボンボンショコラ、 旬の洋なし とキャラ

メルのタルト などがラインナップ 。 セイボリーには、オマール海老とキャビアを合わせた華やかなサラ

ダ仕立てや、国産ローストビーフのスティックサンドなど、ホテルならではの贅沢な味わいをご用意。

魚介の旨みを凝縮したブイヤベースも加わり、スイーツとともに満足感のあるひと皿をお楽しみいただ

けます。 都会の喧騒から離れ落ち着いた御殿山の地で、 心温まる冬のティータイム を東京マリオットホ

テルでお楽しみください 。   

東京マリオットホテル  

東京都品川区北品川 4-7-36 

Christmas Afternoon Tea イメージ  
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■「Christmas Afternoon Tea」について  

メニュー  

【 スイーツ 】  

＜上段＞  

いちご＆ラズベリー のショートケーキ  甘酸っぱいいちごとラズベリーに、ふんわりとした

スポンジとシャンティクリームを合わせた、王道の

ショートケーキです。  

ホワイトチョコ レート シャンティの  

クリスマス パフェ  

自家製ホワイトチョコレートのまろやかな甘みと軽

やかなシャンティクリームを重ね、華やかなクリス

マスパフェに仕上げました。  

紅玉のタタン  ボンボンショコラ  甘酸っぱく香り高い紅玉をタタン仕立てにし、濃厚

なチョコレートで包んだ、味わい深いボンボンショ

コラです。  

ピスタチオとフランボワーズの  

オーナメント型 ムース  

香ばしいピスタチオムースにフランボワーズの酸味

を合わせ、クリスマスオーナメント を模った ムース

に仕上げました。  

 

＜下段＞  

洋なしとキャラメルのクリスマスリース  

タルト  

 

みずみずしく上品な甘みの洋なしに香ばしいキャラ

メルを合わせ、クリスマスリースをイメージしたタ

ルトに仕上げました。  

ラ・ フランスのブランマンジェ   

アセロラのジュレ  

 

芳醇な香りととろけるような甘みのラ・フランスを

ブランマンジェに。アセロラの爽やかな酸味がアク

セントです。  

ひいらぎ型ピスタチオのサブレサンド  

 

香ばしいピスタチオの風味を楽しめるサブレに ピス

タチオのガナッシュ をサンドし、ひいらぎをかたど

った愛らしい一品に仕上げました。  

クランベリー＆ラズベリースコーン  

フランボワーズのコンフィチュール添え  

クランベリーとラズベリーを練り込んだ甘酸っぱい

スコーンに、フランボワーズのコンフィチュールを

添えました 。  

 

【 軽食（セイボリー） 】  

オマール海老とクスクスのサラダ仕立て  

キャビア添え  

オマール海老の豊かな旨みとクスクスを合わせた華

やかなサラダ仕立てに、キャビアを添えて贅沢に仕

上げました。  

国産ローストビーフとガーリックペッパー  

チーズのスティックサンド  

しっとりとしたローストビーフに、ガーリックとペ

ッパーが香るチーズを合わせた、満足感のあるステ

ィックサンドです。  

スパイス香るケークサレ   

生ハムチップ添え  

スパイスの豊かな香りをまとわせたケークサレに、

香ばしい生ハムチップを添え、味わいと食感にアク

セントを加えました。  

ブイヤベース  カダイフヴェール添え  魚介の旨みを凝縮したブイヤベース に、香ばしく繊

細なカダイフ のサクサクとした 食感をお楽しみくだ

さい 。  

 

スイーツ  イメージ①  

スイーツ  イメージ ② 

セイボリー  イメージ  
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【 紅茶またはコーヒー】  ※銘柄変更・おかわり自由  

・ 「 TWG Tea」  ティーセレクション 8 種  

・コーヒーバリエーション 5 種 

 

Christmas Afternoon Tea 概要 

期間： 2026 年 11 月 1 日(日)～ 2026 年 12 月 25 日(金) 

時間： 13 :00～／15 :30～ 

場所： Lounge＆Dining G 

料金： 1 名様 ￥7,500 

※ご予約は2日前までの事前予約制となります。  

※上記料金は消費税・サービス料込みの料金です。  

※記載の提供内容は変更になる場合がございます。  

 

＜ご予約・ お問い合わせ先＞  

東京マリオットホテル  Lounge＆Dining G 

TEL： 03-5488-3929 URL：   https://g.tokyomarriotthotel.com/afternoon-tea 

 

マリオットホテルについて   

マリオットホテルは、世界 70以上の国と地域に 615 を超えるホテルおよびリゾートを展開し、ホスピタリティの在り方

を進化させ続けています。「人を第一に考える」という理念はブランドのレガシーとして受け継がれており、滞在中を通

じてお客様が深く大切にされていると感じられる体験の提供を目指しています。マリオット・ホテル は、心のこもったサ

ービスを一貫して提供するとともに、快適でモダンな空間づくりや、日常を超えた価値ある体験を通じて、常に新たな基

準を打ち立てています。世界中の旅行者のニーズや期待が進化する中で、同ブランドもまた進化を続けており、デザイン

性とテクノロジーを融合した「 Greatroom ロビー」や「 Mobile Guest Services」などの革新を通じて、業界をリードして

います。詳細は公式ウェブサイト（ www.marriotthotels.com）をご覧いただくほか、 Facebook、 X の@marriott、

Instagram の@marriotthotels でも最新情報をご確認いただけます。マリオットホテルは、マリオット・インターナショ

ナルが提供するグローバル旅行プログラム「 Marriott Bonvoy®」にも参加しています。本プログラムでは、多彩なブラン

ドポートフォリオに加え、 Marriott Bonvoy Moments での限定体験や、無料宿泊特典、エリートステータスなどの充実し

た特典を会員の皆様に提供しています。入会は無料で、詳細は marriottbonvoy.com よりご確認いただけます。   

 

森トラストホテルズについて (https://moritrust-hotels.com/) 

森トラストホテルズは、 日本全国に展開するホテル＆リゾートブランドです。世界に名を馳せるラグジュアリーホテルか

ら、地域の個性が息づく宿まで、多彩なホテル＆リゾー ト をラインアップ。日本各地に点在するホテルを通じて、旅先で

の新たな発見や体験、そして 、 「まだ知らない自分」と出会う ひと時を提案いたします。 詳細は公式ウェブサイト

(https://moritrust-hotels.com/)をご覧いただくほか、公式アプリ（「森トラストホテルズアプリ」）では、ホテルの検索・

予約をはじめ、アプリ限定クーポンなどもご確認いただけます。 最新情報は、公式 X（＠ moritrusthotels）、公式

Instagram（＠ moritrust_hotels）にてご確認ください。  

https://www.facebook.com/Marriott/
https://x.com/Marriott
https://www.instagram.com/marriotthotels/?hl=en
https://moments.marriottbonvoy.com/
https://moritrust-hotels.com/
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