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ウェスティンホテル仙台 

Press Release               2026 年 10 月 1 日 
【ウェスティンホテル仙台】 

笑顔が集うホリデーシーズンのテーブルに、心ほどける美味しさを 
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ウェスティンホテル仙台(仙台市青葉区一番町、総支配人 下重 和之)では、2026 年 10 月 1 日

(木)より、クリスマスにホテルならではの味わいをご自宅で楽しめる限定テイクアウト商品のご

予約受付を開始いたします。 

「大切な人と囲む、上質なクリスマステーブル」をテーマに、ウェスティンホテル仙台の美味し

さをご自宅でもお楽しみいただけるよう、宮城県産の日高見牛やみやぎサーモンなど地域の恵

みとともに、オマール海老、松阪牛といった華やかな食材を使用したクリスマス限定メニューを

お贈りいたします。 

クリスマスパーティーのセットメニューとして、オードブル、メインディッシュ、クリスマス

ケーキを組み合わせた「ノエル アンサンブル」をご用意。クリスマスに相応しい料理の数々

がテーブルを華やかに彩ります。 

また、オマール海老のテルミドールや、宮城県産日高見牛サーロインのグリルなどのメイン

ディッシュを盛り合わせた「マルシェ ド ノエル」、多彩な味わいを楽しめる「オードブル

ボックス」は、テーブルを囲む顔ぶれや、ご利用シーンに合わせてお選びいただけます。 

さらに、A5 等級松阪牛を使用した「松阪牛のパイ包み焼き」や、オマール海老やみやぎサー

モンなどの魚介を贅沢に盛り込んだ「シーフード ラザニア」など、ホテルならではの本格的

な味わいを手軽に楽しめる商品も取り揃えました。 

クリスマスシーズンを彩る伝統菓子として、熟成とともに変化する風味を楽しめる「シュトー

レン」、いちごの香りが広がる華やかな「ベリーシュトーレン」は、大切な方への贈り物にも

おすすめです。 

ご友人とのパーティーからご家族での寛ぎの時間まで、心豊かに過ごせるウェスティンホテル

仙台のクリスマスメニューで、思い出に残るホリデーシーズンをお過ごしください。 
 
 
 

「Westin at Home Christmas 2026」イメージ 
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・「ノエル アンサンブル」(3～4 名様分) 23,000 円 

宮城県産日高見牛サーロインのグリルやオマール海老のテ

ルミドールなどを盛り合わせたメインプレート「マルシェ 

ド ノエル」、6 種の味覚を詰め込んだ「オードブルボック

ス」、クリスマスケーキ「マトラッセ フレーズ」をセット

にした、クリスマス限定の特別なアンサンブルです。 

 

 

・「マルシェ ド ノエル」(2 名様分) 10,000 円 

オマール海老 1 尾を豪快に焼き上げた「オマール海老のテ

ルミドール」をはじめ、香ばしく焼き上げた「宮城県産日

高見牛サーロインのグリル」、香り高く身も心もあたたま

る「福島県産伊達鶏とモリーユ茸のクリーム煮込み」。ホ

テルならではの味わいを一度にお楽しみいただける、クリ

スマス限定のメインプレートです。 

 

・「オードブルボックス」(2 名様分) 7,000 円 

「仙台牛のローストビーフ トリュフポテト添え」や、

「プラチナポークのリエット」、「スモークサーモンとサ

フランのムース」、「ホッキ貝・海老・タコのシーフード

マリネ」、「生ハム＆鴨肉のパストラミ」、「チーズの盛り

合わせ」の多彩な味わい 6 品。シャンパンやワインとと

もにゆったりとお楽しみいただけます。 

 

・「松阪牛のパイ包み焼き」(長さ 15cm×幅 9cm×高さ 7cm) 12,000 円 

良質な肉質で知られる A5 等級松阪牛モモ肉を、ほうれ

ん草とトリュフとともにパイ生地で包み、香り高く焼き

上げました。ひと口ごとに広がる牛肉の旨味とバターの

香りが、特別な日のテーブルを彩ります。季節野菜とマ

デラソースが松阪牛の味わいを引き立てます。 

 

 

・「シーフード ラザニア」(2 名様分) 6,000 円 

ズワイ蟹を加えたアメリケーヌソースとホワイトソースを

重ねたラザニアに、オマール海老をはじめ、天使の海老、

真鯛、みやぎサーモンなどの多彩な魚介をトッピング。海

の恵みの豊かな味わいが広がるラザニアをオーブンで温

めて、熱々をお召し上がりください。 
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ご予約期間：2026 年 10 月 1 日(木)～12 月 14 日(月) 

ご予約方法：オンライン予約 https://www.tablecheck.com/ja/shops/westin-sendai-pastry-pickup/reserve 

お渡し日時：2026 年 12 月 19 日(土)～20 日(日)、23 日(水)～25 日(金) 12:00～19:00 

お渡し場所：2 階 特設会場 

※定数に達し次第、販売を終了いたします。 

※記載の料金は消費税込みの料金です。 

※記載の営業時間およびメニュー内容は変更になる場合がございます。 

 

 

・「シュトーレン」  

大(直径 12cm×高さ 7cm) 3,000 円 小(直径 9cm×高さ 5cm) 1,900 円 

レーズン、いちじく、オレンジのドライフルーツをメー

カーズマークのバーボンウイスキーと 3 種類のスパイス

に漬け込み、数種類のナッツをふんだんに練り込んで焼

き上げました。熟成とともに変化する芳醇な香りと奥行

きのある大人の味わいをお楽しみいただけます。 
 
 
 

・「ベリーシュトーレン」 

(長さ 14cm×幅 8cm×高さ 7cm) 2,600 円 ハーフサイズ(長さ 7cm×幅 8cm×高さ 7cm) 1,600 円 

いちご風味の生地に、クランベリーとブルーベリーの

ドライフルーツ、ピスタチオ、ウォールナッツを加え

て焼き上げました。鮮やかなピンク色が目を引く、フ

ルーティーな味わいのシュトーレンです。口に運ぶた

びに、チョコレートの風味と爽やかないちごの香りが

広がります。 
 
 

・「パネトーネ」(直径 11cm×高さ 13cm) 1,500 円 

宮城県内で醸造された日本酒に、りんご、柚子、オレン

ジ、クランベリーのドライフルーツを漬け込み、卵たっ

ぷりの生地に合わせ、風味豊かに焼き上げました。イタ

リアの伝統的クリスマスブレッドに、宮城ならではの

エッセンスを取り入れた一品です。 
 
 
 

 

販売期間：2026 年 12 月 1 日(火)～25 日(金) 

販売場所：レストラン シンフォニー(26 階) 

販売時間：12:00～19:00 

 

※オンライン予約(https://www.tablecheck.com/ja/shops/westin-sendai-pastry-pickup/reserve)も 

承っております。 

※定数に達し次第、販売を終了いたします。 

※記載の料金は消費税込みの料金です。 

※記載の営業時間およびメニュー内容は変更になる場合がございます。 
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＜ご予約・お問合せ先＞ 

ウェスティンホテル仙台 TEL：022-722-1234 URL：https://www.the-westin-sendai.com/ 

 

ウェスティンホテル＆リゾートについて 

ウェスティンホテル＆リゾートは、10 年以上にわたりホスピタリティ業界におけるウェルネス

分野のグローバルリーダーとして、ブランドのウェルビーイングの柱である「Sleep Well(よく

眠る)」「Eat Well(よく食べる)」「Move Well(よく動く)」を通じて、旅先でのストレスを軽減し、

お客様がより充実した滞在を体験できるようサポートしています。世界 45 の国と地域に 245 以

上のホテルおよびリゾートを展開し、象徴的で受賞歴を誇る「Heavenly® Bed(ヘブンリーベッ

ド)」をはじめ、24 時間利用可能なフィットネススタジオ、WestinWORKOUT Routes、用途に

応じて利用できる Gear Lending プログラムなどのウェスティン WORKOUT®、さらに栄養バラ

ンスに優れた美味しいメニューを提供する「Eat Well」など、特徴的なウェルネス体験を提供し

ています。詳細は公式ウェブサイト(www.westin.com)をご覧いただくほか、X、Instagram、

TikTok、Facebook でも最新情報をご確認ください。ウェスティンは、マリオット・インターナ

ショナルが提供するグローバル旅行プログラム「Marriott Bonvoy®」にも参加しています。本プ

ログラムでは、多彩なブランドポートフォリオに加え、Marriott Bonvoy Moments での限定体

験や、無料宿泊特典、エリートステータスなどの充実した特典を会員の皆様にご提供しています。

入会は無料で、詳細は marriottbonvoy.com よりご確認いただけます。 
 

 

森トラストホテルズについて(https://moritrust-hotels.com/) 

森トラストホテルズは、日本全国に展開するホテル＆リゾートブランドです。世界に名を馳せ

るラグジュアリーホテルから、地域の個性が息づく宿まで、多彩なホテル＆リゾートをライン

アップ。日本各地に点在するホテルを通じて、旅先での新たな発見や体験、そして、「まだ知ら

ない自分」と出会うひと時を提案いたします。詳細は公式ウェブサイト(https://moritrust-

hotels.com/)をご覧いただくほか、公式アプリ(「森トラストホテルズアプリ」)では、ホテル

の検索・予約をはじめ、アプリ限定クーポンなどもご確認いただけます。最新情報は、公式

X(＠moritrusthotels)、公式 Instagram(＠moritrust_hotels)にてご確認ください。  

https://www.the-westin-sendai.com/
https://x.com/Westin
https://www.instagram.com/westin/?hl=en
https://www.instagram.com/westin/?hl=en
https://www.facebook.com/westin/
https://moments.marriottbonvoy.com/en-us
https://moritrust-hotels.com/
https://moritrust-hotels.com/
https://moritrust-hotels.com/

