
1 

 

 

 

 

Press Release 
2017 年 8 月 4 日 

 

    

 

かぼちゃやりんご、栗など旬の味覚が楽しい 

大人のスイーツ＆ブレッドを季節限定で販売 
 

期間: 2017 年 9月 1日（金）～ 10 月 31 日（火） 

 

東京マリオットホテル（東京都品川区 総支配人:飯田雄介）では、2017 年 9 月 1 日（金） 

から 10 月 31 日（火）まで、1 階ペストリー＆ベーカリー GGCo.(ジージーコー)にて、 

『Autumn Halloween Treats』をテーマに、ハロウィンシーズンに向けて楽しみたい 

かぼちゃのスイーツや、栗やイチジクなど秋の素材をふんだんに盛りこんだアイテムを 

期間限定でお届けします。素材の味や食感を大切に焼き上げたブレッドやスタイリッシュ 

なスイーツは、大人のハロウィンパーティーや、秋のギフトなど様々なシーンでお楽しみ 

いただけます。 

東京マリオットホテル 

東京都品川区北品川 4-7-36 

オータム ハロウィン トリーツ 4 種 
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Autumn Halloween Sweets  
 

◇シトルイユ \500 

口どけの良いミルクチョコレートや皮付き赤りんごのソテ

ー、食感が楽しいクランチをかぼちゃのムースで包んだ大

人向けハロウィンスイーツ。デザイン性のある半円柱型の

フォルムにストライプ模様の板チョコをあしらいスタイリ

ッシュに仕上げました。 
 
 
◇シャ・ノワール \500 

通常はケーキの土台とされるシフォン生地を上にのせた 

フォトジェニックな一品。チョコレートがけのキャラメル 

ムースを旬のイチジクやナッツを混ぜ込んだチョコ 

シフォンでディップしてお召し上がりください。 

 

 

 

Autumn Halloween Bread  

 

◇キュルビス プルンダー \260 

ドイツ語で「かぼちゃのデニッシュ」を意味するハロ 

ウィンシーズンにぴったりのブレッド。濃厚な甘みが 

特徴の栗かぼちゃと、オレンジピール入りマスカル 

ポ ー ネ チ ー ズ を 包 ん だ 驚 き の サ ク サ ク の 食 感 を 

お楽しみください。 

 

 

 

◇オープスト \280 

赤ワインでコンポートしたイチジクと優しい甘みの 

渋栗をふんだんに練りこんだドイツパン。ライ麦 

サ ワ ー種 によ る酸 味が ア クセ ント で、 チーズや 

赤ワインにぴったりの一品です。 
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ペストリー＆ベーカリー ＧＧＣｏ．（ジージーコー） 
 
「ラウンジ＆ダイニングＧ」内に位置する、Gourmet（グルメ）、Gift（ギフト）をテーマにしたショップ 

です。ご好評いただいている総料理長監修の「TOKYO MARRIOTT カレーパン」をはじめ、毎朝ホテルで焼き 

上げるパンやパティシエがひとつひとつ丁寧に仕上げたケーキ、ホテル厳選のコンフィチュールなど、 

ご自宅でのお食事や贈り物にも最適な商品が並びます。また、ショーケースにはサンドウィッチやカップ 

デリを取り揃え、マリオットの美味をテイクアウトでお楽しみいただくことができます。 

 

マリオットホテルについて 
 

マリオットホテルは、世界約 50 カ国に 500 軒のホテルとリゾートを展開しており、ご滞在のあらゆる面

で旅を進化させ、次世代の旅人にきらめく旅を提供します。モバイルを駆使し仕事と遊びをブレンドする

グローバルな旅行者にシフトしながら、グレートルーム・ロビー、モバイル・ゲスト・サービスなどの、ス

タイルとデザイン、テクノロジーを進化させたイノベーションで業界をリードしています。全てのマリオ

ットホテルはフリークエント・トラベラーの賞を受賞したマリオット・リワードに参加しています。メン

バーは宿泊に使った金額でホテルのポイントや、航空会社のマイルを獲得することができます。詳しい情

報は、http://www.MarriottHotels.com でご確認いただくか、Facebook (Facebook.com/Marriott)、Twitter 

(Twitter.com/Marriott, @Marriott)にご参加ください。 

 

 

本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先 

東京マリオットホテル マーケティング 中村・黒田 

E-mail：press@tokyo-marriott.com 

東京都品川区北品川 4-7-36 電話：03-5488-3913  FAX：03-5488-3903 
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