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コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション 

東京都中央区京橋 2-1-3 

2015年 6月 29日 

コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション 
 

サマープロモーション 
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ギャザリングからビアテラスまで、思い思いのスタイルで過ごす 

笑顔あふれる夏のダイニングエクスペリエンスをご提案 

2015年 7月 1日（水）～8月 31日（月） 

 

コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション（東京都中央区京橋、総支配人 

新宮千裕）は、2015 年 7 月 1 日（水）より 8 月 31 日（月）まで、サマープロモーション 

『It’s
イ ッ ツ

 Your
ユ ア

 Scene
シ ー ン

 – Dynamic
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, Fun
ファン

, Fresh
フレッシュ

』を開催します。レストラン「Dining & Bar 

LAVAROCK」のブロシェット料理やギャザリングメニュー、「Cafe & Bakery GGCo.」の 

テラスで期間限定オープンするビアテラスなど、思い思いのスタイルで過ごして 

いただける、笑顔あふれる夏のダイニングエクスペリエンスを提案いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

NEWS 

左：サマーナイト ブロシェット 右：ホテル外観 



2 

 

Summer Night Brochette サマーナイト ブロシェット（表紙写真） 

 
肉や野菜を串に刺して焼き上げるブロシェット料理。アンガスビーフにオマール海老、 

国産地鶏からフレッシュな夏野菜まで、バラエティ豊かなアイテムの中からお好みを 

チョイスして、オリジナルのブロシェットをカスタマイズしていただきます。グリル機 

「ラヴァロック」でグリルするジューシーな味わいを、豪快にお楽しみいただけます。 
 
期 間：2015年 7月 1日（水）～8月 31日（月） 

時 間：17：30 ～ 22：00 

料 金：ブロシェット 1本 2,200円～ 

内 容：～お好みのアイテムをお選びいただけます～ 

和牛ロース、アンガスビーフロース、秋田こまちポーク、日向鶏もも肉、 

ホエー豚厚切りベーコン、天使の海老、帆立貝、オマール海老、 

スイートコーン、ズッキーニ ほか 

    ※フライドポテト、フライドオニオン、フライドライスが付きます。 

 

SUMMER GATHERINGS サマーギャザリング 

 
職場の仲間や友人、ご家族でにぎやかに過ごす食事会など、夏の集いのひとときを 

華やかに演出するパーティーメニュー「アニバーサリーギャザリング」。自慢のグリル機 

「ラヴァロック」でジューシーに焼き上げた迫力のベビーバックリブをはじめ、旬食材の

サラダピザにスパイシーなパスタ、オリジナルレシピで焼き上げるパンプリンまで、 

ボリュームも満足な料理が並びます。さらに 

魚料理をプラスしたり、ワイン 12 種のフリー

フローでワインクルーズを堪能したり… 

ギャザリングをより一層楽しくする仕掛けが

いっぱい詰まったメニューです。 
 
期 間：2015年 7月 1日（水） 

～8月 31日（月） 

時 間：17：30 ～ 22：00   

※お席のご利用は 120分まで 

料 金：1名様 4,800円  

MENU  ： 

・タパス 3種盛り合わせ 

・シュリンプサラダ仕立てのピッツァ 

・バジルとひき肉のエスニックパスタ 

・ベビーバックリブ  バーベキューグリル 

・ラヴァロック特製木の実香るパンプリン 

 

 

 

 A Little Fun 特典 

・1名様＋\500で「スズキのグリル プッタネスカソース」を追加いただけます 

・1名様＋\3,000で、スパークリングワイン 2種・赤・白ワイン各 5種 全 12銘柄を 

フリーフローでお楽しみいただけます。 
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Grilled Homard Shrimp  オマール海老のグリル 

 
 
約 500g のダイナミックなオマール海老を、 

グリル機「ラヴァロック」で調理。グリル 

ならではの香ばしさに、ふっくらと仕上がった 

海の幸の食感、新鮮な旨みを堪能いただける一品。

パーティーシーンを盛り上げます。 
 
期 間：2015年 7月 1日（水）～8月 31日（月） 

時 間：17：30 ～ 22：00 

料 金：6,800円 

内 容：オマール海老のグリル 

夏野菜のグリル 

フライドポテト 

 

 

 

Mexican Fun メキシカン ファン 
 
 
タコに海老、ムール貝、帆立。フレッシュな 

シーフードをライム、香草でマリネして、 

さっぱりと仕上げた涼しげなセビーチェ。 

そして、香ばしいトルティーヤチップスに 

たっぷりのトマト、アボカド、チーズを 

トッピングしたスパイシーなナチョス。思わず

ビールがすすむ、夏にぴったりなメニューです。 
 
期 間：2015年 7月 1日（水）～8月 31日（月） 

時 間：17：30 ～ 22：00 

料 金：海の幸のセビーチェ 2,000円 

        メキシカンナチョス 1,500円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

≪ご予約・お問い合わせ先≫ 
ダイニング＆バー ラヴァロック  TEL 03-3516-9333   
http://cytokyo.com/restaurant/ 

 

http://cytokyo.com/restaurant/
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GGCo. FRESH SMOOTHIE フレッシュスムージー 

 
栄養満点な上、滑らかなのどごしで暑い夏にも 
ぴったりな、オリジナルレシピのスムージー。 
 
期 間: 2015年 7月 1日（水）～8月 31日（月）    
時 間:平日   7:30～20：00 

土曜日 10：00～18：00 
 

◆ベリースムージー 600円（写真右） 
いちご＆ブルーベリーを使ったヨーグルト 
ベースの爽やかなドリンク。食後のデザート 
としてもおすすめです。 

◆グリーンスムージー 600円（写真左） 
 ホウレンソウとバナナを使った、豆乳ベースのまろやかなドリンク。忙しい朝の 
エネルギー補給にも。 

 

Seasonal Bread 季節のブレッド 

 
夏ならではの食材を、遊び心いっぱいにアレンジ
した、季節限定のブレッドをお届けします。 
 
期 間:2015年 7月 1日（水）～8月 31日（月）    
時 間:平日   7:30～20：00 

土曜日 10：00～18：00 
 
◆レモンデニッシュ  240円（写真上左） 
 レモン風味の白あんを、サクサクのデニッシュ生地で包みました。 
岩塩がアクセント。 

◆レッドカレーパン 280円（写真上右） 
 夏野菜たっぷりの辛口レッドカレーを、竹炭フレーバーの生地で。 
◆マンゴーパン 220円（写真下） 
 「メロンパン」のようなサクサク＆もっちり食感が楽しい 
マンゴーの魅力あふれるトロピカルブレッド。 

 

A Little Fun Beer Teracce  ア・リトル・ファン ビアテラス 
 

夜風にふかれながら、心地よい夏のひとときを堪能する 
ビアテラス。アフターファイブのお集まりやショッピング
の後に、気軽にお立ち寄りいただけるスペースです。 
 
期 間:2015年 9月 30日（水）まで  ※土日祝祭日を除く    
時 間:17:30～20：00 L.O. 
内 容: ボトルビール 580円～ 

かちわりワイン（赤・白） 580円～ 
カクテル各種 ￥980～ 
シェフ特製おつまみ ￥500～ 
 

A Little Fun 特典 

◎17：30～19：30はハッピーアワー開催。1ドリンク 
￥500（税込）にてお楽しみいただけます。 

◎オリジナルブロシェット￥2,700 をご注文いただくと、 
ラストオーダーまで、1ドリンク\500にてお楽しみいただけます。 

 
≪お問い合わせ先≫ 
カフェ＆ベーカリー GGCo.  TEL 03-3516-9555  http://cytokyo.com/restaurant/ 

http://cytokyo.com/restaurant/
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FUN FUN STAY  開業 1周年記念宿泊プラン -ファンファンステイ- 

 
東京駅から徒歩約 4分、地下鉄銀座線京橋駅
から徒歩約 1 分というロケーションと、 
丸の内や銀座、日本橋など都心各エリア散策
や横浜方面にも快適なアクセスで、ビジネス
からオフまで充実のステイを提供する宿泊
プラ ン。「都心 のアパル トマン」が 
コンセプトの客室での宿泊は、まるでドラマ
の中に迷い込んだような、非日常感あふれる
雰囲気。特典として、客室内ミニバーの 
お飲み物を開業記念日 4/2にちなみ、ソフト
ドリンク 4本・ビール 2本をサービス。翌朝
は、「ダイニング＆バー ラヴァロック」での 
朝食ブッフェをお召し上がりいただけます。
さらにオリジナルグッズプレゼントと、旅の
楽しみが充実です。 
 
期 間:2016年 3月 31日（木）まで 
料 金:1名 15,088円～（1室2名様ご利用） 

※ 税金・サービス料を含む料金です。 

別途宿泊税を申し受けます。 

※ 料金はご利用日により異なります。 

詳しくはお問い合わせください。 

 

内 容：・「クリエイター」（19㎡/20㎡）または「エディター」（23㎡～27㎡）宿泊 
・「ダイニング＆バー ラヴァロック」での朝食ブッフェ 
 

 A Little Fun 特典 

・客室内ミニバーのソフトドリンク 4本＆ビール 2本サービス 

・コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション オリジナルグッズプレゼント 
 

≪ご予約・お問い合わせ先≫ 
宿泊予約係  TEL 03-5488-3923   
reservation@cytokyo.com http://www.cytokyo.com/rooms 
 

※宿泊プランを除く上記表示料金には、別途消費税・サービス料（10％）を加算させていただきます。 

※商品内容は変更になる場合がございます。また、写真はイメージで、実際とは異なる場合があります。 

 
【「コートヤード・バイ・マリオット」について】 
リフレッシュの空間を提供する「コートヤード・バイ・マリオット」は、オンライン接続環境を整え、 
お客様自身が滞在のスタイルを自ら選んでコントロールできるようなサービスを提供しています。現在 
38 か国、950 以上の都市に展開し、マリオットのポイントプログラム「マリオット・リワーズ」の 
ポイントも加算されます。 
 
【マリオット・インターナショナルについて】 
マリオット・インターナショナルは米国メリーランド州ベセスダに本社を置く、グローバルホテル企業 
です。世界 80の国と地域で、計 19 ブランドのホテルやタイムシェア・リゾートなど 4,200軒以上の宿泊
施設を展開・運営しています。2014年度の収益は約 140億 USドルに達し 、卓越した倫理観と従業員満足
度の高い企業としても広く認知されています。詳細はマリオット・インターナショナルのホームページ
(www.marriott.co.jp)、もしくは日本語プレスルーム(www.mynewsdesk.com/jp/marriott-international) 
をご参照下さい。 
 
 
【報道関係の皆様からのお問い合わせ先】 
コートヤード・バイ・マリオット 東京ステーション 広報担当 中村 僚子 
東京都中央区京橋 2-1-3 
電話： 03-5488-3913  FAX：03-5488-3903  E-mail： ryoko.nakamura@cytokyo.com 

mailto:reservation@cytokyo.com
http://www.cytokyo.com/rooms
mailto:ryoko.nakamura@cytokyo.com

