
 

 

 1  

 

Tai おみ 

 

 

Press Release 
2018 年 2 月 14 日 

 

 東京マリオットホテル 
 

Fruitful
フ ル ー ツ フ ル

 Afternoon
ア フ タ ヌ ー ン

 Tea
ティー

  
 色鮮やかなフルーツを取り揃えた 

心華やぐアフタヌーンティーを提供 

 

場所：ラウンジ＆ダイニング G 

期間：2018年 3月 1日(木)～4月 30日（月・祝） 

 

東京マリオットホテル(東京都品川区 総支配人:飯田雄介)では、2018 年 3月 1 日（木）～ 

4 月 30 日（月・祝）までの期間、色鮮やかなフルーツをふんだんに使用した、この季節限

定のアフタヌーンティーをホテル 1階「ラウンジ＆ダイニング G」にて提供します。見た目

も華やかで心躍るスイーツと、たけのこやせりなど春らしい素材を使ったセイボリーを取

り揃えました。柔らかな陽光が降り注ぐ緑豊かな庭園の眺めを愛でながら、アフタヌーン  

ティーとともに春の訪れを感じる午後の麗らかなひとときをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 フルーツフル アフタヌーンティー（2 名様分） 

東京マリオットホテル 

東京都品川区北品川 4-7-36 
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Fruitful Afternoon Tea  フルーツフル アフタヌーンティー 

◆スイーツ 

可愛らしいミニサイズのフルーツスライダーバー

ガーや林檎のガトー・インビジブル、エディブル  

フラワーを飾った苺のムースなど、トレンドスイー

ツを取り揃えました。オレンジを丸ごと器にした  

ジュレにはローズヒップシロップを添え、食べる時

の味の移り変わりも楽しめます。きらめく春にぴっ

たりの華やかで上品なスイーツに仕上げました。 

 

◆セイボリー（軽食） 

木の芽の香りをまとった「たけのこのグリルとキウイの生ハム巻き」や、せりがアクセント

になった「オレンジとチキンの生春巻き」など、フルーツと旬の素材の美味しい組み合わせ

をお楽しみいただけます。そのほかにも、意外な取り合わせの「パッションフルーツと  

ミントのマヨネーズ」をディップソースにしたフィッシュ＆チップスといった、シェフの遊

び心あふれる多彩なアイテムをお届けします。 

 

◆ティー セレクション 

新たにラグジュアリーティーブランド「TWG Tea（ティーダブリュージー ティー）」より

8 種のフレーバーが加わりました。マンゴーベースの「アルフォンソ ティー」や、熟した

ベリーが香る「1837 ブラック ティー」など、味わい深くフルーティーなブレンドティー

とスイーツのマリアージュをご堪能ください。そのほか中国茶 4 種やコーヒー6 種をご用

意。おかわりや銘柄を自由に変更してお楽しみいただけます。 

 

フルーツフル アフタヌーンティー詳細 

―スイーツ― 

フルーツスライダーバーガー、エディブルフラワーと苺のムース、 

林檎のガトー・インビジブルケーキ、キウイのパート・ド・フリュイ、 

まるごとオレンジのジュレ ローズヒップシロップ添え、 

マンゴーサバラン、ライチとライムのホワイトチョコレートレミントン、 

フレッシュフルーツ シトラスヨーグルトのエスプーマ 

―セイボリー― 

たけのこのグリルとキウイの生ハム巻き 木の芽の香り、オレンジとチキンの春野菜生春巻き スイートチ

リソース、キャベツと浅利のココット蒸し パンプルムースの香り、フィッシュ＆チップス パッションフ

ルーツとミントのマヨネーズ 

―ティーセレクション― ＜おかわり・銘柄変更自由＞  

TWG Tea 8 種（アルフォンソ ティー、1837 ブラック ティー、ロイヤル ダージリン、サクラ! サクラ! テ

ィー、ゲイシャ ブロッサム ティー、ハッピー アワー ティー、バニラ ブルボン ティー、カモミール）、

中国茶 4 種 又はコーヒー6 種 

フルーツフル アフタヌーンティー イメージ 
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期  間： 2018 年 3月 1日（木）～4月 30 日（月・祝） 

時  間： 13:00～17:00 

場  所： 東京マリオットホテル 1階「ラウンジ＆ダイニング G」 

料  金： 1名様 \4,200  

 

 

Spring Blessing スプリング ブレッシング 

 

「フルーツフル アフタヌーンティー」に合わせて一緒

にお楽しみいただきたい、スパークリングワインをベー

スにしたオレンジウォッカとマンゴーのフルーティー

なカクテル。グラスの中で揺らめくパールパウダーが春

の息吹を思わせる、ムービージェニックな一杯です。 

 

 

 

期  間： 2018 年 3月 1日（木）～4月 30 日（月・祝） 

場  所： 東京マリオットホテル 1階「ラウンジ＆ダイニング G」 

料  金： \1,500 

 

 

 

 
マリオットホテルについて 
 
マリオットホテルは、世界約 50 カ国に 500 軒のホテルとリゾートを展開しており、ご滞在のあらゆる面 

で旅を進化させ、次世代の旅人にきらめく旅を提供します。モバイルを駆使し仕事と遊びをブレンドする 

グローバルな旅行者にシフトしながら、グレートルーム・ロビー、モバイル・ゲスト・サービスなどの、 

スタイルとデザイン、テクノロジーを進化させたイノベーションで業界をリードしています。全ての 

マリオットホテルはフリークエント・トラベラーの賞を受賞したマリオット・リワードに参加しています。 

メンバーは宿泊に使った金額でホテルのポイントや、航空会社のマイルを獲得することができます。 

詳しい情報は、http://www.MarriottHotels.com でご確認いただくか、Facebook (Facebook.com/Marriott)、

Twitter (Twitter.com/Marriott, @Marriott)にご参加ください。 

 
 

本件に関する報道関係の皆様からのお問い合わせ先 

東京マリオットホテル マーケティング 小幡・黒田 

E-mail：press@tokyo-marriott.com 

東京都品川区北品川 4-7-36 電話：03-5488-3913  FAX：03-5488-3903 
 

mailto:info@tokyo-marriott.com
http://www.tokyo-marriott.com/restaurants/g/lounge
http://www.marriotthotels.com/

