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株式会社 資生堂パーラー 

このニュースに関するお問い合わせは、 

資生堂パーラー 広報担当 小番（こつがい）までお願いいたします。 

TEL：03-3289-2099（直通）Mail：chie.kotsugai2@to.shiseido.co.jp 

 

令和元年のお中元は“もぎたての夏”を感じる 

資生堂パーラーのみずみずしい「フリュイジュレ」を♪ 
 

資生堂パーラーは、ボリューム感ある果肉が贅沢な

「フリュイジュレ」を期間限定で販売しています。とろ

けるような喉越しがここちよく、果実感あふれる味わ

い。アルコール不使用で老若男女に安心です。グリ

ーンとゴールドが爽やかなボックスに華やかな 5 種

のゼリーを詰め合わせた夏の逸品をどうぞ。 
 

【フリュイジュレ】 

5 個入（FG20）2,160 円/8 個入（FG30）3,240 円/14 個入（FG50）5,400 円 

※価格は税込。期間限定商品のため、早期終売になる場合がございます。 

 

●選び抜いたフルーツの取り合わせで揃えた 5つの味 
 

フルーツの甘い香りと果汁がぱっと口の中に広がる感覚が印象的。ほろっと繊細な食感のゼリーです。 

まるで果実そのものを口にしたようなみずみずしさを楽しめます。 

＊写真左から 

〈ラ・フランス＆グリーンアップル〉 

芳醇な香りの山形県産ラ・フランスの果肉を、さわやかな

風味の青森県産青りんご・王林果汁のゼリーでとじ込め

ました。 

〈はっさく＆グレープフルーツ〉 

グレープフルーツ果汁に、和歌山県産のはっさく果肉を合

わせました。和洋の柑橘果実のほのかな苦みと甘酸っぱ

さのバランスで、みずみずしく清涼感のある味わいが楽し

めます。 

〈マンゴー＆パッション〉 

南国の果実、マンゴー特有の濃厚な甘みにパッションフ

ルーツの酸味でアクセントをつけて、爽やかな後味に仕

上げました。 

〈ピーチ＆ピーチ〉 

山形県産白桃の果肉と国産白桃のピューレを贅沢に使用し上品で甘美な味わいに仕上げました。 

〈ブラックチェリー＆カシス〉 

深みのある味わいの本場ポーランド産カシスの果汁に、甘みが強くジューシーなブラックチェリー果肉をとじ込めました。 

 

■資生堂パーラー  

住所 東京都中央区銀座 8 - 8 - 3  

ＴＥＬ 0120 - 4710 - 04 （月～土曜日 10：00～17：00 祝日・夏期休暇・年末年始を除きます。） 

ＵＲＬ https://parlour.shiseido.co.jp/ 

公式オンラインショップ https://parlour.shiseido.co.jp/food_products/onlineshop/ 
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