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株式会社資生堂パーラー 

資生堂パーラー 店舗限定ケーキ 

『プティット クープ』 『ロールケーキ』 シリーズ新発売 
 

資生堂パーラーは 2021 年 6 月 14 日（月）より、一部店舗限定で新しいケーキシリーズ『プティット クー

プ』3 種『ロールケーキ』3 種の計 6 種類を発売しています。『プティット クープ』はムースとゼリーでレ

イヤーを重ねた、パフェのような華やかなカップデザート。『ロールケーキ』はふんわりとした米粉の生地

と旬の果実の組み合わせが楽しめる王道の美味しさです。販売店舗は、新宿京王百貨店・エキュート東京・

エキュート大宮の 3店舗。いずれも資生堂パーラーのフーズ商品取扱い店にて展開しています。 

資生堂パーラーの新作ケーキと共に、素敵なおうち時間をお過ごしください。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

【商品情報】 
 

◆『プティット クープ（エキゾチック ショコラ）/（フレーズ ヨーグルト）/（ピスターシュ グリオット）』

3種・各 621円（税込）：直径最大 6.5 ㎝×高 11cm 

 

◆『ロールケーキ（アップルマンゴー）/（苺）/（メロン）』3種・各 567円（税込）：幅 4 ㎝×横 8.5cm×高 5.5cm 

 

 

 

 

 

 

 

 

<ピスターシュ グリオット> 

酸味のあるグリオットに優しい甘さ

のピスタチオムースを合わせたカッ

プデザート 

<フレーズ ヨーグルト> 

フレッシュな苺をじっくりと煮込

んだ甘酸っぱいジュレに爽やかな

ヨーグルトムースを合わせたカッ

プデザート 

<エキゾチック ショコラ> 

マンゴーやパッションフルーツを使っ

たエキゾチックなジュレに軽やかなム

ースショコラを合わせたカップデザー

ト 

<アップルマンゴー> 

ふんわりと焼き上げた米粉の生地で、 

香り豊かなカットアップルマンゴー

とマンゴーピューレ入りクリームを

巻き込みました 

<苺> 

ふんわりと焼き上げた米粉の生地で、 

甘酸っぱい国産苺と苺ピューレ入り

クリームを巻き込みました 

<メロン> 

ふんわりと焼き上げた米粉の生地で、

カットしたみずみずしい国産メロン

とメロンピューレ入りクリームを巻

き込みました 



このニュースに関するお問い合わせは、資生堂パーラー 広報担当 日比（ひび）までお願いいたします。 

Mail：yuka.hibi@shiseido.com 

 

 
【販売店舗】※営業状況・営業時間は各施設に準じます 
 

●京王新宿店 
東京都新宿区西新宿 1-1-4 中地階 

03-3342-2111（代） 
 

●エキュート東京店 
東京都千代田区丸の内 1-9-1 ＪＲ東日本東京駅構内 1F サウスコート内「エキュート東京」 

03-3215-5570 
 

●エキュート大宮店 
埼玉県さいたま市大宮区錦町 630 JR 東日本 大宮駅構内 

048-645-2500 
 

※いずれも要冷蔵商品です。消費期限はお買い上げ日当日となります。 

※写真はイメージです。商品は写真と異なる場合がございます。 

※こちらの情報は 2021 年 6 月時点のものです。予告なく、価格や仕様等を変更する場合がございます。 

 
 

■資生堂パーラー お客さま窓口 

東京都中央区銀座 8-8-3 0120-4710-04 
（月～土曜日 10：00～17：00 祝日、年末年始、夏期休暇を除きます） 

https://parlour.shiseido.co.jp/ 
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