
ライフスタイルブランドDIESELが手がけるレストラン
「Cucina Diesel Farm(クッチーナ ディーゼル ファーム)」の

魅力をちりばめたアフタヌーンティー

ライフスタイルブランドDIESELが手がけるレストラン「Cucina Diesel Farm(クッチーナ ディーゼル ファーム)」
の人気メニューを詰め込んだアフタヌーンティーが登場します。

店内の雰囲気にあわせたピンクゴールドのティースタンド一段目のプティフールには、イタリア式のモンブランと言
われている「モンテビアンコ」、Cucina Diesel Farmのロゴをあしらったグラスに盛り付けられた「パンナコッタと
4種のベリー 紅茶のジュレ」、そのほか「チョコレートケーキ」や「自家製チョコサラミのマカロン」などが並びます。

ティースタンド二段目のセイボリーにはランチに登場以来人気のハンバーガーをミニサイズにした「ミニクラシッ
クチーズバーガー」、一口サイズが可愛い「季節野菜とハーブオイルのタルトレット」、「フルーツトマトと黒大根」
や「スモークサーモンとサワークリームのカナッペ」などシェフこだわりのメニューをラインナップ。

さらにDIESELの頭文字“D”をモチーフにしたオーバルDロゴが目をひく「自家製ティラミス」もセットされ、Cucina 
Diesel Farmの魅力を思う存分味わうことが出来ます。

エディブルフラワーやハーブで彩られた可愛らしいビジュアルで女子会や記念日にもおすすめ。
落ち着いたスタイリッシュな空間で心ゆくまでティータイムをお楽しみください。

Cucina Diesel Farm Afternoon tea

Cucina Diesel Farm Afternoon tea

メニュー名 : クッチーナ ディーゼル ファーム アフタヌーンティー（事前予約限定）
料　金 : ・1ドリンク付 3,500円 (税込)
           ・2Hフリードリンク付 4,500円 (税込)
           ・季節のパフェ＋2Hフリードリンク付 5,500円 (税込)
店　舗 : クッチーナ ディーゼル ファーム
販売期間 : 4月28日（月）より
提供時間 : 5部制 （14:00～ / 14:30～ / 15:00～ / 15:30～ / 16:00～）
※事前予約限定2時間制（ドリンク ラストオーダー90分）。
※お二人様よりご予約を承ります。
※ご予約はWEBまたはお電話にて（予約締切 : 前日の21時まで）。

                 
■OZmall 
https://www.ozmall.co.jp/restaurant/9813/

■食べログ
https://tabelog.com/tokyo/A1303/A130301/13296400/



店舗概要
名称 ： Cucina▲Diesel▲Farm
よみ ： クッチーナ▲ディーゼル▲ファーム　※▲は半角スペース
住所 ： 東京都渋谷区渋谷1-23-16 cocoti 1F
時間 ： 11:30~23:00 （L.O. FOOD 22:00 / DRINK 22:30）
TEL ： 03-3409-5670
定休： 不定休
URL : https://www.diesel.co.jp/ja/cucina-diesel-farm/ 
インスタグラム ： https://www.instagram.com/cucinadieselfarmjp/
※全て税込価格です
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〈プティフール〉
チョコレートケーキ
パンナコッタと4種のベリー 紅茶のジュレ
自家製チョコサラミのマカロン
モンテビアンコ

〈セイボリー〉
ミニクラシックチーズバーガー
季節野菜とハーブオイルのタルトレット
フルーツトマトと黒大根
スモークサーモンとサワークリームのカナッペ

〈ドリンク〉
コーヒー（HOT/ICE）
カフェラテ（HOT/ICE）
紅茶（HOT/ICE)
カモミール
ローズヒップ
レモングラス
オレンジジュース
アップルジュース
ジンジャエール
コーラ

〈デザート〉
自家製Oval D ティラミス

Cucina Diesel Farm
「DIESEL SHIBUYA」1階に併設するレストラン「Cucina Diesel Farm(クッチーナ ディーゼル ファーム)」。
OTBグループ会長でありディーゼル創始者レンツォ・ロッソの故郷、“ヴェネト州”イタリア北東部マロスティカにレストランを構える
「Cucina Diesel Farm」が提供する本格的なイタリアンが海外初出店として渋谷に上陸いたしました。
イタリア・ヴェネト料理の名物である直径約3mmの自家製手打ロングパスタ「ビーゴリ」を使用したメニューをはじめ、牛肉を柔らかくな
るまで時間を掛けて煮込んだ “牛肩ロースの赤ワイン煮込み トリュフ風味のマッシュポテト”、 “鰯の香草パン粉の包み焼きベッカ
フィーコ”や“鮮魚のカルパッチョ”等のお魚料理、ディーゼルのロゴをあしらったケーキなど、多彩なメニューが並びます。
また、レンツォが30年前から所有する多様な生物と豊かな自然に囲まれた「ディーゼル ファーム」で生産されたワインもお楽しみいた
だけます。


