
 MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社の取り扱いシングルモルト・ウイスキー 「グレンモーレンジィ」は、 

初のポップアップバー 『グレンモーレンジィ ハウス』 を2018年11月16日（金）17日（土）に六本木ヒルズアリーナ

にて期間限定オープンいたします。イベントに先駆け、11月15日（木）にプレスプレビューを行いました。 

 

今年で創業175周年を迎えた、「グレンモーレンジィ」は、『Unnecessarily well made（完璧すぎる）』と評されるほど

こだわり抜いたウイスキーであり、そのフルーティーで華やかな味わいがウイスキービギナーからエキスパートま

で多くのファンを魅了しています。 

 

 六本木ヒルズアリーナに出現した 『グレンモーレンジィ ハウス』の会場は、ブランドカラーであるオレンジに包

まれ、一歩足を踏み入れると、まるでスコットランドにあるグレンモーレンジィの蒸留所に訪れたような体験ができ

ます。会場には10メートル以上のダイナミックなバーが出現し、人気銘柄も勢ぞろいしました。グレンモーレンジィ

と一緒にお楽しみいただくマリアージュは、特別フィンガーフードとしてフォアグラのシュークリームや、キャビアの

ピンチョス、サーモンのタルタルを用意。さらに、本日だけの特別ゲストバーテンダー、静谷和典さんと石村正樹

さんによるスペシャルカクテルも提供しました。パーティーを華やかに彩るブルーノート東京プロデュースによる

ジャズライブには、サルサバンド「オルケスタ・デ・ラ・ルス」のメインヴォーカルのNORAさんが登場。NORAさんの

美声が会場内を響き渡り、来場者たちはグレンモーレンジィの人気のオレンジハイボールを片手に完璧すぎる大

人のウイスキーの時間を過ごしました。 

 

また、オープニングイベントでは、多くのセレブリティーも来場。マギーさんは黒のシックなセットアップに、ポイント

カラーとしてオレンジのリップを身につけ、「グレンモーレンジィのオレンジの風味は、女性にも飲みやすいので初

心者の人にもチャレンジしてほしい！」とその味わいを絶賛。とよた真帆さんは、「今日のファッションは、時計か

らネイル、バックチャームまでブランドカラーのオレンジにしてきました！」とブランドカラーを意識したファッション

で登場。そして、前田典子さんは「昼間はオレンジハイボールがぴったりで、寒い夜にはホットウイスキーがぴっ

たりですね。会場のあたたかい雰囲気がとても素敵です。」、桐山漣さんは「JAZZを聴きながら、大好きなグレン

モーレンジィを飲んでいる、今が最高にワクワクしています。」とグレンモーレンジィを片手に贅沢なひとときを楽し

んでいました。 

2018年11月16日 
MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社  

完璧すぎるウイスキー「グレンモーレンジィ」のポップアップバー 
『グレンモーレンジィ ハウス』がついにオープン！ 

～オープニングイベントにふさわしい“完璧すぎる”セレブリティも登場～ 

【イベントレポート】 

エリーローズさん 亀田興毅さん 

 

マギーさん とよた真帆さん 前田典子さん 桐山漣さん 



■ 正式名称： 「グレンモーレンジィ ハウス」 

■ 会   場： 六本木ヒルズアリーナ （東京都港区六本木6-10-1） 

■ 日   時： 2018年11月15日(木) 19：00～21：00 

■ 内   容： 

①試飲（グレンモーレンジィ オリジナル、グレンモーレンジィ 18年、グレンモーレンジィ シグネット） 

②提供フード（グレンモーレンジィと特別にあわせたフード） 

③パフォーマンス（ブルーノート東京プロデュースによるライブパフォーマンス） 

【11月15日(木)： スペシャルカクテル・ライブパフォーマンス】        

【「グレンモーレンジィ ハウス」 プレスプレビュー 概要】 

スペシャルカクテル 
The Scotch Suzette   
（ザ・スコッチシュゼット） 
 
「クレープシュゼット」をイメージしたスイーツカクテ
ル。 
グレンモーレンジィオリジナルのオレンジの香りに、
アプリコットを合わせ、奥にひっそりと佇むナッティ
な香りをアーモンドシロップとマラスキーノで表舞
台に引き上げます。 

 

BAR LIVET 静谷和典 
 
雑誌ウイスキーガロアテイスター。2014
年2月に新宿にBAR LIVETをオープン。
ウイスキー検定では3級、2級、1級の試
験全てで全国1位を達成。ウイスキーをよ
り多くの方に知っていただこうとバーテン
ダーズチーム「Whisktail.tokyo」を発足し、
Whisky Directorを務める。 
 
https://bar-livet.jp/ 
 

Bar Private Pod 石村正樹 
 
Bar Private Pod、Bar Mixology Pod、
Bar Private Pod新宿御苑を続々開
業し手腕を発揮する。2017年には
バーテンダー世界大会でアジアチャ
ンピオン兼、世界第2位のバーテン
ダーとなる。2018年にバーテンダー
ズチーム「Whisktail.tokyo」を発足し、
Cocktail Directorを務める。 
 
http://primepod.jp/privatepod/ 
 

NORA (from Orquesta De La Luz) 
Special Latin Unit 
 
世界的な人気を誇るサルサバンド「オルケスタ・デ・ラ・ルス」のメ
インヴォーカル&作詞作曲家。 
1984年、オルケスタ・デ・ラ・ルス結成。1990年BMGビクターより
『DE LA LUZ』で国内、海外デビュー。このアルバムが全米ラテ
ンチャートで11連続1位を獲得するという快挙を成し遂げた。そ
の活動は世界に認められ、国連平和賞、グラミー賞ノミネート、
日本レコード大賞特別賞（２回）、New York批評家協会賞、世界
22カ国でのツアー、NHK「紅白歌合戦」出演、文化庁芸術選奨文
部大臣新人賞（NORA個人で受賞）など、目覚ましい活躍を続け
る。国内、海外ツアー、イベント出演、楽曲提供、国内のアーティ
スト（井上陽水、松任谷由実、宮沢和史、山崎まさよし、大黒摩
季、他）とのコラボレーション、タモリカップ出演、子供達への学
校公演など、「日本ラテン化計画」をテーマに、日本を明るく元気
にするべく活動を続けている。 
1996年からソロ活動も開始。2018年デラルス9年ぶりの新曲『LA 
COSA BUENA』と、OCEANAのデビュー曲『OCEANA』の配信ス
タート。 
現在デラルスとソロ活動などを精力的に行っている。 
 



❖ 開催日時 
  2018年11月16日（金）－17日（土）  14:00-22:00 （LO 21:00)  

 
❖ 会場 
  六本木ヒルズアリーナ  （東京都港区六本木6-10-1） 

 
❖ イベントコンセプト 
  こころ踊る、ウイスキーとの出会いを。 

 
❖ イベントコンテンツ 
    六本木ヒルズに現れるラグジュアリーなグレンモーレンジィのバーでは、華やかな柑橘のオレンジハイボールを 

  ブルーノート東京プロデュースのジャズライブに乗せて、贅沢なひとときをお楽しみいただけます。 

 
❖ ドリンク ＆ フード  
  グレンモーレンジィ オリジナル 
  グレンモーレンジィ ラサンタ 12年、キンタ・ルバン 12年、ネクター・ドール 12年 
  グレンモーレンジィ 18年、グレンモーレンジィ シグネット 
   
  オレンジハイボールは600円～ご提供します。 
  カクテルタイムにはゲストバーテンダーによるスペシャルカクテルもご提供します。 
  肌寒い季節に合わせたホットウイスキーや、テイスティングセットも！     
 

  グレンモーレンジィと特別に合わせたフードもお楽しみいただけます。 
   

  グレンモーレンジィ 18年、グレンモーレンジィ シグネットにはカカオ豆の加工からこだわったチョコレートを 
   クリエイトする三枝俊介シェフによる、特別にマリアージュしたチョコレートとともにご提供します。 

 
❖ イベント詳細 ＆ チケット 
  ドリンクおよびフードのチケットはイベント会場にてご購入いただけます。 
  イベントについての詳細やお得なチケット情報はこちらのサイトよりご確認いただけます。   
 

  www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/gmhouse 

『グレンモーレンジィ ハウス』 概要 

グレンモーレンジィ 
 
グレンモーレンジィ・シングルモルト・スコッチウイスキーはスコットランドのハイランド地方で 
1843年に生まれました。グレンモーレンジィの特徴であるフルーティーでフローラルな風味は、
スコットランドで最も背の高いポットスチルから生まれます。最高級のオーク樽で熟成、テイン
の男たちの熟練の職人技で丁寧に仕上げた 「完璧すぎる（Unnecessarily Well Made）」 
ウイスキーは、伝統と最新技術を融合させるパイオニアとして高い評価を受けています。 
 

https://www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/ 

報道関係の皆さまからの 
お問い合わせ先 

 グレンモーレンジィPR事務局 ㈱サニーサイドアップ. 
 担当： 石原、武田 
 TEL：03-6894-3200 ／ FAX：03-5413-3050 ／ E-MAIL：mhd_pr@ssu.co.jp  


