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1843年よりスコットランドのハイランド地方で丁寧に造られてきたシングルモルト・ウイスキー「グレン

モーレンジィ」。スコットランド産の大麦だけを使用し、敷地内にある清らかな水源からとれる硬水と、ス

コットランドでもっとも背の高い蒸留器で製造する、『Unnecessarily well made（完璧すぎる）』と評され

るほどこだわり抜いたウイスキーは、そのフルーティーで華やかな味わいがウイスキービギナーからエキス

パートまで多くのファンを魅了しています。

今年も10月9日（水）よりいよいよ開催となる『グレンモーレンジィ ハウス』では、毎日違うコンテンツを

楽しむことができます。

ブルーノート東京プロデュースによるステージでは、様々なアーティストによるジャズライブが繰り広げら

れます。美しいジャズの音色に耳を傾けながら、グレンモーレンジィ片手に大人のひとときを過ごせます。

また、大人気のバーテンダーによるスペシャルカクテルは、グレンモーレンジィの３つのこだわり「蒸留

器」「樽」「水」からインスピレーションを得た、その日だけのスペシャルカクテル。一期一会のグレン

モーレンジィカクテルとの出会いに心躍ることでしょう。

グレンモーレンジィが演出するウイスキーとのとびきり贅沢なひとときを『グレンモーレンジィ ハウス』で

ご体験ください！

完璧すぎるウイスキー「グレンモーレンジィ」のポップアップバー
『グレンモーレンジィハウス』がまもなくオープン！

～心華やぐウイスキーとのひととき～



❖開催日時
2019年10月9日（水）－ 10月14日（月・祝）

❖会場
六本木ヒルズ大屋根プラザ （東京都港区六本木6-10-1）

❖イベントコンセプト
心華やぐウイスキーとのひととき

❖イベントコンテンツ
『グレンモーレンジィハウス』では４つのメインコンテンツを存分にお楽しみいただけます。

・ グレンモーレンジィバー：
グレンモーレンジィの主要ウイスキーを様々なスタイルでご提供するバー

・ ジャズライブ：
ブルーノート東京プロデュースによるアーティストのジャズライブ

・ グレンモーレンジィ スペシャルカクテル：
人気のバーテンダーによるその日だけのグレンモーレンジィのスペシャルカクテル

・ グレンモーレンジィ エクスペリエンス：
グレンモーレンジィのウイスキー造りのこだわりを知ることができるコンテンツ

❖イベント詳細＆チケット
ドリンクおよびフードのチケットはイベント会場にてご購入いただけます。
イベントについての詳細やお得なチケット情報はこちらのサイトよりご確認いただけます。

www.mhdkk.com/glenmorangie/gmhouse

『グレンモーレンジィハウス』概要

* ジャズライブ、カクテルタイムの開始時間および、終了時間は前後する場合がございます。



日時 ジャズライブ by ブルーノート東京

10月9日
（水）

19:00

寺井 尚子

寺井 尚子
1988年、ジャズ・ヴァイオリニストとしてプロ・デビュー。
リシャール・ガリアーノ、リー・リトナー、ボブ・ジェームス、ハービー・ハン
コックといった世界的アーティストとも国内外のステージで数多く共演。繊細な
表現力と情熱的な演奏で世界を舞台に活躍する。

出演： 寺井尚子 (vin)、北島直樹 (key)

10月10日
（木）

19:00

木村 イオリ × 辻本 美博

木村 イオリ
ジャズを中心に、様々なジャンルで活躍するピアニスト・キーボーディスト、作
編曲家。2008年、ジャズバンド “bohemianvoodoo” を結成。
代表曲 “Adria Blue” の Music Video は YouTube 約300万回再生を記録し、多くの
賞を受賞。

辻本 美博
2013年にワーナーミュージック・ジャパンよりエンタメジャズバンド
『Calmera(カルメラ)』のサックスプレイヤーとしてデビュー。『SUMMER 
SONIC』をはじめライブ活動などを精力的にこなしている。

出演： 木村イオリ (key)、辻本美博 (sax)

10月11日
（金）

17:00
20:00

石川 周之介

石川 周之介
米ニューオリンズ大学とオランダのロッテルダム音楽院(Codarts)でアメリカと
ヨーロッパ、それぞれ異なるスタイルのジャズを学ぶ。石川周之介カルテットを
はじめとする自身のプロジェクトの他、中塚武、青木カレン、野宮真貴、畠山美
由紀、米米CLUBといった様々なアーティストのサポートを行う。

出演： 石川周之介 (sax)、齋藤純一 (g)

10月12日
（土）

17:00
20:00

竹本 健一

竹本 健一
圧倒的な歌声とパフォーマンスから繰り広げられるライブ活動も精力的に行うほ
か、クリエーターとしても、ATSUSHI (EXILE)、CHEMISTRY、ゴスペラーズ、鈴
木雅之、テゴマス、中島美嘉など様々なアーティストへの楽曲提供、アレンジ、
プロデュースを手がけるなどマルチに活動を展開している。

出演： 竹本健一 (vo)

10月13日
（日）

17:00
20:00

ナガシマトモコ from orange pekoe

ナガシマトモコ
藤本一馬(ギター、作曲、編曲、共同プロデュース)と1998年にorange pekoe結成。
ジャズ・ブラジリアンを中心に様々な音楽を独自に昇華したスタイルで、BMG
ファンハウスよりメジャーデビューすると共に大きな支持を得、日本ゴールド
ディスク大賞新人賞などを受賞。
約３年間のアメリカでのライブ活動後、2019年より日本での活動を再開。

出演： ナガシマトモコ (vo)、林正樹 (key)

10月14日
（月・祝）

17:00
20:00

ナガシマトモコ from orange pekoe

ナガシマトモコ
藤本一馬(ギター、作曲、編曲、共同プロデュース)と1998年にorange pekoe結成。
ジャズ・ブラジリアンを中心に様々な音楽を独自に昇華したスタイルで、BMG
ファンハウスよりメジャーデビューすると共に大きな支持を得、日本ゴールド
ディスク大賞新人賞などを受賞。
約３年間のアメリカでのライブ活動後、2019年より日本での活動を再開。

出演： ナガシマトモコ (vo)、林正樹 (key)
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日時 カクテルタイム

10月9日
（水）

19:00

奥野 恭平

銀座、自由が丘、福岡と様々な土地でおよそ11年ものバーテンダー修行を経て、
2014年満を持して京都に「Bar Chèvre」をオープン。
オーナー奥野氏の厳選シングルモルトはもちろん、品ぞろえ豊富なシェリー、
季節のフルーツをふんだんに使ったカクテルがお楽しみいただけます。

カクテル 『Go Upflow』
スコットランドで一番背の高い蒸留器が生み出す、軽やかで繊細な香り。
柑橘をも思わせるその香りを生かしたカクテルに仕上げました。

10月10日
（木）

19:00

清崎 雄二郎

池袋Bar LIBREに続き、Bar LIBRE Danangを2017年にオープン。今、最も勢い
のあるバーテンダーの一人。2015年に開催のヘネシーミクソロジーコンペティ
ションに日本代表として参加し、優勝。

カクテル 『Pure Grace』
白ワインを思わせるような、湧き水の流れのように清らかで研ぎ澄まされたウ
イスキーのカクテル。グレンモーレンジィの持つ華やかなイメージを化学反応
させて、女性にも歩み寄ったクリアな味わいです。

10月11日
（金）

19:00

保志 綾

2017年3月、東京・西麻布にオープンした「Bar Dealan-Dé」でヘッドバーテン
ダーを務める。銀座でバー6 店舗を展開する保志雄一氏のDNAを受け継ぐ類ま
れなセンスと、明るく朗らかなキャラクターから多くの常連客で賑わう人気店。

カクテル 『Poit teatha (ポイトテーハ)』
樽に並々ならぬこだわりを持つグレンモーレンジィを表現するにあたり、アー
ルグレイの紅茶を選びました。ゲール語のネーミングの意味は「ティーポッ
ト」。カドボールストーンの模様をあしらった、香り高いカクテルをお楽しみ
ください。

10月12日
（土）

19:00

静谷 和典

「BAR LIVET」オーナーバーテンダー。「Shinjuku Whisky Salon」酒屋「Liquor 
house SHIZUYA」を経営。またバーテンダーチームWhisktail.tokyo代表を務める。
雑誌『Whisky Galore』のテイスターとしても活動中。

カクテル 『Tarlogie Break』
グレンモーレンジィの水源の名前から名付けたカクテルは、一日の終わりに、
ほっと一息ついて頂けるような、清涼感あふれるロングカクテル。アメリカン
ホワイトオークの小樽で追加熟成したグレンモーレンジィとアールグレイの紅
茶がアクセントになっています。

10月13日
（日）

19:00

小栗 絵里加

「Algernon Sinfonia」のオーナーバーテンダー。2017年、「東京インターナショ
ナルバーショー」で開催された女性バーテンダー日本一を決める「第５回なで
しこカップ」で優勝。

カクテル 『宵月』
秋の夜長をしっとり過ごして頂けるよう、「和」を意識したカクテルをご用意
しました。自分の名前にも入っている「栗」を題材に、隠し味にはグレンモー
レンジィの樽のニュアンスを意識した紅茶を使いました。グラスに浮かんだ半
月を愛でながら、どうぞ！

10月14日
（月・祝）

19:00

田原 春久

1992年8月より20年間、芳乃BAR（現YOSHINO BAR）で活躍後、2012年 オーセ
ンティックバー・クライス をオープン。お酒には欠かせない水と氷へのこだわ
りで知られる名古屋の名店。

カクテル 『Tarlogie Sunset』
スコットランドで訪れた、ターロギーの泉の美しい夕陽の情景を思い浮かべて
作りました。硬度の高いピュアな湧き水から生まれるグレンモーレンジィの澄
みきった味わいを、キラキラ輝くパールリキュールで表現しています。



BLUE NOTE TOKYO （ブルーノート東京）

ニョーヨークのブルーノートを本店に持つジャズクラブとして、
1988年11月南青山にオープン。
30年以上の歴史を誇る日本のジャズの本拠地。連夜ジャズを中心に、
多彩な音楽ジャンルのトップ・アーティストたちが登場。音楽を愛
する大人たちに、最高のライブパフォーマンスと美味しい料理とお
酒がある贅沢なひとときを提供しています。

http://www.bluenote.co.jp/jp/

『グレンモーレンジィハウス』タイアップコンテンツ

GLENMORANGIE SPECIAL COCKTAIL

ゲストバーテンダーによるグレンモーレンジィ スペシャルカクテル
を日替わりでご提供します。
「グレンモーレンジィ オリジナル」をベースにしたカクテルは、そ
の華やかなアロマを味わいだけでなく、見た目でも堪能できる１杯
です。グレンモーレンジィとの新しい出会いに思いを馳せて、その
日にしか味わえない一期一会のカクテルをお楽しみください。

提供ドリンク＆フード

グレンモーレンジィ
オリジナル

３コイン / 600円

グレンモーレンジィ
キンタ・ルバン 14年

ポートカスク フィニッシュ
4コイン / 800円

グレンモーレンジィ
18年

５コイン / 1,000円

グレンモーレンジィ
シグネット

６コイン / 1,200円

スパイシーカシューナッツ
2コイン / 400円

生ハムと無花果のスペシャル
3コイン / 600円

タラバガニの北欧風タルタル
4コイン / 800円

おつまみアソート
5コイン / 1,000円



グレンモーレンジィ蒸留所概要

所在地： スコットランド、ハイランド地方、テイン

創業： 1843年ウィリアム・マセソンにより設立

製造： スコットランド産の大麦のみを使用した
シングルモルト・ウイスキー

主要銘柄：
・ グレンモーレンジィオリジナル
・ グレンモーレンジィラサンタ 12年シェリーカスクフィニッシュ（12月より）
・ グレンモーレンジィキンタ・ルバン 14年ポートカスクフィニッシュ
・ グレンモーレンジィネクター・ドールソーテルヌカスクフィニッシュ（11月より）
・ グレンモーレンジィ 18年
・ グレンモーレンジィシグネット

特徴： ミネラル分豊富な硬水を使用し、スコットランドで最も背の高いポットスチル（蒸留器）で
蒸留する華やかなアロマが香るウイスキーです。
（ポットスチルの高さ： 5.14m、大人のキリンと同じ背丈）

グレンモーレンジィオリジナル

報道関係の方のお問い合わせ先：

グレンモーレンジィPR事務局 （㈱サニーサイドアップ） 担当：服部、阿部
Mail: mhd_pr@ssu.co.jp  TEL: 03-6894-3200   FAX: 03-5413-3050

イベント・商品についてのお問い合わせ先：

MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社 モエ ヘネシー マーケティング部 TEL: 03-5217-9731

グレンモーレンジィ

グレンモーレンジィ・シングルモルト・スコッチウイスキーはスコットランドの
ハイランド地方で1843年に生まれました。グレンモーレンジィの特徴である
フルーティーでフローラルな風味は、スコットランドで最も背の高いポットスチ
ルから生まれます。上質なオーク樽で熟成、テインの男たちの熟練の職人技で丁
寧に仕上げた「完璧すぎる（Unnecessarily Well Made）」ウイスキーは、伝統
と最新技術を融合させるパイオニアとして高い評価を受けています。

WEB https://www.mhdkk.com/glenmorangie/
Facebook www.facebook.com/glenmorangieJapan

グレンモーレンジィハウスイベントサイト
www.mhdkk.com/glenmorangie/gmhouse


