
 

 

冬季初開催！白馬の壮大な雪山とともにシャンパーニュを楽しむポップアップテラス 

サン・クラブ by ヴーヴ・クリコ  

「SUN CLUB by Veuve Clicquot」 
2025年3月まで 

＜Hakuba Après（白馬アプレ）＞にて期間限定オープン 

 

 

 

 

 

 

 

MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社（東京都千代田区神田神保町）が取り扱うシャンパーニュ メゾン 

ヴーヴ・クリコは、「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」と「ヴーヴ・クリコ リッチ ロゼ オン アイス」の

世界観が広がるポップアップテラス「SUN CLUB by Veuve Clicquot（サン・クラブ by ヴーヴ・クリコ）」を、 

2025年3月まで、長野県白馬村にあるHakuba Après（白馬アプレ）にてオープンいたします。壮大な雪山の 

絶景を望むウッドテラスにてシャンパーニュを嗜む、ヨーロッパのスキーリゾートのような特別な時間を 

お楽しみいただけます。 

 

「SUN CLUB by Veuve Clicquot（サン・クラブ by ヴーヴ・クリコ）」 

白馬八方尾根リゾートに位置する＜Hakuba Après＞にて、スキーイン・スキーアウト可能なテラス「SUN CLUB  

by Veuve Clicquot」がオープン。ゲレンデに直結するウッドデッキからは白馬の壮大な景色とともに、太陽の下で

シャンパーニュをお楽しみいただけます。フランスの洗練されたバケーションにインスパイアされたSUN CLUB

の世界観は、太陽の黄色と南仏のきらめく海の明るいブルーを基調とした装飾が白銀の世界を色彩豊かに演出 

します。また、スキー場で実際に使用されていたゴンドラをヴーヴ・クリコイエローで装飾。雪景色と融合した

シックでエレガントな空間でゲストをお迎えします。 

 

また、＜Hakuba Après＞に隣接するマリレンホテルでは、毎週月～金曜日午後2時から提供される           

「ヴーヴ・クリコ ロングランチ」をご提供。25,000円／1名、「ヴーヴ・クリコ イエローラベル」の              

フリーフローと、それに合わせたサラダ、チーズフォンデュ、シャルキュトリー、デザートをお楽しみ 

いただけます。また、白馬ホスピタリティーグループが所有する「gio’s」「The Rabbit Hole」「Blizzard」など白

馬の複数のレストランで、ヴーヴ・クリコのシグネチャーキュヴェ、「イエローラベル」「ローズラベル」、プレス

テージキュヴェである「ラ・グランダム」をご提供し、地元の食材を使用したお料理とのペアリングをお楽しみ

いただけます。 
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氷を入れて、太陽を感じながら楽しむ「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」 

グラスに大きめの氷を入れてお楽しみいただく「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」と「ヴーヴ・クリコ  

リッチ ロゼ オン アイス」は、ヴーヴ・クリコの味とスタイルの特徴であるフレッシュさ、力強さ、豊かなアロ

マ、なめらかさはそのままに、ユニークなブレンドに柔らかな甘さをまとった豊かでみずみずしい味わいが魅力

的です。様々な果実とマイルドなスパイスの香りが甘い口当たりと見事に調和した味わいが特徴的な、斬新でス

タイリッシュなシャンパーニュです。 

この冬は、今話題の白馬で家族や友人と、大きなグラスに注がれたシャンパーニュと、氷に煌めく太陽の光を   

感じながら、特別なひとときをお楽しみください。 

 

 

                           

 

太陽を感じながら「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」 

「ヴーヴ・クリコ リッチ ロゼ オン アイス」を楽しめるポップアップテラス。 

自由で洗練された大人のための空間「SUN CLUB by Veuve Clicquot」をお楽しみください。 

 

・会    場：Hakuba Après・マリレンホテル（長野県北安曇郡白馬村北城4077） 

・期  間：2025年3月まで 

・電話番号：0261-85-0198 

・アクセス：JR白馬駅より車で約５分  送迎サービスあり（宿泊の方のみ） 

・メニュー： 

・ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス グラス 3,000円 / ボトル 15,000円 

・ 「ヴーヴ・クリコ ロングランチ」25,000円 / 1名 

ヴーヴ・クリコ イエローラベル」のフリーフロー、サラダ、チーズフォンデュ、 

シャルキュトリー、デザート（マリレンホテルのみ） 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

■ 「SUN CLUB by Veuve Clicquot」イベント概要 

オフィシャルウェブサイト  https://www.veuveclicquot.com/ja-jp/sunclub.html 

https://www.veuveclicquot.com/ja-jp/sunclub.html


 

 

 

「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」と「ヴーヴ・クリコ リッチ ロゼ オン アイス」は、氷を入れて太陽を

感じながらお楽しみいただく、斬新でスタイリッシュなシャンパーニュです。シャンパーニュでグラスを半分 

まで満たし、大きめの氷をそっと入れて味わうアイテムです。 

「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」は、パイナップル、マンゴー、ミラベルプラムなどのエキゾチックな 

果実の味わいと、レモングラスとペパーミントのフレッシュな香りが感じられます。マンゴーやパイナップル、

ベジタブルカレーなどのスパイシーな料理とぴったりです。「ヴーヴ・クリコ リッチ ロゼ オン アイス」は、

イチゴ、ラズベリー、レッドカラントなどの赤い果実のエキゾチックな味わいと、ペパーミントの香りが見事に

調和しています。スイートポテトやグリルチキンと好相性です。フルーティーな香りと爽やかな味わいをお楽し

みください。 

 

 

VEUVE CLICQUOT RICH ON ICE 
ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス 

 

パイナップル、マンゴー、プラムなどのエキゾチックな果実の味わいと、 

レモングラスとペパーミントのフレッシュな香りが感じられます。 

・ブレンド ピノ・ノワール 50%、ムニエ 30%、 

シャルドネ 20%  (リザーヴワイン 40-45%) 

・アルコール度数 12% 

・内容量  750ml 

・希望小売価格 9,250円 (税抜) / 10,175円 (税込) 

◼ テイスティングノート 

・FLORAL NOTES ：スミレ、バラ、ジャスミン 

・EXOTIC FRUITS ：パイナップル、マンゴー、メロン、 

パッションフルーツ、ライチ 

・ORCHARD FRUITS ：プラム、モモ、カリンのペースト、洋ナシ 

・FRESHNESS  ：レモングラス、ペパーミント、ヴァーベナ 

・PASTRY NOTES ：クロワッサン、ブリオッシュ、クランブル 

◼ フードペアリング 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

・マンゴー、パイナップル、桃などの白いフルーツ 

・塩気と甘味のある料理 

・ベジタブルカレーなどのスパイスがきいた料理 

■ 「ヴーヴ・クリコ リッチ オン アイス」について 



 

VEUVE CLICQUOT RICH ROSÉ ON ICE 
ヴーヴ・クリコ リッチ ロゼ オン アイス 

 

イチゴ、ラズベリー、アカスグリなどの赤い果実のエキゾチックな味わいと、

ペパーミント の香りが見事に調和しています。 

・ブレンド ピノ・ノワール 50%、ムニエ 30%、シャルドネ20% 

(赤ワイン 15％、リザーヴワイン 40-45%) 

・アルコール度数 12% 

・内容量  750ml 

・希望小売価格 9,850円 (税抜) / 10,835円 (税込) 

◼ テイスティングノート 

・RED FRUITS   ：イチゴ、ラズベリー、アカスグリ 

・EXOTIC FRUITS ：パイナップル、スイカ、デーツ 

・ORCHARD FRUITS ：いちじく、桃、梨 

・FRESHNESS  ：レモングラス、ペパーミント 

・SPICES  ：ジンジャー、ホワイトペッパー、 

アニスシード、ナツメグ 

・PASTRY NOTES ：ビスケット、トースト、ロースト 

◼ フードペアリング 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

白馬Aprèsは、スキーやスノーボードを楽しんだ

後にそのまま立ち寄り、お酒や食事、音楽を堪能

できる、白馬で唯一の「アプレスキー」スポット

です。毎日開催されるライブミュージックやDJ

のパフォーマンスが、会場を一層盛り上げます。

夕日が沈む頃、パーティー会場は屋内へと移動

し、サイレントディスコが楽しめます。 

 

 

 

https://hakubahospitalitygroup.com/ja/winter/stays/hotels/the-marillen-hotel/ 

 

・スモークフィッシュ 

・スパイシーフルーツサラダ 

・スイートポテト 

・グリルチキン 

■ Hakuba Après について 

https://hakubahospitalitygroup.com/ja/winter/stays/hotels/the-marillen-hotel/


 

 

 

 

 

「ソレール=太陽のように輝くブランド」として、イエローカラーが象

徴的なシャンパーニュ メゾン ヴーヴ・クリコ。人々に「夢」「希望」

「喜び」に溢れた美しいライフスタイルと体験を、ワイン造りの専門

技術とともに世界中に届け続けています。 

 

1772年にフランス・ランスで創業。大胆さと革新的な感性をもち、 

シャンパーニュ地方の「ラ・グランダム（偉大なる女性）」として       

知られたマダム・クリコがメゾン経営を1805年、若干27歳で引き継ぎま

した。ビジネス界における女性進出が非常に困難であった時代に、商才

を遺憾なく発揮し、メゾンの礎を築き上げました。 

 

マダム・クリコの情熱、ビジョン、そして精神は、今もなおメゾンの中

に強く生き続けています。ヴーヴ・クリコは、卓越したシャンパーニュ

と、美しく楽しい体験を通じて、世界中の人々に喜びを届け続けます。 

 

www.veuveclicquot.com 

 

【ヴーヴ・クリコのLINEでは最新情報なども配信中。この機会に、是非友だち登録を！】 

• Facebook: facebook.com/veuveclicquot 

• Instagram: instagram.com/veuveclicquot 

• X（旧Twitter）: twitter.com/veuveclicquot 

#veuveclicquot #liveclicquot #gooddaysunshine 

MHD モエ ヘネシー ディアジオのSustainability/CSRに関してはこちら 

https://www.mhdkk.com/company/csr/ 

ヴーヴ・クリコ LINE 公式アカウント 

■ ヴーヴ・クリコについて 

http://www.veuveclicquot.com/
https://www.mhdkk.com/company/csr/

