
 

PRESS RELEASE 2025年７月 15 日 

調和と個性が響き合う 

「クリュッグ グランド・キュヴェ 173 エディション」 

「クリュッグ ロゼ 29 エディション」 

2025年7月より順次発売 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社（東京都千代田区神田神保町）が取り扱うプレステージ 
シャンパーニュメゾン クリュッグは、「クリュッグ グランド・キュヴェ 173 エディション」と「ク
リュッグ ロゼ 29 エディション」を2025年7月より順次発売いたします。 
 
「気候の変化に左右されず、最高品質のシャンパーニュを毎年世に送り出す」という創業者ヨーゼ
フ・クリュッグの夢を実現し誕生したクリュッグ グランド・キュヴェは、エディションを重ねるご
とにその深みと個性を進化させています。いずれのキュヴェも、メゾンのセラーで少なくとも7年の
熟成を経てリリースされ、今愉しんでも、時を経てより味わい深くなってから愉しんでも、その洗
練された味は変わることなく人々を魅了します。 
 
「クリュッグ グランド・キュヴェ 173 エディション」は、2017年に収穫されたブドウを中心に、
13の異なる年に醸造された150種類のワインをブレンドしています。2017年は年初に寒波に見舞わ
れ春には気温が上昇、更に春の霜と夏の集中豪雨といった困難な天候条件にもかかわらず、乾燥と
暑さによる好転でブドウは十分な成熟を迎えたことで果実味に富んだ味わいになりました。グラン
ド・キュヴェにふさわしい複雑さとエレガンスを得るために、熟成された2000年代のリザーヴワイ
ンを厳選してブレンドすることで、エレガンス、まろやかさ、そして芳醇な果実味のシンフォニー
が生まれました。 
 
「クリュッグ ロゼ 29 エディション」も同様に、2017年産のワインを主体に、異なる4つの年のリ
ザーヴワインを加えた29種類のワインをブレンド。メゾンの高度なブレンド技術により、豊かな果
実味を持つ2017年のワインに、4つの年のリザーヴワインが味わいに深みとベルベットのような質
感を加えることで、ロゼでありながら“繊細さ”と“力強さ”を両立し、絶妙なバランスの味わいを実
現しました。ラズベリーやチェリー、ドライプラムなど複雑で深みのある果実感、そしてビターな
余韻へと展開する多層的でドラマティックな味わいが魅力です。 
1976年に誕生したクリュッグ ロゼは、ピノ・ノワールの赤ワインをブレンドすることで独特の色合
いと奥深い風味を実現しています。 

 
「2017年の豊かな果実味と、リザーヴワインの奥行きや繊細さを併せ持つ驚くべきシャンパーニュ
が完成しました。2000年代の古いワインがブレンドされることで、エレガンス、まろやかさ、寛大
なニュアンスが生まれました」（クリュッグ セラー・マスター ジュリー・カヴィル） 

 

 



 

 

 

 

クリュッグ グランド・キュヴェ 173 エディション 
 
モンターニュ・ド・ランス北部のピノ・ノワールが豊かな骨格と深みを、  

   シャルドネが繊細さと気品を、ムニエが構造と張りを与えています。 
 
■ブレンド 
13の年に醸造された150種類のワイン（2001年～2017年） 
品種構成：ピノ・ノワール 44%、シャルドネ 34%、ムニエ 22% 
リザーヴワイン比率：31%  ドザージュ：4g/L 
 
■色合い 
濃厚なイエローゴールド 

 
■テイスティングノート 
・アロマ：トーストとブリオッシュ、ストーンフルーツやバーベナに、バニラ
ペストリー、フレンチトースト、ババ・オ・ラムなどの表情豊かな香り 

・味わい：濃厚な果実味がシロップ漬けの桃や熟した柑橘類の香りに続き、 
トースト香と松の実の香りが複雑さを演出し、後味には口いっぱいに広がる 
レモンのような清々しい余韻が残ります 

 
■価格: クリュッグ グランド・キュヴェ 173 エディション 750ml  
ボックスなし 42,000円（税抜）／46,200円（税込）  
ボックス付き 43,500円（税抜）／47,850円（税込） 

 
■ペアリング 
・イベリコ豚の生ハムと熟成コンテ 
・アスパラガスのガーリックバターソテー 
・モロッコ風白身魚のチェルムーラソース添え 
・タルト・タタン など 

 
クリュッグ ロゼ 29 エディション 
 

2017年のワインの豊かな果実味に、そのほか4つの年のリザーヴワインが味わいの
深み、リッチさやベルベットのような質感を加えています。 

 
■ブレンド 
5つの年に醸造された29種類のワイン（2010年～2017年） 
品種構成：ピノ・ノワール 44%（うち11%が赤ワイン）、 
シャルドネ 34%、ムニエ 22% 
リザーヴワイン比率：33% ドザージュ：4.5g/L 

 
■色合い 
銅色がかったサーモン色 

 
■テイスティングノート 
・アロマ：ラズベリー、ストロベリー、チェリーとトーストの豊かな香り 
・味わい：ラズベリーのシャルロットやレディフィンガーを思わせる果実とペスト
リーの香りがドライプラムやエレガントなブラッドオレンジへと移ろい、フィニ
ッシュにはピンク・グレープフルーツのほろ苦さが印象的に残ります。 

 
■価格: クリュッグ ロゼ 29 エディション 750ml 
ボックスなし 59,000円（税抜）／64,900円（税込） 
ボックス付き 61,600円（税抜）／67,760円（税込） 

 
■ペアリング 
・野菜とハラペーニョのキッシュ 
・イワシのグリル 
・イノシシ肉のテンダーロイン 
・カリフラワーの炭火焼きタコス 
・ロメスコソース など 
 

 

商品概要 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

クリュッグについて  

メゾン クリュッグは1843年、ヨーゼフ・クリュッグによってランスで創業。

ヨーゼフは妥協を許さない哲学と先見の明を持った異端児で、歓びこそが  

シャンパーニュの本質だと理解していました。彼はヴィンテージという概念を

超越し、気候の違いに左右されることなく誰もが認める卓越した品質を持つ 

シャンパーニュを毎年提供することに成功しました。ブドウ畑それぞれの  

区画が持つ個性を重視し、さらにリザーヴワインの広範な「ライブラリ」を 

確立することで、プレステージ  シャンパーニュだけを造る最初にして   

唯一のシャンパーニュ メゾンを確立するに至ったのです。彼のビジョンと 

創意工夫は6世代にわたりクリュッグ家に受け継がれ、高められています。 

クリュッグ公式HP：https://www.krug.com   

https://www.krug.com/

