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 1843年よりスコットランドのハイランド地方で丁寧に造られてきたシングルモルト・ウイスキー「グレンモーレンジィ」。

スコットランドの大麦だけを使用し、敷地内にある清らかな水源からとれる硬水と、スコットランドでもっとも背の高い

蒸留器で製造する、『Unnecessarily well made（完璧すぎる）』と評されるほどこだわり抜いたウイスキーは、そのフ

ルーティーで華やかな味わいがウイスキービギナーからエキスパートまで多くのファンを魅了しています。 
 

 イベントでは、創業してから175年にもわたるグレンモーレンジィ蒸留所のウイスキー造りへの飽くなき探求心と、

そこで生まれる最高級のウイスキーの味わいを存分に体験できます。 

オレンジハイボールに始まり、ロックや水割り、ストレートまで、グレンモーレンジィのメインラインナップをお好みで 

リクエストできる楽しさと、チョコレートとのマリアージュや、グレンモーレンジィと特別に合わせたフードとのペアリン

グも見逃せません。 
 

また、オレンジハイボールがもたらす柑橘の爽やかさは、ブルーノート東京プロデュースによるジャズライブの演奏

にのせて、贅沢なひとときを演出します。 
 

グレンモーレンジィとの新鮮な出会いに心を躍らせて。 

ぜひ「グレンモーレンジィ ハウス」へお越しください！ 

完璧すぎるウイスキー「グレンモーレンジィ」が 

初のポップアップバー『グレンモーレンジィ ハウス』を 

六本木ヒルズに期間限定でオープン！ 

～ こころ踊る、ウイスキーとの出会いを。 ～ 

 MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社（東京都千代田区神田神保町）の取り扱いシングルモルト・ウイスキー 

「グレンモーレンジィ」は、初のポップアップバー 『グレンモーレンジィ ハウス』 を2018年11月16日（金）17日（土）に

六本木ヒルズアリーナにて期間限定オープンいたします。華やかな柑橘のオレンジハイボールをブルーノート東京プ

ロデュースのジャズライブに乗せて。贅沢なひとときをお楽しみいただけます。 



❖ 開催日時 
  2018年11月16日（金）－17日（土）  14:00-22:00 （LO 21:00)  

 
❖ 会場 
  六本木ヒルズアリーナ  東京都港区六本木6-10-1 

 
❖ イベントコンセプト 
  こころ踊る、ウイスキーとの出会いを。 

 
❖ イベントコンテンツ 
    六本木ヒルズに現れるラグジュアリーなグレンモーレンジィのバーでは、華やかな柑橘のオレンジハイボールを 

  ブルーノート東京プロデュースのジャズライブに乗せて、贅沢なひとときをお楽しみいただけます。 

 
❖ ドリンク ＆ フード  
  グレンモーレンジィ オリジナル 
  グレンモーレンジィ ラサンタ 12年、キンタ・ルバン 12年、ネクター・ドール 12年 
  グレンモーレンジィ 18年、グレンモーレンジィ シグネット 
   
  オレンジハイボールは600円～ご提供します。 
  カクテルタイムにはゲストバーテンダーによるスペシャルカクテルもご提供します。 
  肌寒い季節に合わせたホットウイスキーや、テイスティングセットも！     
 

  グレンモーレンジィと特別に合わせたフードもお楽しみいただけます。 
   

  グレンモーレンジィ 18年、グレンモーレンジィ シグネットにはカカオ豆の加工からこだわったチョコレートを 
   クリエイトする三枝俊介シェフによる、特別にマリアージュしたチョコレートとともにご提供します。 

 
❖ イベント詳細 ＆ チケット 
  ドリンクおよびフードのチケットはイベント会場にてご購入いただけます。 
  イベントについての詳細やお得なチケット情報はこちらのサイトよりご確認いただけます。   
 

  www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/gmhouse 

『グレンモーレンジィ ハウス』 概要 



BLUE NOTE TOKYO 
（ブルーノート東京） 
 

ニョーヨークのブルーノートを本店に持つジャズクラブとして、1988年
11月南青山にオープン。 

今年30周年を迎えた、日本のジャズの本拠地。連夜ジャズを中心に、
多彩な音楽ジャンルのトップ・アーティストたちが登場。音楽を愛する
大人たちに、最高のライブパフォーマンスと美味しい料理とお酒があ
る贅沢なひとときを提供しています。 
 

http://www.bluenote.co.jp/jp/ 

『グレンモーレンジィ ハウス』 タイアップコンテンツ 

PALET D’OR 
（パレ ド オール） 
 

カカオ豆の加工からショコラに仕上げるまでを手がける、Bean To 

Bar （ビーン トゥ バー）の先駆者、三枝俊介シェフ。ショコラの様々な
可能性や素材とのマリアージュ、そして次世代に向けての新発想の
ショコラなど、常に新しい試みとアイデアを形にし、ショコラの楽しさを
表現し続ける三枝シェフは世界的にも注目されています。 
 

http://www.palet-dor.com/ 

GLENMORANGIE SPECIAL COCKTAIL 
 

ゲストバーテンダーによるグレンモーレンジィ スペシャルカクテルを 
ご提供します。 

「グレンモーレンジィ オリジナル」をベースにしたカクテルは、その華や
かなアロマを味わいだけでなく、見た目でも堪能できる１杯です。 

グレンモーレンジィとの新しい出会いに思いを馳せて・・・ 



グレンモーレンジィ 
 
グレンモーレンジィ・シングルモルト・スコッチウイスキーはスコットランドの
ハイランド地方で1843年に生まれました。グレンモーレンジィの特徴である
フルーティーでフローラルな風味は、スコットランドで最も背の高いポットス
チルから生まれます。最高級のオーク樽で熟成、テインの男たちの熟練の
職人技で丁寧に仕上げた 「完璧すぎる（Unnecessarily Well Made）」ウイス

キーは、伝統と最新技術を融合させるパイオニアとして高い評価を受けて
います。 
 

https://www.mhdkk.com/brands/glenmorangie/ 

報道関係の方のお問い合わせ先： 

グレンモーレンジィ PR事務局 （㈱サニーサイドアップ.） 担当：石原、武田 

Mail: mhd_pr@ssu.co.jp   TEL:03-6894-3200   FAX  ：03-5413-3050 

 

商品についてのお問い合わせ先： 

MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社 モエ ヘネシー マーケティング部  TEL:03-5217-9731 

グレンモーレンジィ 蒸留所概要 

所在地： スコットランド、ハイランド地方、テイン 

 
創業： 1843年 ウィリアム・マセソンにより設立 
     2018年は創業175周年 
 
製造： スコットランド産の大麦のみを使用した 
      シングルモルト・ウイスキー 
 
主要銘柄：  
・ グレンモーレンジィ オリジナル 
・ グレンモーレンジィ ラサンタ 12年 
・ グレンモーレンジィ キンタ・ルバン 12年 
・ グレンモーレンジィ ネクター・ドール 12年 
・ グレンモーレンジィ 18年 
・ グレンモーレンジィ シグネット 
 
特徴： ミネラル分豊富な硬水を使用し、スコットランドで最も背の高いポットスチルで蒸留する華やかなアロマが 
     香るウイスキーです。 
     （ポットスチルの高さ： 5.14m、大人のキリンと同じ背丈） 

グレンモーレンジィ オリジナル 


