
春の空の旅をポップでスタイリッシュに彩る 

「Blossom Fair with CHANDON」 
羽田空港内のレストラン「eggcellent BITES」に 

期間限定オープン！ 
2019年3月22日（金）～4月7日（日）まで 

 
お花見シーズンを彩るシャンドン ロゼ数量限定デザインボトルをはじめ、 

シャンドン パッション、シャンドン ブリュットがオリジナルエッグタルト、キッシュとともにお楽しみいただけます。 
 

 MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社（東京都千代田区神田神保町）は、オーストラリアのプレミアム スパークリングワイン

『CHANDON』の期間限定イベント「Blossom Fair with CHANDON」を羽田空港 国内線第2旅客ターミナル地下1階 

「Mercedes me Tokyo HANEDA」併設レストラン「eggcellent BITES」にて、2019年3月22日（金）～4月7日（日) 

開催いたします。 

  

 「eggcellent BITES」では、 今年のお花見シーズンを彩る数量限定のデザインボトル「シャンドン ロゼ CHANDON ROSÉ 

BY TOMOYUKI YONEZU 2019」 をはじめ、「シャンドン パッション」、「シャンドン ブリュット」をグラス、ボトルでお楽しみいただ

けます。2017年より大好評のクリエイティブ・アートディレクター米津智之氏とのコラボレーションによる数量限定のデザインボトル。

今年のテーマは「百花繚乱」。100種の花がボトルを鮮やかに、そして華やかに彩ります。2019年の限定ボトルは伝統的、そして

現代的な日本の花が咲き乱れます。美しく可憐な泡に滑らかな口当たり、そして奥行きのある極上の味わいが春色に染まる 

シャンドン ロゼを、華やかなパッケージでエレガントに包み込んだ限定ボトルです。さらに、シャンドン パッションで作るオリジナルカクテ

ル「Passion me（パッション ミー）」、eggcellent BITESのオリジナルエッグタルト、キッシュのセットなど期間限定でご提供いた

します。店内外はCHANDONのパラソルやトローリーで装飾。ポップでスタイリッシュに春を彩る空間で、プレミアム スパークリング 

ワイン『CHANDON』とともに、ラグジュアリーな出発前のひと時を過ごしませんか。 

※CHANDONの各種ドリンク、セットメニューは5月12日(日)までご提供いたします。 

※シャンドン ロゼ数量限定のデザインボトル「シャンドン ロゼ CHANDON ROSÉ BY TOMOYUKI YONEZU 2019」 は、なくなり次第 

  ご提供を終了させていただきます。 

 

  

 

 

報道関係各位                                                           2019年3月吉日 



〈Blossom Fair with CHANDON 概要〉  
 
 

 
 
 
 
 

名称：「Blossom Fair with CHANDON（ブロッサム フェア ウィズ シャンドン）」 
期間：2019年3月22日（金）～4月7日（日） 
    ※CHANDONの各種ドリンク、セットメニューは5月12日(日)までご提供いたします。 
開催場所：羽田空港 国内線第2旅客ターミナル 地下1階 eggcellent BITES（エッグセレント バイツ） 
営業時間：7：30～21：30（L.O.21:00）  公式ホームページ：http://www.eggcellent.co.jp 
 
提供メニュー 
春の開花に合う、華やかなテイストと色味のシャンドン パッションのカクテル。マスカット カネリやピノ ノワールから作られた、甘い 
香りが特徴のプレミアム スパークリングワインと相性が良いフルーツジュースで合わせたオリジナルカクテルをお楽しみ頂けます。 
 

  ・パッション ミー           
グアバジュースを加えたフルーティーな味わい。食後のデザートやティータイムのジュース感覚でお楽しみいただける 
カジュアルなカクテルです。トロピカルの中にシャンドン パッションの味わいをしっかりと感じることもできます。 
 

  ・パッション ロック          
トロピカルフルーツの香りを持つシャンドン パッションをロックアイスとともに。ミントの葉を添えて爽やかな印象に。 
楽しい旅の気分を高揚させてくれるほんのり甘いスパークリングワインです。 
 

 
 
      
 
プレミアム スパークリングワイン「シャンドン」のグラス、カクテルに合う eggcellent BITESのキッシュ、エッグタルトを期間限定セットにてお楽しみいただけます。 
※スパークリングワイン/カクテル、4種類のキッシュ/エッグタルトからそれぞれ1つずつお選びいただけます。  1セット ¥900 
 
 
 

シャンドン ロゼ CHANDON ROSÉ BY TOMOYUKI YONEZU 2019 
■アルコール度：12.5％   

■容量：750ml 

■お取扱い：業務店、酒類販売店、百貨店など 

■発売：販売中 

※ボトル内のスパークリングワインは、通常商品の「シャンドン ロゼ」と同じ内容です。  

 

 
  

 
  

  

  

  

米津智之 / TOMOYUKI YONEZU（EROTYKA TOKYO PARIS） 

Shu Uemura, GIVENCHY PARFUMS, L'OREAL PARIS, CHANEL, Cartierなどビューティーやファッションを 

舞台としたグローバル企業と数多くコラボレーションし日本特有のエレガンスとシンプリシティを極めたアート性の高い作品を

多く生み出している。2010年にはグローバル・ファッションプロジェクト「THE REALITY SHOW」を立ち上げアジア、 

ヨーロッパ、アメリカで展開。現在は東京とパリに拠点を置き活動中。 

多摩美術大学グラフィックデザイン学科卒 | 京都精華大学デザイン学科非常勤講師 

受賞歴 D&AD賞・ADC賞 | W所属 

  
  

※全て税別価格です 

1グラス ¥700/ ボトル1本 ¥4,500 
1グラス ¥700/ ボトル1本 ¥4,500 
1グラス ¥700/ ボトル1本 ¥4,500 

1個 ¥220 
1個 ¥220 
1個 ¥220 
1個 ¥220 

・シャンドン ロゼ                 
・シャンドン パッション  
・シャンドン ブリュット 

・キッシュ・ロレーヌ 
・ボロネーゼ  
・グリーンカレー   
・エッグタルト                      

1グラス ¥700 

1グラス ¥700 

http://www.eggcellent.co.jp/


 

〈関連商品〉 
 

CHANDON BRUT（シャンドン ブリュット） 

シャンパンの伝統品種であるシャルドネ、ピノ ノワールを用い、シャンパンと同じメトード トラディショネル製法で造られる豊かな風味と爽

快なフィニッシュを持つ、フレッシュでエレガントなプレミアム スパークリングワイン。緑がかった麦わら色の色彩と、長く続く細やかな泡が特

徴です。柑橘系の花、洋梨、ネクタリンのいきいきとした新鮮な果実のブーケが、ローストしたナッツやスパイスの繊細な個性と重なりま

す。味わいの第一印象はやわらかく、たっぷりとした果実味に続いて、ヌガーやネクタリンのクリーミーな質感が辛口ながら余韻の長いフィ

ニッシュへ続きます。18ヶ月間、瓶の中で澱とともに熟成され、複雑で豊かなアロマと味わいが生まれます。 

◇容量 ：750ml   

◇アルコール度 ： 12% 

     

CHANDON ROSÉ（シャンドン ロゼ） 

シャンドン ロゼは、シャンパンの伝統品種であるシャルドネ（55％）、ピノ ノワール（45%）を用い、シャンパンと同じメトード トラディ

ショネル製法で造られます。豊かな風味と爽快なフィニッシュを持つ フレッシュでエレガントなアペリティフスタイルの魅惑的なロゼ。 

ゴールドから明るいブロンズの色味がかかった桃の皮のようなピンクの色彩が印象的です。 

熟した新鮮なブラックチェリー、柑橘類や桃や洋梨の果実香に、18ヶ月の熟成期間に由来する焼きたてのパイ皮の香ばしい香りが重

なります。桃や洋梨、苺やバニラ・アイスクリームの甘い風味の中にも柑橘類の果実味が感じられるため、バランスは良くさわやかな味わ

いです。 

◇容量 ：750ml   

◇アルコール度 ： 12.5% 

 

CHANDON PASSION（シャンドン パッション） 

シャンドン パッションは、アウトドア、ビーチサイドやアペリティフなど様々なシーンをア彩ってくれる、情熱の国ブラジルで造られた新しいス

タイルのプレミアㇺ スパークリングワインです。夕日のような色合いで、華やかでトロピカルなアロマが特徴のシャンドン パッションは氷を入

れて楽しんでいただくのはもちろん、ジュースやフルーツを入れてカクテルとしても楽しんでいただけるスパークリングワインです。 

◇容量 ：750ml   

◇アルコール度 ： 12% 

 

※CHANDON PASSIONはブラジルで生産されています。 

 
 ワイナリー ドメーヌ シャンドン 
シャンドンは、1986年オーストラリアのヤラ ヴァレーにモエ・エ・シャンドンが設立したドメーヌ シャンドン
で作られている正統派スパークリングワインです。シャンパンと同じブドウ品種を使用し、シャンパーニュ
地方の伝統的なメトード トラディショネル製法で作り上げるシャンドンは、生き生きとしたカジュアルか
つシックな新感覚の味が魅力となっています。 

オーストラリアで最も冷涼な気候で知られるワインの名醸地ヴィクトリア州ヤラ ヴァレー。この地はシャン
パンの伝統品種、シャルドネ、ピノ ノワールの栽培に最適な環境です。今日、モエ・エ・シャンドンは世
界の6箇所にワイナリーを所有。アルゼンチン、米国、ブラジル、オーストラリア、インド、中国にあるこれ
らのワイナリーはいずれも、シャンドンがスパークリングワインを製造するのに最も適した土壌となります。  

シャンドンオフィシャルページ 
     シャンドンブランドWEBサイトでは、シャンドンのブランドヒストリーや商品ラインナップをはじめ、イベント＆ニュースをお届けします。 
      【シャンドンブランドWEBサイト】 http://www.mhdkk.com/brands/chandon   

             シャンドンオフィシャルFacebookページ(@chandonjp)では、シャンドンのブランド最新情報をはじめ、キャンペーン情報をお届けします。 

             【Facebookページ”Chandon/シャンドン”】 http://www.facebook.com/chandonjp/ 

              シャンドンオフィシャルLINE (LINE ID: @chandon) では、シャンドンのイベント最新情報やLINE限定キャンペーン情報をお届けします。 

             【友だち追加はこちら】 https://line.me/R/ti/p/%40346upqxl 

 

 

＜報道関係のお問い合わせ先＞ 
シャンドン PR 事務局（㈱サニーサイドアップ.） 

担当：滝口、服部 
TEL: 03-6894-3200  
FAX: 03-5413-3050 

MAIL: ew@ssu.co.jp 
 
 

＜商品取扱いに関するお問い合わせ先＞ 
MHD モエ ヘネシー ディアジオ株式会社 

モエ ヘネシー マーケティング部 
TEL: 03-5217-9733   
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