
【アトレ品川】食欲の秋を彩る肉祭り
18ショップのこだわり「お肉メニュー」で秋の乾杯をお届け！
9月29日(火)から「MEAT CHEERS AUTUMN 2026」を開催

報道関係者各位

<PRESS  RELEASE> 2026年9月24日
株式会社アトレ

バリエーション豊かな厳選お肉メニュー

株式会社アトレ（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：高橋 弘行※）が運営するアト
レ品川（所在地：東京都港区）は、2026年9月29日(火)から10月29日(木)の期間、
「MEAT CHEERS AUTUMN 2026」を開催します。
期間中は、レストランショップを中心に厳選された肉料理と相性の良いドリンクを取り揃
え、ご家族やご友人、職場の仲間など、様々なシーンで特別なひとときをお過ごしいただ
ける空間を提供します。

定番の旨みを引き出した厳選ビーフをはじめ、ポークやチキン、さらには合鴨まで幅広く
ご用意。各ショップが本フェアのために考案した、多彩なお肉料理が揃います。



【ビーフ(牛)】凝縮された肉の味わいを堪能

【ポーク(豚)】ジューシーでコク深い味わい

黒毛和牛のアジアン串焼き“サテ”ピーナッツソース
(4F Asian Kitchen サナギ）

黒毛和牛を香ばしく焼き上げ、ピーナッツのコクと
スパイシーなカレー風味のサテに。

ワングレートバーガー
(4F Sarabeth’s）

牛肉100％のパテを使用しており、甘みと旨みが溢
れる特製プラムチェリーケチャップでボリューミー
な一品。

青森県 美保野ポーク
骨付きロースのグリル“レチョン”
(4F el caliente）

きめ細かい脂身の美保野ポークの
ジューシーなグリル。
甘辛いマンゴーサルサを添えて。

きなこ豚の唐揚げ ※アトレ品川店限定商品
(4F つばめKITCHEN）

宮崎県都城市はざま牧場の銘柄豚「きなこ豚」の
肩ロースを、自家製の甘口タレに2日間漬け込みま
した。柔らかくジューシーでビールのおつまみにぴ
ったりです。
レモンを絞ると、さっぱりとした風味でお楽しみ
いただけます。



【チキン(鶏)・ダック(合鴨)】香ばしさとヘルシーな満足感

北海道ザンギ
(4F 海鮮寿し トリトン）

長年受け継がれた秘伝のレシピをもとに、
にんにくとしょうがをたっぷり入れて
一晩じっくり漬け込んで作る、なまらうまいザンギ。

合鴨ロースの低温調理
(4F ざ ぜん）

低温でじっくりと煮た鴨肉を冷製にて提供します。
オリーブオイルやマスタードをお好みでお楽しみ
いただけます。

牛・豚・鶏がひと皿に！「オールスタープレート」

ワイルドミートプレート
(3F T.N.MEAT WORKS PREMIUM BEEF＆WINE）

サーロインステーキ、チキンステーキ、粗挽きフラ
ンクが入ったボリューム満点の一品。
様々な味わいを一皿でご堪能いただけます。



施設概要

■アトレ品川施設概要
施設名 ： アトレ品川
所在地 ： 東京都港区港南2-18-1
営業時間： 2階 10:00～21:00

3階 10:00～22:00
4階 11:00～23:00(日・祝 ～22:00)

※一部営業時間が異なる店舗がございます。各ショップの営業時間はアトレ品川HPをご覧ください。
構造 ： 鉄骨造、鉄筋コンクリート造
階数 ： 地上2階～地上4階
延床面積： 約9,772㎡
店舗面積： 約5,046㎡
店舗数 ： 29ショップ（2026年9月24日現在）

■SC運営会社概要
名称 ：株式会社アトレ
所在地 ：東京都渋谷区恵比寿4丁目1番18号 恵比寿ネオナート6F
会社設立：1990年4月2日
資本金 ：16億3千万円
代表者 ：高橋 弘行※
事業内容：駅ビルの管理及び運営等
運営施設：アトレ恵比寿、アトレ品川、アトレ吉祥寺、アトレ上野 他
※高は、正式には「はしごだか」
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