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ヴィーナスフォート運営室 NEWS LETTER   

 お台場ヴィーナスフォート(運営：森ビル株式会社)では、2月1日(金)～3月20日(水)の期間に「ショコラ＆

スイーツフェア」を、2月20日(水)～4月26日(金)の期間に「春の彩りメニュー」を館内対象のレストラン・カ

フェにて展開します。 

春の彩りメニュー 
開催期間：2月20日(水)～4月26日(金) 

恋する季節を甘酸っぱく彩るスイーツや 
色鮮やかな春を感じさせるメニューが登場 

 

「ショコラ＆スイーツフェア」 
「春の彩りメニュー」 開催！ 

※掲載内容は予告なく変更となる場合がございます。ご取材の際は上記にお問い合わせください。 

恋する季節を甘酸っぱく彩る「ショコラ＆スイーツフェア」では、濃厚な味わいのチョコレートに苺などの甘

酸っぱいフルーツを合わせた、見た目も可愛らしいメニューを展開。また、春の訪れを感じさせる「春の彩り

メニュー」では、あさりや桜えび、アスパラや菜の花などの春に旬を迎える食材をふんだんに使用した、色鮮

やかなお料理をご用意します。 

各店のシェフが腕によりをかけて仕上げた、この季節ならではのメニューをご堪能ください。 

ショコラ＆スイーツフェア 
開催期間：2月1日(金)～3月20日(水) 



ショコラ＆スイーツフェア 

開催期間： 2月1日(金)～3月20日(水) 

バレンタイン＆ホワイトデーの恋する季節に向けた、チョコレートがメインのメニューをご用意しました。 

濃厚なチョコレートにみんなが大好きな苺などの甘酸っぱいフルーツを合わせた、見た目も可愛いスイーツを

カップルやお友達、ご家族でお楽しみください。 

コバラヘッタ [2F] 
ミルフィーユ ショコラ 

700円(税込) 
サクサクに焼き上げた香ばしいパ
イ生地で濃厚なチョコレートク
リームをはさんだミルフィーユ。
軽い食感と深みのあるチョコレー
トの絶妙な味わいをお楽しみくだ
さい。 

MOMI & TOY'S [2F] 
贅沢いちごの 

ラブリーショコラクレープ 
590円(税込) 

甘酸っぱいいちごを贅沢に使い、
濃厚でリッチなチョコホイップと
削りチョコ、チョコソースを合わ
せたチョコづくしのクレープです。 

まめもの[2F] 
まめものパフェ 

チョコレート＆黒まめ豆乳ソフト 
1,296円(税込) 

豆乳とチョコレートだけで作った
ガナッシュやカカオのフィナン
シェに、いちごやフリーズドライ
ベリーの酸味をアクセントとして
加えたパフェです。 

湘南パンケーキ[2F] 
小田原みかんの 

ショコラオレンジパンケーキ 
1,550円(税込) 

ビターチョコのほろ苦さと小田原
みかんの甘みと酸味を組み合わせ
た大人なパンケーキです。 

ルビーカフェ[3F] 
とろとろスモアプレート 

700円(税込) 
こんがりトロトロに溶けたチョコ
とマシュマロをグラハムクラッ
カーでディップしてお召し上がり
ください。 
※ドリンクセットはプラス300円 

※掲載内容は予告なく変更となる場合がございます。ご取材の際は上記にお問い合わせください。 

 
あったかフォンダンショコラ 

756円(税込) 
ほんのりビターなフォンダンショ
コラに甘酸っぱいベリーソースを
かけ、バニラアイスを添えました。 
※1日12食限定 
※洋酒使用 

イルフォルノ[2F] 
テリーヌ・ショコラ 
バニラアイス添え 

 756円(税込) 
なめらかな口溶けとしっとりとし
た濃厚な味わいが上品なテリー
ヌ・ショコラ。 
スパークリングワインと合わせて
もお楽しみいただけます。 

portofino [2F] 
 
 

※ビュッフェ代に含む 
小さくてかわいいプチケーキに
甘酸っぱいイチゴソースをトッ
ピングしました。 

ごろごろイチゴソースの 
プチケーキ 

STEAK & CAFE by DexeeDiner[2F] 



開催期間： 2月20日（水）～4月26日（金） 

春の訪れを感じさせる旬の食材をふんだんに使用したメニューを展開します。この季節にしかない、彩り豊か

な食材を使用した絶品メニューを大切な方と一緒に是非ご堪能ください。 

イルフォルノ [2F] 
「春の彩り」 ファルファーレの

バジルクリームソース 
1,728円(税込) 

「春」をイメージした色彩やかな
パスタ。具材とソース、パスタの
ハーモニーをお楽しみ下さい。 

GREEN ASIA TOKYO [3F] 
オムゴレンチャンプルー 

1,350円(税込) 
とろ～り卵をかけたオムライスス
タイルのナシゴレンに鶏唐揚、ブ
ロッコリーを盛り合わせました。 
※1日15食限定 

コバラヘッタ [2F] 
～パエリアdeプリマベラ～ 

春のパエリアセット 
1,706円(税込) 

サフラン香るパエリアライスに春
の食材をトッピング。彩り豊かな
アサリ、シラス、桜エビ、アスパ
ラなど春爛漫を感じる一品です。 

春の彩りメニュー 

 
春野菜とチューリップの 
バジルクリームパスタ 

1,480円(税込) 
春の彩り野菜をたっぷり使い、
チューリップチキンと合わせたク
リームパスタです。 
※数量限定 

 
春の三貫盛り 
626円(税込) 

春が旬の魚貝を、ピンク岩塩と桜
えびを調合した桜色のえび塩で
さっぱり召し上がれる一品です。 

※掲載内容は予告なく変更となる場合がございます。ご取材の際は上記にお問い合わせください。 

タントタント[3F] 
桜エビと春キャベツの 

ペペロンチーノ 
1,350円(税込) 

桜エビと野菜を使った春を感じる
ペペロンチーノです。 
※1日10食限定 

まめもの[2F] 
 

1,404円(税込) 
フレッシュなイチゴ、特製イチゴ
ムース、イチゴソースなどイチゴ
づくしのパフェに、まめもの自慢
のあんこを組み合わせました。 

ルビーカフェ[3F] 
苺のプリン･ア･ラ･モード 

1,000円(税込) 
苺をたっぷり盛った、見た目も楽
しいスペシャルスイーツです。 
※ドリンクセットはプラス300円 

北海道海鮮市場寿司 とっぴ～ [1F] ＧＲＩＬＬ ＆ ＢＡＲ うしすけ[1F] 

 
イチゴと黒まめ豆乳ソフトのパフェ 


