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   2023年2月8日 

ロイヤルホールディングス株式会社   

シェアして楽しめるプレート料理や定番の厚切りステーキに新商品が登場！ 

「ギャザリング・プラッター＆厚切りステーキ」フェア 
～3月8日（水）から全国のロイヤルホストで販売開始～ 

 

ロイヤルグループで外食事業を担うロイヤルフードサービス株式会社が展開する「ロイヤルホスト」は、「ギャザリング・プ

ラッター＆厚切りステーキ」フェアを3月8日（水）から開催いたします。 
 

 本フェアでは、3月8日（水）より改訂するグランドメニューの中から、ロイヤルホストがおすすめしたい商品をピックアップ。

肉・魚介・サラダなどをワンプレートで楽しめる「ギャザリング・プラッター」や、看板メニューの「厚切りアンガスサーロインステ

ーキ」など、新メニューを含む幅広いラインアップをご用意しました。「ギャザリング・プラッター」には国産豚のポークステーキ

やスパイシーチキン、海老のグリルに人気のケールサラダなどが一皿で楽しめる「ポークステーキ ギャザリング・プラッター」が

新登場。さらに2021年からロイヤルホスト50周年記念商品として登場した「洋食小皿」が、このたびグランドメニュー化

しました。ロイヤルホスト自慢の洋食を少しずつお楽しみいただける“洋食づくし”の一皿です。 

 

ロイヤルホストは創業以来、美味しさと、安全・安心な「食」の提供に向き合ってきました。これからも「美味しさ」と 

「おもてなしの心」を皆様におとどけしてまいります。 
 
 

■「ギャザリング・プラッター＆厚切りステーキ」販売概要 
販売期間：2023 年 3 月 8 日（水）～4 月中旬予定 

販売時間：10 時 30 分～ 

販売店舗：全国のロイヤルホスト 214 店舗   

（羽田空港店、広島空港店、那覇空港店、鹿児島空港店、新千歳空港店、九州大学病院店、名古屋星ヶ丘店除く） 

※配信日時点の店舗数です。 

※価格と販売期間、販売時間が異なる店舗がございます。 

 

 

 

 

 

 

 
※報道関係者様向けに各メニュー画像を用意しておりますので、ご希望の方はお手数ですが上記までご連絡ください。 

＜本件に関するお問い合わせ先（報道関係）＞ 

ロイヤルホールディングス株式会社 コーポレートコミュニケーション室 
TEL：03-5707-8852 FAX：03-5707-8860 e-mail：koho@royal.co.jp 

 

※画像はイメージです。 
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「ギャザリング・プラッター＆厚切りステーキ」 商品紹介 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

厚切りアンガスサーロインステーキ（200g） 

3,080 円（税込 3,388 円） 

塊肉から丁寧に 1 枚 1 枚切り分けて焼き上げた

200g の厚切りアンガスサーロインステーキ。 

厚切りならではのジューシーなお肉の食感を楽しめま

す。付け合わせには、オリーブオイルと合わせたケールの

温サラダとバターソテーしたポテトとマッシュルーム、パプリ

カを彩り鮮やかに添えました。 

 

厚切りワンポンドステーキ

（450g） 

5,080 円（税込 5,588 円） 

厚切りアンガスサーロインステーキ 
厚切りアンガスサーロインステーキは格子状の焼き目をつけた後、更にオーブンで旨みを閉じ込めるように焼き上げます。 
CAB®認定アンガスビーフの肉と脂の旨み、厚切りならではの程よい噛み応えとボリューム感をご堪能ください。 
 

こだわりの CAB®アンガスサーロインの厚切りステーキや、オマール海老との組み合わせメニュー。 

付け合わせにもこだわりました。 

を添えています。また、厚切りステーキ 

厚切りアンガスサーロインステーキ（200g）

&オマール海老のグリル 

3,780 円（税込４,158 円） 

※写真はイメージです。 

※ステーキ・ハンバーグは焼成前のグラム数です。 

お肉や魚介、サラダなどを一皿に盛り合わせたギャザリング・プラッターに新メニューが登場。 

いろいろ食べたい時にも、テーブルを囲んでシェアしたい時にもおすすめなプレートです。 

ポークステーキ ギャザリング・プラッター 

2,380 円（税込 2,618 円） 

国産豚のポークステーキ（シャスールソース）、スパイシー

チキンに海老のグリル、人気のケールサラダと更にトマトとア

ボカド・海老のバジルサラダ、マッシュポテトを一つのお皿に

集めた欲張りな一品。 

*シャスールソースは、ドミグラスソースに玉ねぎの甘みとマ

ッシュルームが香る、ポークによく合うソースです。 

アンガスサーロインステーキ ギャザリング・プラッター 

2,680 円（税込 2,948 円） 

従来よりご好評いただいているギャザリング・プラッターが

リニューアル。ステーキに良く合うマッシュポテト、バジル

が香るトマトとアボカド・海老のサラダを添えました。 
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カナダ東海岸のオマール海老 

洋食小皿 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                         

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

100g アンガスステーキ＆オマール海老のトリプルミックス 

アンガスサーロインステーキ 100g 

＆オマール海老のグリルと 

ちいさな黒×黒ハンバーグ 

2,980 円（税込 3,278 円） 

アンガスサーロインステーキ 100g 

＆オマール海老のグリルと 

紅ずわい蟹のクリームコロッケ 

2,880 円（税込 3,168 円） 

洋食小皿（海老と蟹のグラタン＆ビーフシチュー） 

2,080 円 (税込 2,288 円） 

 

海老、蟹をのせ、オマール海老が香るモルネソースとチーズ

をかけて焼き上げたコクのあるグラタン、ロイヤルホスト伝統

のビーフシチュー、そして天然海老フライがセットになりまし

た。いろいろ食べたい方にはぴったりの洋食小皿。迷った時

のおすすめです。 

ロイヤルホスト自慢の洋食を少しずつお楽しみいただける「洋食小皿」がグランドメニューに仲間入り。 

迷った時にもおすすめな洋食づくしのセットです。 

洋食小皿（シーフードクリームオムライス＆ 

煮込みハンバーグ） 

2,180 円 (税込 2,398 円） 

 

シーフードの香り豊かなクリーミーなソースをかけたオムライス

と、熱々の煮込みハンバーグ、天然海老フライの３種がセッ

トになった洋食小皿。レッドキャベツマリネの爽やかな酸味が

箸休めになります。大人のお子様ランチのような喜びをお楽

しみください。 

 

オマール海老のグリル 

2 本 1,380 円（税込 1,518 円） 

1 本   700 円（税込  770 円） 

 
オマール海老を半分にカットし金串をさしてオー
ブンで焼きオリーブオイルで仕上げました。殻から
簡単に取り出して気軽にお召し上がりいただけ
ます。 
 
※1 本からご注文いただけます。 
※写真は 2 本です。 

※写真はイメージです。 

※ステーキ・ハンバーグは焼成前のグラム数です。 ※100g ステーキは厚切りではございません。 


