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2023 年５⽉ 16 ⽇ 
ロイヤルホールディングス株式会社 

  
 ロイヤルグループで外⾷事業を担う、ロイヤルフードサービス株式会社が展開するアメリカンマフィン専⾨店  
「ミセスエリザベスマフィン ランドマークプラザ店」は、横浜ランドマークタワーおよびランドマークプラザ開業 30 周年
を記念し、 「30 周年アニバーサリーBOX」を 2023 年 4 ⽉ 28 ⽇（⾦）より、期間限定で販売しています。  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ミセスエリザベスマフィンは、⾃然の恵みである季節のフルーツやチョコレート、ナッツなどを使い、店内のキッチンで 
ひとつひとつ丁寧に⼿間ひまかけて焼き上げるアメリカンマフィン専⾨店です。今回期間限定で販売する「30 周
年アニバーサリーBOX」は 6 個⼊り。特別仕様の「アニバーサリー ストロベリーチョコ」、横浜中華街をイメージし
た「マンゴープリン」、オープン当時からの⼈気フレーバーの「フレッシュバナナ」に加えて、神奈川県産の⾷材を使
⽤した地産地消マフィンなど 6 種類の詰め合わせです。 
 
「ミセスエリザベスマフィン ランドマークプラザ店」では、2019 年より神奈川県の牧場や農場で作られた⾷材を

使⽤した商品を開発し、販売する地産地消の取り組みを活発に⾏なっております。「30 周年アニバーサリー
BOX」では、神奈川県の県内農林⽔産物である「かながわブランド」に選定された⻩⾊いオレンジ「湘南ゴールド」
を使⽤した商品や、横浜市瀬⾕区にある「相澤良牧場」で搾乳した⽣乳だけで作った程よい⽢さとコクのある味
わいが特徴の「ハマっ⼦⽜乳」を使⽤したチョコレートマフィン、「かながわの名産 100 選」に選ばれた丹沢・箱根
⼭麓で育った⾜柄茶の抹茶使⽤の「⾜柄抹茶＆クリームチーズ」がお楽しみいただけます。是⾮、横浜ランドマ
ークタワー30 周年限定の「30 周年アニバーサリーBOX」をご褒美や⼿⼟産としてお楽しみください。 

＜販売概要＞ 
・正式名称︓ 30 周年アニバーサリーBOX（6 個⼊り） 
・販売価格︓ テイクアウト 1,860円 ／ イートイン 1,895 円（税込） 
・販売店舗︓ ミセスエリザベスマフィン ランドマークプラザ店 
・所 在 地︓ 神奈川県横浜市⻄区みなとみらい 2 丁⽬２-２ ランドマークプラザ 1階 
・販売期間︓ 2023 年 4 ⽉ 28 ⽇（⾦）〜 2023 年 6 ⽉ 30 ⽇（⾦）予定 
・営業時間︓ 11:00〜20:00 
・T E L︓ 045-222-5115 
・ホームページ︓ http://www.mrs-elizabeth-muffin.jp 
 

 

 

 
 

アメリカンマフィン専⾨店「ミセスエリザベスマフィン ランドマークプラザ店」 
横浜ランドマークタワーの 30 周年を記念し、 

4 ⽉ 28 ⽇（⾦）より「30 周年アニバーサリーBOX」を販売 
神奈川県産⾷材使⽤の地産地消マフィンなどを詰め合わせた期間限定セット 

News Letter 

「30 周年アニバーサリーBOX」 イメージ ランドマークプラザ 30 周年記念ロゴ 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 
ロイヤルホールディングス PR 事務局（サニーサイドアップ内）MAIL︓royalhd@ssu.co.jp  

担当︓閔（080-3711-9270）、⾼⽥（080-4460-8139）、牧⽥（090-9152-6347）、⼀瀬 

※報道関係者様向けに各メニュー画像を⽤意しておりますので、ご希望の⽅はお⼿数ですが上記までご連絡ください 
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＜30 周年アニバーサリーBOX に含まれるマフィンのご紹介（全 6 種）＞ ※写真はイメージ  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 その他の店舗のご案内 

●ミセスエリザベスマフィン 博多駅マイング店（福岡市博多区） 
  所在地︓福岡県福岡市博多区博多駅中央街 1-1 マイング内 
  TEL︓092-411-6995 営業時間︓9:00〜21:00（店内ラストオーダー20:30） 

 
●ミセスエリザベスマフィン 天神地下街店（福岡市中央区） ※3/25 オープン 
  所在地︓福岡市中央区天神 2 丁⽬地下 1号 天神地下街東 11番街 
  TEL︓092-741-3880 営業時間︓10:00〜20:00 

 
※ランドマークプラザ店とは販売商品・価格が異なります。 
※「30 周年アニバーサリーBOX」の販売はございません。 
 

１）特別仕様に仕上げた「アニバーサリー ストロベリーチョコ」 
ドライストロベリーと刻んだダークチョコレートを加えた⽣地を焼き上げました。 
ストロベリーシロップで⽢酸っぱさをプラスし、仕上げにストロベリー⾵味の 
チョコレートとフリーズドライストロベリーをトッピングしました。 

２）横浜中華街をイメージした「マンゴープリン」 
マンゴーピューレとドライマンゴーを加えた⽣地に 
⾃家製マンゴークリームを絞り焼き上げました。仕上げにマンゴーゼリーをかけ、 
アクセントに⽢酸っぱいラズベリー味のシリアルチョコレートをトッピング。 

３）かながわの名産品を使⽤ 「⾜柄抹茶＆クリームチーズ」 
丹沢・箱根⼭麓で育った渋みの少ない「⾜柄茶」の抹茶を使ったマフィンです。 
ほんのり⾹る茶葉と、なめらかな⼝当たりでコクのあるクリームチーズ⽣地を合わ
せた⾷べ応えのある⼀品です。 

４）かながわブランドに選出された 「湘南ゴールド」 
「湘南ゴールド」は、神奈川県が開発した柑橘類の品種です。 
「今村温州」と「ゴールデンオレンジ」の交配で作られた神奈川ブランドのフルー
ツ。爽やかな⾹りと⽢み、酸味が特徴の湘南ゴールドのマフィンは、2019 年に
初めて発売して以来、毎年春の⼈気メニューです。 
本年は湘南ゴールドの味をよりお楽しみいただけるよう、リニューアルいたしまし
た。⽣地に練り込んだ湘南ゴールドペーストと、マフィン中央の湘南ゴールドジャ
ムが爽やかな味わいです。 

５）神奈川県産“ハマっ⼦⽜乳”使⽤ 「チョコレート」 
ココアを使ったふんわりした⾷感の⽣地にザク切りにしたダークチョコレートと 
くるみを混ぜ込み焼き上げました。ランドマークプラザ店のチョコレートマフィンは 
神奈川県産「ハマっ⼦⽜乳」を使⽤しています。 

６）オープン当時からの⼈気必須の⼤定番︕「フレッシュバナナ」 
完熟したフレッシュなバナナを⽣地に加えて焼き上げました。 
コクのある⽢みと⾹りが特徴です。 
オープン当時からミセスエリザベスマフィンを代表する⼈気のマフィンです。 
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※30 周年アニバーサリーBOX（6 個⼊り）内の 
 配置番号表記となります。 
※商品詳細は左側をご確認くださいませ。 


