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2026 年 7 ⽉ 14 ⽇ 
ロイヤルホールディングス株式会社 

ロイヤルグループが展開するサラダバー&グリルレストラン「シズラー」では、昨年に続き5回⽬を迎える「Aloha! 
Hawaiian Fair」を、2026年7⽉15⽇（⽔）より期間限定で開催いたします。 

シズラーの夏といえば「ハワイアンフェア」。これまでも好評を博してきた⼈気企画を、今年もお届けいたします。今回は、
⼈気のグリルメニューをブラッシュアップしただけでなく、ココナッツウォーターや、彩り豊かなデリサラダなど幅広い⾓度からハワ
イの魅⼒をラインアップ。ハワイの気分を楽しめるメニューとともに、シズラーで特別な夏のひとときをご堪能ください。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 この夏を彩るシズラーの「Aloha! Hawaiian Fair」では、ハワイの美味しさを存分に堪能できる「ビッグアイランドグ
リル」が登場。テリヤキチキン、リブロースステーキ、ポークスペアリブ、ガーリックシュリンプを⼀⽫で味わうことができる豪華な
内容です。また、1名様でも、2名様でシェアをしても楽しめる「リブロースステーキ（150g）＆ガーリックシュリンプ」、
「ハンバーグ＆ガーリックシュリンプ」が並びます。 

シズラー⾃慢のプレミアムサラダバーでは、このフェア限定の2種類のデリサラダが登場。昨年も多くのお客様にお楽しみ
いただいた「ハワイアンライスサラダ」は、使⽤する⾷材をケールからスイスチャードに変更することで、⼝当たりの優しいデリ
サラダへとパワーアップいたしました。「リリコイマカロニサラダ」は、リリコイ（パッションフルーツのハワイ語）のソースを使った
爽やかで⽢酸っぱいマカロニのサラダ。夏の暑さで落ちてしまいがちな⾷欲を⼼地よく刺激する⼀品です。デザートには「ア
サイーバナナヨーグルト」と「リリコイパンナコッタ」をご⽤意しております。 
 

 

販売期間︓2026 年 7 ⽉ 15 ⽇（⽔）〜 2026 年 9 ⽉ 23 ⽇（⽔）予定 
販売店舗︓シズラー全 12 店舗 

●新宿三井ビル店 ●新宿東宝ビル店 ●桜新町店 ●三鷹店 ●府中店 ●アクアシティお台場店  
●東京ドームホテル店 ●押上店 ●⼤塚駅前店 ●東京国際フォーラム店 ●⼤井町トラックス店 
●ランドマークプラザ店（横浜） 

※⾷材の都合により販売期間が変更になる場合がございます。 

 

※各店舗の営業時間はホームページでご確認ください。 https://www.sizzler.jp 

 

今年の夏もシズラーでハワイを楽しもう︕彩り豊かなデリサラダと本格グリルが勢揃い 
「Aloha! Hawaiian Fair」 

〜夏を彩る陽気なひととき、⼤好評のハワイアンフェアを 7 ⽉ 15 ⽇（⽔）より開催〜 

「Aloha! Hawaiian Fair」 販売概要 
 

News Release 

※画像はイメージです。 

〈本件に関するお問い合わせ先（報道関係）〉 
ロイヤルホールディングス PR 事務局（株式会社サニーサイドアップ内）e-mail︓royalhd@ssu.co.jp   

担当︓⼭本（080-4191-6278）、久光（080-4652-4615）、牧⽥、⼀瀬 
※報道関係者様向けに画像を⽤意しておりますので、ご希望の⽅はお⼿数ですが上記までご連絡ください。 

https://www.sizzler.jp/
mailto:royalhd@ssu.co.jp
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商品紹介 
 グリルメニュー 

ビッグアイランドグリル 
ジューシーなみつせ鶏のテリヤキチキン、リブロースステーキ、
パイナップルが隠し味の⽢⾟いポリネシアンソースで焼き上
げたポークスペアリブ、⾹ばしいガーリックシュリンプ、グリルパ
インなど、ハワイの美味しさを盛り合わせた⼀⽫です。 
※ポリネシアンソースには、はちみつを使⽤しています。 

※ステーキは焼成前のグラム数です。 

 

ガーリックシュリンプ 
殻の柔らかい「ソフトシェルシュリンプ」を使⽤しているため、 
殻ごとお召し上がりいただけます。⾹ばしい海⽼とガーリッ
クの⾵味をお楽しみください。お好みでピリ⾟のシュリンプ
⽤チリソースをつけてお召し上がりください。 
※写真はガーリックシュリンプ（8 尾）です。 

※グリルまたはサラダバーとご⼀緒にご注⽂いただけます。単品でのご注

⽂は承っておりません。ご了承ください。 

 
 

 

ハンバーグ＆ガーリックシュリンプ 
ハンバーグステーキと「ソフトシェルシュリンプ」を使⽤したガー
リックシュリンプ（3 尾）のコンビネーション。ガーリックシュリン
プはお好みでピリ⾟のシュリンプ⽤チリソースをつけてお召し
上がりください。 
サラダバー1 名様分付き 5,310 円（税込 5,841 円） 
サラダバー2 名様分付き 7,800 円（税込 8,580 円） 
 

リブロースステーキ （150g） ＆  
ガーリックシュリンプ 

リブロースステーキ（150ｇ）と「ソフトシェルシュリンプ」
を使⽤したガーリックシュリンプ（3 尾）のコンビネーショ
ン。ガーリックシュリンプはお好みでピリ⾟のシュリンプ⽤チ
リソースをつけてお召し上がりください。 
※ステーキは焼成前のグラム数です。 

⼦ mw 

※画像はイメージです。 
 

サラダバー2 名様分付き 11,450 円（税込 12,595 円） 
サラダバー3 名様分付き 13,940 円（税込 15,334 円） 
サラダバー4 名様分付き 16,430 円（税込 18,073 円） 

サラダバー1名様分付き 6,030円（税込6,633円） 
サラダバー2名様分付き 8,520円（税込9,372円） 

サラダバー1 名様分付き 5,310 円（税込 5,841 円） 
サラダバー2 名様分付き 7,800 円（税込 8,580 円） 

リリコイマカロニサラダ 
リリコイ（パッションフルーツのハ
ワイ語）のソースを使った爽や
かな⽢酸っぱいマカロニサラダ。
パッションフルーツの種の⾷感が
アクセントです。 

サラダバー 

ハワイアンライスサラダ 
カルローズ⽶に、ベーコン、パイナ
ップル、セロリ、レーズン、スイスチ
ャード、オニオンを合わせ、オニオ
ンドレッシングで仕上げたトロピカ
ルなサラダ。 
※お⽶は⽶国産カルローズ⽶を使⽤して
います。 

ガーリックシュリンプ（8 尾） 2,500 円（税込 2,750 円） 
ガーリックシュリンプ（4 尾） 1,350 円（税込 1,485 円） 
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  今年で 5 回⽬を迎える「ハワイアンフェア」では、当店の代名詞である「プレミアムサラダバー」と主役の「グリル」の両⽅
を楽しめるシズラーならではのハワイアン体験をお届けします。 
 メインのグリル料理は、従来のプレート盛りから「鉄板」や「美濃焼」の⾷器へと⼀新。テーブルに届いたときにジュージュー
と⾳を⽴てている、圧倒的なシズル感と熱々の美味しさを追求しました。特にチキンとスペアリブは、焼成中に丁寧に刷⽑
（はけ）でソースを満遍なく塗ることで、旨味を閉じ込めジューシーかつ⾹ばしく仕上げています。また、プレミアムサラダバ
ー限定の「ライスサラダ」もアップデート。使⽤する葉野菜をケールから、より柔らかく彩り豊かな「スイスチャード」に変更した
ことで、⼝当たりが優しく、他の具材との⼀体感が向上しました。 
 
 
 

2026年6⽉24⽇（⽔）にグランドメニューの改定を実施いたしました。本改定に伴い、ジューシーな味わいが魅⼒の
「ハンバーグ」を主軸とした、新しいコンビネーションメニューが登場。シズラー⾃慢のプレミアムサラダバーとともに、ボリューム
も美味しさもアップグレードした新メニューの数々を、ぜひお楽しみください。 

「Aloha! Hawaiian Fair」へのこだわり 
 

商品紹介 
 デザート 

デザート 
リリコイパンナコッタ 

パンナコッタに⽢酸っぱいリリコイ
（パッションフルーツのハワイ語）
のソースを合わせました。 

※画像はイメージです。 
 

グランドメニュー新商品について 
について 

 

アサイーバナナ 
ヨーグルト 

ハワイでも親しまれている
アサイーにヨーグルトとバナ
ナを組み合わせた⼀品。 

ドリンク 

デザート ココナッツウォーター 
ついつい写真を撮りたくなってしまう可愛らしい⾒た⽬と、すっきりとした爽やかな味わいの
ココナッツウォーターです。専⽤のストローでお楽しみください。 
880 円（税込 968 円） 

ビックウェーブゴールデンエール 
KONA BREWING のフラッグシップ。
ホップ由来のライチ、マスカットのような
爽やかさが特徴。 
 
 
Bottle（355ml） 
980 円（税込 1,078 円） 
 

ロングボードアイランドラガー 
ほんのりスパイシーな⾹りと爽快なのど
越しが⾷欲を刺激する、ロコに愛される
ハワイアンラガー。 
 
 
Bottle（355ml） 
980 円（税込 1,078 円） 
 

コロナセロ 
脱アルコール製法で、コロナエキストラからア
ルコール分を除去した微アルコールビールテ
イスト飲料。ライムの⾹りとともに、コロナな
らではの爽快感をお楽しみください。 
※コロナセロの原産国は中国です。 
Bottle（330ml） 
530 円（税込 583 円） 
 

※使⽤しているココナッツはベトナム産です。 

※グリルまたはサラダバーとご⼀緒にご注⽂いただけます。単品でのご注⽂は承っておりません。ご了承ください。 

 アルコール  微アルコール  アルコール 
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シズラーは、1958 年にアメリカ・カリフォルニア州創業、1991 年に⽇本で開業し、現在国
内で 12 店舗※を展開するサラダバー＆グリルレストランです。50 年以上受け継がれてきた
「チーズトースト」や、サラダバーには新鮮な野菜やフルーツ、スープ、⾃家製のデリサラダ、タ
コス、デザート、ドリンク等 70 種類以上のバラエティ豊かなラインアップを取り揃えています。 
（ホームページ https://www.sizzler.jp）             ※配信⽇時点の店舗数です。 

サラダバー&グリルレストラン シズラー（Sizzler）について 
 Sizzler PREMIUM Salad Bar 

シズラーを代表するメニューが「シズラープレミアムサラダバー」です。 
⾃家製デリサラダをはじめ、新鮮な野菜やフルーツ、スープ、パスタ、カレー、タ
コス、デザート、ドリンクなど約 70 種以上のバラエティ豊かなラインアップを取り
揃えています。サラダバーを⾃由にカスタマイズして、あなただけのオリジナルサラ
ダをお楽しみください。 
 
Sizzler Cheese Toast 

チーズトーストのレシピがアメリカで開発されたのは､50 年以上も前のこと｡
パンにチーズのスプレッドを塗って､鉄板でゴールデンブラウンと⾔われる⻩⾦⾊
になるまで焼き上げます。表⾯は⾹ばしく、チーズの旨みとこんがりと焼き上げ
たクリスピーな⾷感で、裏⾯はソフトでふっくらした優しいパンの⾵味。その絶妙
な組み合わせを楽しめるのが『Sizzler チーズトースト』の特徴です。 
召し上がる際にはぜひ裏返して、チーズの⾯を下にしてどうぞ。クリスピーな⾷
感とともに、チーズの⾹りと旨みがより⼀層際⽴ち、お⼝いっぱいに広がります。 

ハンバーグ＆ロブスター 
ビーフ 100％ハンバーグとロブスターのコンボ。ロブスタ
ーには、バターとハーブの⾹り豊かなベアルネーズソー
スがおすすめです。 
サラダバー1 名様分付き 6,590 円（税込 7,249 円） 

ハンバーグ＆ラムチョップグリル 
ビーフ 100％ハンバーグとオーストラリア産ラムチョップグリル
のコンボ。 
サラダバー1 名様分付き 6,470 円（税込 7,117 円） 

ハンバーグ＆BBQ ポークスペアリブ 2P 
ビーフ 100％ハンバーグと BBQ ソースで⾹ばしくグリルし
たスペアリブ 2P。 ※BBQ ソースには、はちみつを使⽤しています。 
サラダバー1 名様分付き 5,870 円（税込 6,457 円） 

ハンバーグ＆シュリンプグリル 
ビーフ 100％ハンバーグとシュリンプグリル（4 尾）。
シュリンプには、バターとハーブの⾹り豊かなベアルネー
ズソースがおすすめです。 
サラダバー1 名様分付き 5,690 円（税込 6,259 円） 

■ロイヤルグループ店舗数︓https://www.royal-holdings.co.jp/co/group/storedata/ 
■ロイヤルグループ公式 YouTube チャンネル︓https://www.youtube.com/@ROYAL_Holdings 

https://www.sizzler.jp/
https://www.royal-holdings.co.jp/co/group/storedata/
https://www.youtube.com/@ROYAL_Holdings

