
PRESS RELEASE 

 

2023 年 3 月吉日 

株式会社 ダイヤモンドダイニング 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社 DD ホールディングスの連結子会社である株式会社ダイヤモンドダイニング(本社：東京都港区 代表取締役社長：

松村 厚久、以下「ダイヤモンドダイニング」)が運営する『和カフェ yusoshi あべの（ワカフェ ユソーシ アベノ）』では、

「ガーデンテラスでたのしむ春のアフタヌーンティーセット」はじめ、春季限定メニューを展開いたします。 

 

梅雨入りまでの期間限定! 大阪・ミナミの空を独占しながらティータイム!? 

ガーデンテラスで楽しむ春のアフタヌーンティーセット 
≪あべの and4F≫「和カフェ yusoshi あべの」に登場！ 

【期間限定】ガーデンテラスで楽しむ春のアフタヌーンティーセット 

▪時 間  11:00～18:00（最終入場 17:00） 

▪料 金  3,300 円（税込）  

※フリードリンク付き（90 分／席時間最大 120 分） 

MENU 

・いちごのモンブランマフィン ・桜香るチーズケイク 

・その時美味しい季節の果物 ・いちごのプチタルト 

・ローズヒップティーのジュレ ・宇治抹茶のスフレロール 

・クロワッサンサンド ・野菜のキッシュ ・季節のサラダ 

・珈琲 ・カフェラテ ・アールグレイティー ・ピーチティー 

・キャラメルティー ・ジャスミンティー ・ルイボスティー 

・ハーブティー【・カモミール ・ローズヒップ ・レモングラス】 

・日本茶【・煎茶 ・抹茶入り玄米茶 ・雁が音】 

・自家製ジンジャーエール ・しそとローズマリーのソーダ 

※展開予定期間：5 月上旬まで 詳しくは店舗までお問い合わせください。 

※写真は 2 名様分です。 

※内容は当日の仕入れ状況等によって変更になる可能性がございます。 

大阪でも屈指の繁華街であり、都市居住空間でもある天王寺・あべのエリア。 

日本一高いビルとして知られる「あべのハルカス」など、立ち並ぶ高層ビルの間で、 

ぽっかりと広がる❝都会のオアシス空間❞、それが「和カフェ yusoshi あべの」のガーデンテラス。 

日差しが徐々に温かさと眩しさを増す春の訪れとともに、このお席限定でお楽しみいただける 

「春のアフタヌーンティーセット」をご用意いたしました。 

瑞々しいいちごをあしらった手作りのマフィンやタルトなどのスイーツと野菜をたっぷり使った軽食メニューは、 

いつものランチタイム＆ティータイムを、ちょっぴり贅沢な時間に変えてくれるはず…！ 

Afternoon tea time on the terrace 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 
株式会社ダイヤモンドダイニング ブランドサポート部 佐々木 

TEL 03-6858-2192  FAX 03-6858-2193 

E-mail pr@dd-holdings.com     HP https://www.dd-holdings.jp 

 

Seasonal Menu 

Shop Information 

グラスに詰めた季節のショートケーキ      880 円 

❝その時美味しい果実を詰め込む❞グラスケーキの春の主役は、

やっぱりいちご！赤いいちごの実、真っ白な生クリーム、カスタ

ード色のスポンジケーキが層を成した、グラスの断面も美しい

デザートを食後にぜひお試しください。 

春のロールキャベツ             1,650 円 

柔らかく甘みもある春のキャベツを、白味噌が隠し味となった

クリームソースでコトコトじっくり時間を掛けて煮込みまし

た。中はホクホク、外はカリッと仕上げた新じゃがいもと一緒

に、春野菜を存分に楽しめるセットメニューです。 

 

春の訪れはテラスだけではなく室内にも。「和カフェ yusoshi あべの」

の室内空間は、柔らかなマットレスとクッションを敷き詰めた特徴的な

小上がり席や、広々としたテーブル席を設え、ガーデンテラスから差し

込む柔らかな光と緑が、より一層リラックスできる空間を演出します。 

ここでお届けしているのは、大切な人に心をこめて作る家庭料理のよう

な、カラダにもココロにも優しいお食事。春の素材を取り入れた季節 

限定メニューをご紹介します。 

春のデリごはん 1,450 円 

一汁三菜を基本にしたごはんセットが、季節の小鉢を取り揃えた春の装

いに。「ささみの竜田揚げ梅しそ巻き」「蕗と穂先たけのこのあんかけ」

「新じゃがと牛肉の揚げ出し」の 3 種に、具だくさんの豚汁、栄養バラ

ンスの良い五穀米、爽やかな味わいのお漬物のどこか懐かしくも新しい

組み合わせは、ココロとカラダをほっこりと癒してくれるはずです。 

 

■店名   和カフェ yusoshi あべの（ワカフェ ユソーシ アベノ） 

■住所            〒545-0052 大阪府大阪市阿倍野区阿倍野筋 2-1-40 あべの and4F 

■アクセス   各線天王寺駅すぐ／近鉄阿部野橋駅すぐ 

■ＴＥＬ   06-6629-3111 

■営業時間    11:00～21:00（L.O. 食事 20:00／カフェ 20:30） 

■定休日     施設に準ずる 

■席数            110 席（店内 68 席 テラス 42 席） 

■平均予算    ランチ 1,500 円 ／ ディナー 2,500 円 

■WEB 予約    https://tabelog.com/osaka/A2701/A270203/27011170/ 
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