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ダイヤモンドダイニンググループ（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村厚久）が運営する下記店舗では、カラダの中から涼しくなれ

る“ひんやり夏メニュー”を 7 月から順次スタートいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

かぼちゃ、ブロッコリー、トマトなど 
旬の野菜がたっぷり！ 

沖縄料理専門店ならでは！ 島野菜たっぷりのヘルシーひんやり麺 「冷やし沖縄そば」 

夏メニュー企画 第 1弾 

冷たい料理でカラダの中から涼しくなろう！ 

“ひんやり夏メニュー”2013 

≪実施店舗≫ 琉球料理・島野菜 土の実 
□住所：中央区銀座 2-2-14 マロニエゲート 12F 
□電話：03-5524-6550   □URL：http://r.gnavi.co.jp/p365308/ 
 
 
 
 

 

 

≪実施店舗≫  「今井屋」ホームページ：http://www.diamond-dining.com/shop_info/imaiya/ 
 
えびす今井屋總本店 □住所：渋谷区恵比寿西 1-7-11 1〜3F   □電話：03-5456-0255 
六本木今井屋本店   □住所：港区六本木 7-13-2 アーバンビル 1F   □電話：03-5771-8855 
東京今井屋本本店   □住所：千代田区丸の内 2-4-1 丸の内ビルディング 6F   □電話：03-5208-1717 
新宿今井屋本店  □住所：新宿区新宿 3-33-10 新宿モリエールビル B1 □電話：03-5363-1155 
西新宿今井屋本店  □住所：新宿区西新宿 1-18-15 岡本ビル B1   □電話：03-5326-4933 
四ッ谷今井屋本店  □住所：新宿区四谷 1-7-18     □電話：03-3225-3225 
四ッ谷三丁目今井屋本店 □住所：新宿区舟町 4-1 メゾンド四谷 1F  □電話：03-3341-7555 
  

  

 

 

 

期間限定・新商品  冷たい沖縄そば  980 円 
 

沖縄を代表するゴーヤをはじめ、沖縄の在来種・島にんじん、 

沖縄で古くから栽培されている緑と紫が美しい葉野菜・ハンダマなどの 

たっぷりの島野菜ときゅうり、くら、トマトなどの夏野菜が入った 

女性に嬉しいヘルシーな沖縄そばです。 

ちょっぴりピリ辛のタコライスのひき肉も入りボリュームと刺激もプラス。 

栄養バランス満点、目にも鮮やかな夏らしい一品です。 

夏が旬の「じゅんさい」と稲庭そうめん つるんと爽やかな 「じゅんさい入り稲庭そうめん」 

期間限定・新商品 秋田県産生蓴菜入り稲庭そうめん 980 円 

 
生産量日本一の秋田県三種町産の生蓴菜（じゅんさい）を使用。  
そうめんは、稲庭うどんで有名な秋田県無限堂の稲庭そうめんを 

使用しています。  

丸氷を浮かべキンキンに冷やした稲庭そうめんの喉ごしと 

ツルンとした生蓴菜の食感が楽しめる逸品です。 

卸生姜、刻み茗荷、大葉、金胡麻の薬味と鰹出汁の麺つゆで 

さっぱりとした夏の風物詩・そうめんをお召し上がりください。 

http://r.gnavi.co.jp/p365308/
http://www.diamond-dining.com/shop_info/imaiya/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部 亀田・重田 

TEL 03-6860-3257  FAX 03-6860-3263 

   E-mail pr@diamond-dining.com     HP http://www.diamond-dining.com/ 

キーンと冷たい「フローズンドリンクメニュー」 

 

 

冷やしても地鶏のコクはそのまま！ 「比内地鶏と夏野菜の冷しゃぶ仕立て」 

期間限定・新商品  比内地鶏と夏野菜の冷しゃぶ仕立て 

通常 3,960 円 のところ、半額の 1,980 円でご提供！  

 

酒蒸しにし仕上げに炙り香ばしさを強調した比内地鶏の胸肉を 

新鮮な旬野菜とともに冷しゃぶ風に仕立て自家製梅ダレとぽん酢でさ

っぱりとお召し上がり頂きます。 

旬野菜の野菜ならではの栄養価とともに今しか味わえないおいしさ、 

低カロリーなのにコクのある比内地鶏ならではの濃い味わいは 

冷やしても十分お楽しみいただけます。 

≪実施店舗≫  「今井屋」ホームページ：http://www.diamond-dining.com/shop_info/imaiya/ 
 
名古屋今井屋本店  □住所：名古屋市中村区名駅 4-7-1 ミッドランドスクエア 4F □電話：052-533-9922 
心斎橋今井屋本店  □住所：大阪市中央区東心斎橋 1-17-2   □電話：06-4963-9088 
 

  

 

 

冷たい出汁をかけて食べるスタミナ満点のお茶漬け 「冷やしうなとろ茶漬け」 

≪実施店舗≫ お茶漬け・おむすび  こめぐに 
□住所：港区赤坂 5-3-1 赤坂 Biz タワーB1F 
□電話：03-5561-0509  □URL：http://r.gnavi.co.jp/6032305/ 
 
 
 
 

期間限定・新商品   冷やしうなとろ茶漬け  730 円 
 

夏のスタミナ食の代表「うなぎ」に、滋養強壮のとろろを加え 

冷たい出汁をかけてお召し上がりいただく、 

この夏の新作冷やし茶漬けです。 

ひんやり、つるんとした食感が夏の暑さを吹き飛ばす、 

食欲がないときにもおススメの夏メニューです。 

 

≪実施店舗≫ 九州熱中屋 浜松町芝大門 LIVE 
□住所：港区芝大門 2-5-8 芝大門牧田ビル B1 
□電話：03-5473-0030    
□URL：http://r.gnavi.co.jp/g600122/ 
 
 
 
 

氷結酒  7８０円～ 

グラスに注ぐとあら不思議！ 

注いだ瞬間から液体がシャーベットに。 

氷結酒は、日本酒各種をご用意しています。 

 

≪実施店舗≫ くずし割烹・会席料理  御庭 
□住所：新宿区新宿3-37-12 新宿NOWAビル7F 
□電話：03-5366-1072 
□URL：http://r.gnavi.co.jp/g141100/ 
 
 
 
 

深山ぶどう酒のスムージー 650 円（例）  

果実味たっぷりの深山ぶどう酒をスムージーにし

ました。果実種を使ったスムージーを日替わり

でご提供しています。 

 

≪実施店舗≫球料理・島野菜 土の実 
□住所：中央区銀座 2-2-14 マロニエゲート 12F 
□電話：03-5524-6550    
□URL：http://r.gnavi.co.jp/p365308/ 
 
 
 

マンゴースムージー  750 円  
フレッシュマンゴーの果実をたっぷり乗せた 

ジューシーな味わいで女性に人気のカクテル。 

ノンアルコールでもご提供可能です。 

mailto:pr@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.com/
http://www.diamond-dining.com/shop_info/imaiya/
http://r.gnavi.co.jp/6032305/
http://r.gnavi.co.jp/g600122/
http://r.gnavi.co.jp/g141100/
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