
ガーデンテラスで紅葉を眺めながら「秋刀魚」や「きのこ」など秋の旬食材を堪能！！ 

「秋の紅葉BBQ」が楽しめるお店 
 

 

秋も深まり、屋外で過ごすのが心地よい今の季節が 

実は、ガーデンテラス BBQにぴったり！！ 

ガーデンテラスには赤や黄色の紅葉がディスプレイされ 

一足早く紅葉狩りもお楽しみいただける 

「紅葉ガーデンテラス」も続々オープンいたします。 

心地よい風を浴びながら、紅葉を眺めビール片手に 

「秋の紅葉 BBQ」をお楽しみいただける店舗をご紹介いたします。 
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ダイヤモンドダイニンググループ 

 

 

 

 

 

 

ダイヤモンドダイニンググループ（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村 厚久）が運営する下記店舗では、紅葉に彩られたテラス席で

BBQ やビアガーデンをお楽しみいただける秋の期間限定 BBQ プランをスタートいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

■美食米門 渋谷■ 

【9月15 日～10月 31日】真っ赤に彩られた紅葉テラスにはビールとハイボールのサーバーを設置 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■バネバグース赤坂見附■ 

【9月10 日～10月 31日】紅葉に彩られたラグジュアリーサンルーフテラスでBBQを。個室テラスもご用意 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

■紅葉テラスで愉しむ秋の味覚BBQ 

全 9品 <2 時間飲み放題付き＞ 5,000円（税抜） 

「秋刀魚」「秋鮭」「秋野菜」など秋の美食を一挙堪能！ 
 

◇米門バーニャカウダー 

◇秋刀魚の竜田揚げ 

◇秋鮭のちゃんちゃんホイル焼き 

◇秋野菜の串焼き 

◇国産牛リブロース 

◇USA ハラミ ◇牛タン  

◇栗の炊き込み飯  

◇葡萄シャーベット 

■ＢＢＱプラン 

全 7品 <2H飲み放題つき> 4,800 円（税抜） 

〒500 円でカルビを蔵王牛カルビに変更できるBBQ プラン 

◇枝豆  ◇前菜 3 種盛り 

◇魚介の盛り合わせ 

（エビ・イカ・ホタテ） 

◇野菜盛り合わせ 

（シイタケ・ニンジン・カボチャ・タマネギ） 

◇肉の盛り合わせ 

（カルビ・豚ロース・鶏肉・ソーセージ） 

◇サンチュ ◇本日のデザート 

 

 

 
 

 

 



【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部 亀田 

TEL 03-6858-6085  FAX 020-4662-1757 or 03-6858-6086 

E-mail pr@diamond-dining.com     HP http://www.diamond-dining.com/ 

BaneBAGUS 赤坂見附 ～アミューズメント＆レストラン～ 
住 所 ：東京都港区赤坂 3-10-4 4F 月世界ビル 4F 

T E L ：03-5561-6006 

営業時間：月～金 14:00〜翌 5:00、日・祝〜23:00  

Ｕ Ｒ Ｌ ：http://r.gnavi.co.jp/g486541/ 

 

 

 

美食米門  渋谷 ～究極の食材が競演する美食のエンターテインメント～ 

住 所 ：東京都渋谷区宇田川町 15－1 渋谷パルコ パート 1 8F 

T E L ：03-3464-6644 

営業時間：ランチ 11:00～15:00、ディナー17:30～23:30  

Ｕ Ｒ Ｌ ：http://r.gnavi.co.jp/g398548/ 

 

 

さかえや 高田馬場總本店 ～究極の水炊きと鮮魚～ 

住 所 ：東京都新宿区高田馬場 3-4-16 第二双葉ビル 1～2F  

T E L ：03-3360-8200 

営業時間：17:00～23:30、金・祝前～01:00 

Ｕ Ｒ Ｌ ： http://r.gnavi.co.jp/g398543/ 

 

 

■さかえや 高田馬場總本店■ 

【9月1４日～10月 31日】紅葉が彩る中庭テラスで秋の味覚を楽しむ今年新登場の「秋の紅葉BBQ」プラン 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■秋のお月見BBQプラン 

 全 4品 <2 時間飲み放題つき> 4,500 円 

「秋刀魚」やたっぷりの「きのこ」など旬の食材を BBQ で満喫 
 

【秋の魚介】 

旬の秋刀魚・白はまぐり 

【秋の食材】 

舞茸・しめじ・えのき茸・さつま揚げ 

【自慢の逸品】 

秋鮭とつくば鶏の朴葉焼き 

【〆物】 

鶏ガラスープと三種の薬味のそうめん  
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