
PRESS RELEASE 

     

2017 年 3 月吉日 

株式会社 ダイヤモンドダイニング 
 

 

 

 

  

 

 
 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 大阪＆名古屋の女性へ贈る、「アリスレストラン」のイースター♪ 

「カラフルたまご」「うさぎ」モチーフのフォトジェニックメニューを展開 

『アリスのイースターパーティー』 
 

 

株式会社 ダイヤモンドダイニング（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村厚久）が運営する、児童小説「不思

議の国のアリス」をモチーフにしたファンタジーレストラン「幻想の国のアリス(大阪・梅田)」「銀幕の国のアリス(名

古屋・栄)」では、下記の通りイースターフェアを開催いたします。期間中は 2 店舗共通のお料理・ドリンクなどを

ご用意し、皆さまをお出迎えいたします。 

  

アラカルト 

←【サラダ】 

カラフルエッグのイースターサラダ 980円 

お野菜を敷き詰めて鳥の巣に見立て、サーモンのバラ

とカラフルなイースタエッグを載せました。さっぱり

としたイタリアンドレッシングでお楽しみください。 

【パスタ】 

イースターバニーのスプリングフェスティバル 

雲丹といくらのクリームパスタ 1,500円→ 
ちょっととぼけた顔をしたイースターバニーのパスタ

はインパクト大！見た目はキュートですが、ウニやいく

らをたっぷり使い、醤油の風味を効かせて和風に仕上げ

た大人のパスタです。 

←【お肉】 

クイーンオブハートとクローケー 

鶏もも肉のマスタードパン粉焼き 1,000円 

鶏肉にオーブンでじっくり火を通し、フランスの伝統

的なマスタード「ディジョンマスタード」塗りパン粉

をまぶして焼きあげました！すっきりとした辛味とフ

ルーティな酸味が鶏肉の旨みを引き立てます。 

可愛らしいひよこを添えてご用意いたします。 

色とりどりのイースターエッグを載せて巣ごもり風に仕上げた「カラフルエッグサラダ」、イースターバニーをかた

どったキュートな「雲丹といくらのクリームパスタ」などキュートな 3 品が登場。フォトジェニックなお料理を食べ

て、イースターを思い切り楽しんでください。 

  

※アラカルトメニューは 

2 店舗共に４月１日～５月３１日迄のご提供です。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「イースター」(=復活祭)って？ 
キリストが復活した日と言われ、欧米などのキリスト教圏ではクリスマス同様に盛り上がる重要イベントです。 

「春分が過ぎて最初の満月の、次の日曜日」という定義のため、日付は毎年変わり今年は 4 月 16 日。  

「生命の繁栄」をイメージさせる「たまご」と「うさぎ」をモチーフとしたカラフルな飾り付けをしたり、「エッ

グハント」「エッグロール」といったゲームをしたりご馳走を食べたりし、家族でお祝いをして過ごします。 

■女王陛下のストロベリーキャッスル 980円 

苺のシロップとミルクのカクテルに、フレッシュいちごをたっぷりトッピング！ 

そのままでも、つぶしてドリンクと一緒にお楽しみ頂いても OK です。 

 

■トランプクローバーのキウイキャッスル 980円 

キウイシロップをジンジャーエールで割り、キウイをゴロゴロ載せました。 

キウイのさわやかな酸味を思い切りお楽しみください。 

 

■おしゃべり花達のきらめくハーモニー 780 円 

キラキラ光る不思議なドリンク！ 

お好きなシロップを選び、自分だけのハーモニーを見つけてください。 

アップルパイ/さくらメロン/ローズ/マンゴー/ブルーキュラソー 

 

ノンアルコールカクテル＜幻想の国のアリスのみ＞ 

※ドリンクメニューは 

「幻想の国のアリス」にて４月 1 日～5 月 31 日迄のご提供です。 

コース 

＜イースター限定コース＞ 8 品 4,500 円 
■期間：  

2017 年 3 月 1 日～2017 年 5 月 31 日(幻想の国のアリス) 

2017 年 3 月 1 日～2017 年 6 月 30 日(銀幕の国のアリス) 

 

アラカルトメニューでもお召し上がり頂けるサラダとパスタ

を含む限定コースが登場。 

「カラフルエッグサラダ」、「アスパラと温泉卵のミラノ風」な

どのたまご料理や、イースターバニーをイメージした「雲丹と

いくらのクリームパスタ」、「うさぎのフルーツタルト」など、

本格的でありながら思わず写真におさめたくなってしまう限

定メニューが全 8 品！メインには、シェフ特製「松坂ポーク肩

ロースのステーキ」お楽しみください。 

【チャーム】 Drink me～アリスが飲んだ不思議な小瓶～ 

【アミューズ】帽子屋お手製！～前菜 6 種盛り合わせ～ 

【サラダ】  おいしくなーれ！トランプの魔法～カラフルエッグのイースターサラダ～ 

【スープ】  ティーカップを持ったらパーティーのはじまり～季節のスープ～ 

【温菜】   トランプ兵とポーカー対決～アスパラと温泉卵のミラノ風～ 

【パスタ】  イースターバニーのスプリングフェスティバル～雲丹といくらのクリームパスタ～ 

【ビアンド】 アリスはダンスも得意なの♪～松坂ポーク肩ロースのステーキ 甘酸っぱいビネガーソースで～ 

【デザート】 ３６５日がティーパーティー♪～うさぎのフルーツタルト、ソフトクリーム、木苺のケーキ～ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

■「アリスのファンタジーレストラン」とは？ 

＜全国に 7店舗！少女の心を忘れない女性のためのレストラン＞ 

世界的に有名な児童小説「不思議の国のアリス」の世界観をモチーフにしたレストラン。 

東京に 5 店舗、大阪と名古屋に各 1 店舗を展開しております。全店内装の異なるファンタジックな店内では、

物語にインスパイアされたフォトジェニックで本格的なお料理をご提供。「氷温熟成肉」「トリュフ」などの素材

にこだわったメニューも充実させ、 少女であったころの心を忘れない大人の女性にもお楽しみ頂けます。 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部 宮島 

TEL 03-6858-6085 FAX 03-6858-6086 

E-mail pr@diamond-dining.com HP http://www.diamond-dining.com/ 

 

■会社名      株式会社 ダイヤモンドダイニング 

■所在地      東京都港区芝 4-1-23 三田 NN ビル 18 階 

■代表者      代表取締役社長 松村厚久 

■事業内容     飲食店の経営 

■店舗数      東京・埼玉・千葉・神奈川・名古屋・大阪・京都：計 117 店舗(2017 年２月末時点) 

■設 立       1996 年 3 月（平成 8 年） 

■資本金       6 億 6106 万円（2016 年 8 月末日時点） 

■ホームページ   http://www.diamond-dining.jp/ 

 

■会社概要 

■銀幕の国のアリス 

愛知県名古屋市中区栄3-29-11 名古屋PARCO midi 3F 

TEL：052-249-8677           

URL: http://www.alice-restaurant.com/ginmaku/ 

 

 

■幻想の国のアリス  

大阪府大阪市北区芝田1-8-1 D.D.HOUSE 1F(お伽噺WEST)   

ＴEL：06-6372-1860       

URL: http://www.alice-restaurant.com/genso/ 

 

 

※表記価格は税別でございます。 
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