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株式会社 DD ホールディングスの連結子会社である株式会社ダイヤモンドダイニング（本社：東京都港区、代表取締役社長：

鹿中 一志、以下「ダイヤモンドダイニング」）は、既に関西エリアで展開中の株式会社ゴーゴーカレーグループ（本社：東京

都千代田区、代表取締役：宮森 宏和、以下「ゴーゴーカレーグループ」）とのコラボレーション商品「ステーキ五郎咖喱」に

続くブランド「金沢カレーの豚めし食堂」を開発、デリバリー限定ブランドとして関東９エリアで展開を始めましたのでお知

らせいたします。同ブランドは、今後も出店エリアを拡大していく予定です。 

 

 

ダイヤモンドダイニング×ゴーゴーカレー 

コロナ禍で結ばれ、関西でいち早く始動したコラボレーションが早くも関東圏に上陸、次なるシーンを迎えることとなりました。 

延長を重ねる首都圏の緊急事態宣言発令下で、急激に需要を伸ばしたデリバリー業態、 

その新ブランド「金沢カレーの豚めし食堂」の誕生です。 

ベースとなるのは、濃厚でクセになってしまう独特のスパイシーな味わいが魅力の「ゴーゴーカレー監修の金沢カレールー」と、 

独自の個性を主張する 3 種のタレを絡め合わせたたっぷりの豚バラ肉。 

これだけでも背徳感満載の魅惑的な仕上がりですが、そこにさらに、ナポリタンやカニクリームコロッケなど、 

長年日本人が愛し熱狂してやまない THE 昭和洋食の数々をトッピングメニューとしてラインナップしました。 

一方で、糖質制限など、近年高まる食のニーズにも応えるべく、 

ライスをキャベツに置き換えられる斬新なカスタマイズメニューもご用意しました。 

馴染みのある懐かしい一面と、時代の先をゆく最先端の一面とー。 

両面を併せ持つ「金沢カレーの豚めし食堂」。ぜひご注目ください。 

黒くてドロっと濃厚なルー、そのスパイシー加減に絶妙に虜になってしまう「ゴーゴーカレー監修 金沢カレー」のルーに、秘伝の

にんにく醤油で漬け込んだ豚バラ肉をメイン具材に据えた「スタミナにんにく醤油豚カレー」、同じくにんにくを使って濃厚な旨味

を追い求めた「コク旨にんにく味噌豚カレー」、にんにくの効いた２メニューに比べると一見さっぱり、でもどハマりしてしまう危

険性大の「やみつき葱塩だれ豚カレー」（各 980 円）をご用意しています。三者三様の個性の食べ比べをお試しください。 

「ゴーゴーカレー監修金沢カレー」 コラボ第２弾が関東圏で始動！ 

デリバリー限定ブランド 『金沢カレーの豚めし食堂』 9エリアで営業開始 
…濃厚な黒いカレールー&背徳感溢れるトッピングの組み合わせをお楽しみください… 

 

 
 

STANDARD MENU 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 六本木店 （小割烹 おはし 六本木） 
東京都港区六本木 6-4-1 六本木ﾋﾙｽﾞ ﾒﾄﾛﾊｯﾄ/ﾊﾘｳｯﾄﾞﾌﾟﾗｻﾞ B2F 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 中目黒店 （あわよくばあー 中目黒） 
東京都目黒区上目黒 1-20-2 加藤ﾋﾞﾙ 1F 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 恵比寿店 （小割烹おはし 恵比寿） 
東京都渋谷区恵比寿南 1-5-5 ｱﾄﾚ恵比寿 6F 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 渋谷店 （和カフェ yusoshi 渋谷） 
東京都渋谷区宇田川町 3-1 渋谷東武ﾎﾃﾙ B1F 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 新宿店 （茶茶 花） 
東京都新宿区歌舞伎町 1-1-1  

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 有楽町店 （石塀小路豆ちゃ有楽町） 

東京都千代田区有楽町 2-5-1 ﾙﾐﾈ有楽町店ﾙﾐﾈ 1 8F 
■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 南青山店 （A to Z cafe） 
東京都港区南青山 5-8-3 equbo ﾋﾞﾙ 5F 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 秋葉原店 （小割烹おはし あきはばらりびんぐ） 
東京都千代田区外神田 1-18-18 秋葉原ﾀﾞｲﾋﾞﾙ駅前ﾌﾟﾗｻﾞ 5F 

■ゴーゴーカレー監修金沢カレーの豚めし食堂 横浜店 （石塀小路豆ちゃ 横浜） 
神奈川県横浜市西区高島 2-16-1 LUMINE 横浜店 7F 

 

SHOP  INFORMATION 

TOPPING LINE UP 
  n g 

① 肉厚メンチカツ ※六本木店限定  300 円 

サクサクの衣から溢れ出すジューシーな脂は、金沢カレーのルーと合わさると、背徳感はありながら魅惑的。 

② 大人気！六本木おはしのナポリタン ※六本木店限定  250 円 

カレー×ナポリタンという禁断の昭和洋食の共演が実現！どこか懐かしいケチャップの甘酸っぱい風味はカレーと絶妙に合うのです。 

③ とろ〜りカニクリームコロッケ  ２50 円 

揚げ衣の中から溢れ出すクリーミーなベシャメルソースは、カレールーとの相性も抜群！白×黒のカラーコントラストは SNS 映えも◎。 

④ チーズ  150 円 

焦げたチーズの風味と塩気は、チーズ Lover もカレーLover も魅了してやまない最高のマリアージュ。お酒の肴としても向かうところ敵なし。 

⑤ 辛キムチ  100 円 

辛味と酸味、双方を併せ持つキムチは、実はカレーの最強の付け合わせ。福神漬け超えも間違いなし！ 

⑥ 温玉  100 円 

とろりとまろやかにカレーの辛さを和らげる温泉玉子はやっぱりカレーの最強パートナー！お邪魔じゃなければぜひそばに。 

⑦ どっさり葱  100 円 

彩りや栄養バランスが気になった時にオススメ！程よい辛味は濃厚なルーの味わいに鮮烈なアクセントを加えます。 

⑧ さくさくチキンカツ  250 円 

成長途中で肉質が柔らかい九州産の若鶏を使用。揚げたてサクサクの風味を残しつつカレールーとも絶妙に馴染む揚げ衣もウマさのポイント。 

⑨ マシマシ砕きにんにく  100 円 

〇〇系ラーメン愛好家の方にはぜひ試していただきたいトッピング。予想を遥かに超える相性の良さにまたも中毒者続出の気配!? 

⑩ キャベツ 

ジャンク＆ジャンクばかりのラインナップの中にさりげなく控えた“免罪符”がこちら。ご飯をそのままキャベツに置き換えられるカスタマイズが可能な

上、トッピングメニューとして増量していただくこともできます（100g +200 円）。 

 

 

 

③ ⑤ 

⑥ 

① ② 

【本リリースに関するお問い合わせ】 
株式会社ダイヤモンドダイニング ブランドサポート部 佐々木 

TEL 03-6858-2192  FAX 03-6858-2193 

E-mail pr@dd-holdings.com     HP https://www.dd-holdings.jp 

 

④ 

≪掲載プラットフォーム≫ ※2021 年 6 月現在 

Foodpanda https://www.foodpanda.co.jp/ Uber Eats Japan https://www.ubereats.com/jp 
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